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INNE AKTY
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objetego nazwg pochodzenia w sektorze wina
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Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwd6ch miesiecy od daty niniejszej publikacji.
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Data zloZenia wniosku: 12 wrze$nia 2018

1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

Abadia Retuerta

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP

3. Kategorie produkt6w sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
Wina biate

Wina biale sg przejrzyste, a ich barwa przybiera odcienie od stomkowozéltego po z6lty z zielonymi refleksami lub
zloty. Jezeli chodzi o smak, majg one wyczuwalne nuty owocéw pestkowych lub owocéw egzotycznych. Wina te cha-
rakteryzujg si¢ zréwnowazong kwasowoscig bez cierpkiego posmaku w ustach oraz aromatem retronosowym przypo-
minajacym zapach owocéw pestkowych lub owocéw egzotycznych.

(*) Parametry analityczne tych win nieokre$lone w niniejszym dokumencie muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi prze-
pisami UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,0

Minimalna kwasowos$¢ ogélna 60,00 w miliekwiwalentach na litr

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 16,7

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)

Wina czerwone

Wina czerwone sg przejrzyste i charakteryzuja si¢ duza lub bardzo duza glebig koloru. Sa to wina o barwie rubinowo-
czerwonej, ktére w miare dojrzewania zyskuja coraz wyraZniejsze bursztynowe refleksy. W zapachu mozna wyczué
nuty czerwonych lub czarnych owocéw z aromatami balsamicznymi, korzennymi i palonymi. Wina te sg dobrze zbu-
dowane na podniebieniu, ich smak dtugo (lub bardzo dtugo) utrzymuje si¢ w ustach, a retronosowy aromat laczy
w sobie nuty owocowe z nutami typowymi dla procesu dojrzewania.

(*) Parametry analityczne tych win nieokres$lone w niniejszym dokumencie muszg by¢ zgodne z obowigzujacymi prze-
pisami UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,0

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 60,00 w miliekwiwalentach na litr
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 16,7

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150

(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

a) Podstawowe praktyki enologiczne
Praktyka upraw

Winoro$l prowadzi si¢ z zastosowaniem uprawy w strukturze szpalerowej lub tradycyjnego cigcia ,na glowe”, lub
tez ich odmian. Minimalna gesto$¢ wynosi 1 000 winorosli na hektar, a maksymalna — 5 000 winorosli na hektar.

Szczegolne praktyki enologiczne

— Jednoodmianowe wino czerwone nalezy wytwarza¢ wylgcznie z jednej z dozwolonych odmian czerwonych. -
Wieloodmianowe wina czerwone wytwarzane sg indywidualnie dla kazdej odmiany winorosli, a ,kupazowanie”,
czyli mieszanie odmian, odbywa si¢ na pdzniejszym etapie. Odmiany mozna réwniez mieszaé w jednej beczce
przed przetworzeniem na wino. Maceracja trwa 6—30 dni.

— Wina biale wytwarzane sg indywidualnie dla kazdej odmiany winorodli, a ,kupazowanie”, czyli mieszanie
odmian, odbywa si¢ na pdzniejszym etapie w przypadku wieloodmianowego wina bialego. Odmiany mozna
réwniez mieszal w jednej beczce przed przetworzeniem na wino. Wina wieloodmianowe poddane kupazowa-
niu nalezy przygotowywac z odmian dozwolonych w przypadku wina bialego. Po krotkim okresie maceracji ze
skérkami winogrona wyciska si¢, a moszcz gromadzi si¢ w niskiej temperaturze.

— We wszystkich przypadkach nalezy stosowaé wyselekcjonowane rodzime drozdze.

— Zasady dotyczace okresu lezakowania sg nastepujace:

— Jednoodmianowe wina czerwone: lezakowanie w dgbowych beczkach przez co najmniej 12 miesiecy.

— Wieloodmianowe wina czerwone: lezakowanie w dgbowych beczkach przez co najmniej 6 miesiecy.

— Wieloodmianowe wina biale: dojrzewanie w stalowych zbiornikach lub lezakowanie w dgbowych beczkach
przez co najmniej 3 miesigce.

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win
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Maksymalny wspélczynnik przetwarzania winogron w wino wynosi 75 % (75 litrtéw wina na kazde 100 kg wino-
gron) zaréwno w przypadku czerwonych, jak i biatych odmian.

b) Maksymalne zbiory
8 000 kg winogron z hektara

60 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Wyznaczonym obszarem geograficznym jest czg¢$¢ gminy Sardon de Duero w prowingji Valladolid, znajdujaca si¢ w wie-
loboku 2, ktéry obejmuje nastepujace dziatki: dziatka 1, dzialka 4, dziatka 5, dziatka 6, dzialka 8, dzialka 9, dziatka 10,
dzialka 13, dzialka 14 i dziatka 9000, o ktérych mowa w hiszpaniskim systemie identyfikacji dzialek rolnych (SIGPAC),
zgodnie z wersja opublikowang w dniu zatwierdzenia przez wlasciwy organ, stanowigce ciggly obszar gruntow.

Wielobok Drziatka Powierzchnia (ha)
2 1 146,69

4 73,06

5 116,6

55,82

30,12

o oo N

9,44
10 10,12
132,99

14 11521

ST ST NSRS L I ST ST )

9000 0,44
Lacznie 560,49 ha

7. Gléwna odmiana lub gléwne odmiany winorosli
ALBILLO MAYOR
CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
GARNACHA TINTA
GEWURZTRAMINER
GODELLO
GRACIANO
MALBEC
MERLOT
PETIT VERDOT
PINOT NOIR
RIESLING
SAUVIGNON BLANC
SYRAH
TEMPRANILLO
VERDEJO
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8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

WARUNKI SRODOWISKOWE (CZYNNIKI NATURALNE)

Okreslony obszar geograficzny zajmuje powierzchnie 560,59 hektarow i stanowi ciagly obszar gruntéw. Znajduje sie
on na obszarze geograficznym o historycznej nazwie ,Abadfa Retuerta”, ktéra odnosi si¢ do terenu rozleglych gruntéw
okalajacych klasztor Santa Marfa de Retuerta. Zgodnie z drugim znaczeniem podanym w stowniku Diccionario de la
Real Academia de la Lengua Espafiola ,abadia”, czyli ,opactwo”, oznacza ,kosciét i klasztor wraz z przynaleznymi do
nich ziemiami zarzadzanymi przez opata”. W przypadku ,Abadia Retuerta” w roku 1143 rodzina krélewska i szlachta
przekazaly grunty, z ktérych skladaja sie te ziemie, klasztorom. Po okresie okupacji muzutmanskiej dolina rzeki Duero
stala si¢ miejscem osad klasztornych. Osady te pelnily role nie tylko osrodkéw ewangelizacji, ale réwniez mialy istotne
znaczenie gospodarcze, gdyz prowadzono w nich chéw zwierzat gospodarskich oraz uprawy. Dzigki wystepowaniu
wielkich klasztoréw terytorium to zyskalo wigksze znaczenie rolnicze, przy czym zwigzek z produkcjg wina miat
szczegblne znaczenie, co nie zmienilo si¢ do czaséw obecnych.

Obszar geograficzny ,Abadia Retuerta” wytaczajg naturalne granice: od péinocy rzeka Duero, a od potudnia géra ,El
Carrascal”, przy czym oba te tereny stanowig tereny chronione uznane za tereny majgce znaczenie dla Wspélnoty.

,Abadia Retuerta” to obszar o wyjatkowej lokalizacji potozony w najwezszej czgsci dorzecza w nizszych partiach doliny
rzeki Duero oplywajacej prowincje¢ Valladolid. Wyznaczony obszar geograficzny znajduje si¢ na tarasowym brzegu
rzeki w jednym z jej meandréw i jest otoczony dwoma wyzej potozonymi (na wysokosci 880 m) réwninami o podiozu
wapienno-marglowym — ktére to réwniny lezg blisko siebie i wyznaczaja granice obszaru od pétnocy i potudnia — oraz
jest otoczony przez lasy ztozone z dgb6éw ostrolistnych i sosen pospolitych na potudniowych, wschodnich i zachodnich
kraficach wyznaczonego obszaru geograficznego, co powoduje regulacje pozioméw wilgotnosci. Obszar ten jest ideal-
nie wyznaczony przez elementy Srodowiska fizycznego otaczajace obszar ,Abadia Retuerta”.

Klimat

Na obszarze ,Abadia Retuerta” panuje wyraznie kontynentalny klimat charakteryzujacy si¢ wplywem zachmurzenia
nad Atlantykiem oraz $rednimi opadami i suchymi okresami letnimi. Obszar ten z jednej strony jest otoczony rzeka
Duero, ktéra stanowi bariere, a z drugiej strony — réwning, przez co panuje tam bardzo specyficzny klimat.

Przeanalizowano dane pochodzace z obserwatoridéw meteorologicznych znajdujacych si¢ na tym obszarze, a jako
punkt odniesienia przyjeto stacje zlokalizowang w sasiedniej posiadtosci po drugiej stronie rzeki (Granja Sardon) oraz
kolejng stacje znajdujacg si¢ w Tudela de Duero — najblizszej sposrdd miejscowosci objetych ChOG ,Castilla y Ledn”,
oddalonej o okoto 12 km.

Na podstawie danych w tabeli 1 wida¢, ze temperatury sa wyzsze latem i nizsze zimg oraz ze odnotowuje si¢ znaczne
wahania temperatur; na obszarze ,Abadia Retuerta” na przyklad najwyzsze odnotowane temperatury w warto$ciach
bezwzglednych siegaja 42 °C, a najnizsze —-20 °C.

Tabela 1

Srednie miesieczne temperatury (°C)

Stacja STY LUT MAR KWI MA] CZE LIP SIE WRZ PAZ LIS GRU
Sardon 2,7 4,1 6,6 8,6 12,7 | 16,6 | 20 19,5 | 16,6 | 11,7 | 6,2 3,3
(Granja)

Abadia 3,1 4,8 6,2 8,8 12,5 17 20,5 19,9 16,5 11,8 6,3 3
Retuerta

Tudela 3,1 4,7 7,6 10,1 13,8 18,4 21,6 20,8 17,6 12,5 6,5 3,4
de Duero

Poréwnujac temperatury, mozna zauwazyc¢, ze na obszarze ,Abadia Retuerta” temperatura jest niemal o jeden stopien
nizsza niz temperatura w pobliskiej gminie Tudela de Duero, a dostrzegalne réznice wystepuja réwniez w poréwnaniu
z temperaturg w Sardon.
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Cykl wzrostu winoroéli ,Abadia Retuerta” jest zatem krotszy i jest jednym z czynnikéw stanowigcych o unikalnosci
lokalnych upraw winorosli.

Z dtuzszym okresem chlodnym wigze si¢ niewatpliwie wigksze ryzyko przymrozkéw, kiedy to temperatura spada poni-
z¢j 0 °C. W przypadku ,Abadia Retuerta” istnieje zatem najwieksze ryzyko przymrozkéw, a okres bez przymrozkéw
jest krotszy.

Z danych dotyczgcych $rednich opadéw, pochodzacych z pobliskich wsi (tabela 2) wynika, Ze opady w tym regionie sa
raczej jednolite, a ich $rednia roczna warto$¢ wynosi okolo 450 mm. Chociaz na obszarze ,Abadia Retuerta” opadéw
jest najwiecej, bo okolo 490 mm rocznie, jest to réwniez obszar o najwickszych wahaniach miedzy poszczegélnymi
porami roku i znikomych opadach w okresie letnim, co skutkuje powaznym deficytem wody ze wzgledu na wysoki
poziom potencjalnej ewapotranspiracji.

Tabela 2

Roczne $rednie temperatury i opady (°C)

STACJA RS.T. (°0) R.S.0. (mm)
Sard6n (Granja) 10,7 450,3
ABADIA RETUERTA 10,8 489,8
Tudela de Duero 11,7 4433
Valbuena de D. - 475,1
Quintanilla de O. - 4359
Pefiafiel - 475,4

Na podstawie analizy wszystkich danych klimatycznych mozna stwierdzi¢, ze na obszarze ,Abadia Retuerta” wystepuje
strefa mezoklimatu wyznaczona przez zlewni¢ rzeki Duero — ktéra stanowi termiczng bariere oddzielajacg ten obszar
od Granja Sardén — oraz wyzej potozone tereny réwniny Quintanilla.

Takie polozenie sprawia, Ze na obszarze tym panujg szczegdlne warunki klimatyczne — nastgpuje tu zderzenie chlod-
niejszego powietrza nadchodzacego od strony réwniny potozonej na wysokosci niemal 900 m z wilgotnoscig rzeki
Duero polozonej na wysokosci 725 m.

Jest to zatem odizolowany, chodny obszar o znacznym ryzyku przymrozkéw oraz stosunkowo niskich wartosciach
wskaznikéw bioklimatycznych dla uprawy winorosli, co umozliwia prawidlowe dojrzewanie i uzyskanie bardzo zrow-
nowazonych winogron, oraz o znacznym potencjale produkcji wina.

Gleby

,Abadia Retuerta” nalezy do wielkiego péinocnego plaskowyzu Hiszpanii, na ktéry sklada si¢ ogromna, pradawna,
splaszczona skata podloza czg$ciowo pokryta osadami trzeciorzedowymi.

Wystepuje tu wiele réznych rodzajéw skat (zlepiefice, piaski, margiel z gipsem lub bez gipsu, it i wapien) oraz jednostek
morfologicznych (réwniny, stoki, zbocza, tarasy i plaskie grunty rolne). Oprécz tej zlozonosci obszaru ,Abadia
Retuerta” charakterystyczny jest dla niego jeden wazny specyficzny czynnik, jezeli chodzi o winnice: zalegajace piaski
moga miec grubos¢ od kilku centymetréw do kilku metréw. Pod tg piaskowa pokrywa czesto kryja si¢ niezwykle zré-
znicowane gleby.

Na obszarze ,Abadia Retuerta” pH gleby jest jednolite, nieznacznie zasadowe, gleby charakteryzuja si¢ niskimi pozio-
mami materii organicznej i strukturg obejmujaca zakres od piaskowej do gliniasto-ilastej, przy czym na niemal catym
obszarze dominuje wysoki udzial piasku, cho¢ zawarto$¢ gliny wzrasta w poblizu zboczy. Laczne poziomy weglanéw
i aktywnego weglanu wapnia zasadniczo sg niskie, ale wzrastajg na wyzszych wysokosciach.

WARUNKI SRODOWISKOWE (CZYNNIKI LUDZKIE)

Winorosl jest prowadzona na podporach, z wyjatkiem winorosli na przeciwko opactwa, ktére ze wzgledow estetycz-
nych s3 prowadzone z zastosowaniem cigcia ,na glowe”. Stosuje si¢ dwa systemy przycinania: metod¢ Guyota (w przy-
padku Sauvignon Blanc, Merlot i Cabernet Sauvignon) i sznur Royat (w przypadku pozostalych odmian). Przycinanie
metodg Guyota stosuje si¢ w przypadku odmian rosngcych w niewielkich klastrach, natomiast sznur Royat pozwala na
lepsza regulacje produkcji w przypadku pozostalych odmian. Cigcie zielone stosuje si¢ po rozwoju pakéw winorosli.
Wymaga tego dostosowanie wydajnosci winnicy. Chociaz proponowana maksymalna wydajno$¢ wynosi 60 hektoli-
tréw z hektara, Srednia rzeczywista wydajno$c¢ nie przekracza 40 hektolitrow z hektara, co wynika z tych praktyk stoso-
wanych w winnicy. Niewielka wydajnos¢ i wlasciwosci fizyczne w przypadku ,Abadia Retuerta” to czynnik stanowigcy
o jego jakosci i wyjatkowosci.
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Po latach dzialalno$ci winnic wiele réznych uprawianych odmian przystosowalo si¢ do warunkéw na obszarze ,, Abadia
Retuerta” i wykazujg one wyjatkowe wlasciwosci i szczeg6lne cechy charakterystyczne.

Oprécz szerokiego wachlarza uprawianych odmian winorosli szczegdlng uwage poswieca sie doborowi populagji
mikroflory, ktére sg rodzime dla winnic (i ktére odpowiadajg za gléwne reakcje chemiczne zachodzace w winach),
gdyz taczne warunki glebowe i klimatyczne sprawiaja, Ze populacje te dobrze si¢ dostosowu;jg i s3 w stanie przetrwac.

W ten sposob wyizolowano rézne rodzime mikroorganizmy winnic ,Abadia Retuerta”, w tym rodzime drozdze Saccha-
romyces verevisiae subsp. cerevisiae i rodzimg bakterie Oenococcus oeni, ktére wlacza si¢ do procesu produkcji wina na
poczatku kazdych zbiorow.

Postepowanie z winogronami podczas zbioréw i produkeji wina ,Abadia Retuerta” réwniez rézni si¢ od tradycyjnego
sposobu postepowania na sgsiednich obszarach. Wykonywane czynnosci na winogronach opierajg si¢ na zasadach gra-
witacji, w przypadku ktérych unika sie wykorzystania pomp na rzecz rozwoju naturalnych proceséw, co skutkuje natu-
ralniejszym i staranniejszym przetwarzaniem. Podobnie dzigki zastosowaniu w procesie fermentacji rodzimej mikro-
flory uzyskane wina idealnie oddaja charakter obszaru, z ktérego pochodza, w wigkszym stopniu zachowuja owocowe
aromaty, a ich barwa jest bardziej stabilna.

JAKOSC I WELASCIWOSCI WINA

Wina produkowane na obszarze ,Abadia Retuerta” posiadaja okreslone unikalne cechy charakterystyczne wynikajace
z whadciwosci obszaru geograficznego, z ktérego pochodza:

1. ekstremalne warunki klimatyczne i wyrazne wahania migdzy temperatura w dzieni a temperaturg w nocy sprawiaja,
ze proces dojrzewania winogron przebiega powoli i dokladnie, a wytwarzane z nich wina sg intensywne pod wzgle-
dem barwy i objetosci, majg dobra strukture i charakteryzujg si¢ duza zawartoscig zwigzkow polifenolowych, takich
jak antocyjaniny.

2. Tekstura i sktad gleb oraz zawarte w nich skladniki pokarmowe oraz blisko$¢ rzeki na obszarze o ograniczonych
opadach sprawiajg, ze wina majg bogaty charakter oraz wykazujg odpowiednie zréwnowazenie zawartosci alko-
holu, kwasowosci i pH.

3. Dzigki stosowaniu rodzimych drozdzy pochodzacych z samej winnicy wino zyskuje wyjatkowy charakter, ztozony
profil aromatyczny, ktéry jest czysty, a jednoczesnie zaréwno owocowy, jak i kwiatowy, a takze Swiezy z bardzo
charakterystycznymi nutami balsamicznymi i nutami $rédziemnomorskich krzewéw (ziola takie jak tymian
i lawenda, czystek), przypominajacy roslinno$¢ w Srodowisku chroniacg dziatki winnicy i odrézniajgca te wina od
win pochodzacych z sasiednich obszarow.

4. Wrykorzystanie zasad grawitacji we wszystkich procesach produkeji wina sprawia, ze produkcja przebiega w sposéb
tagodniejszy i naturalniejszy oraz skutkuje bogatszym i bardziej owocowym smakiem na podniebieniu, dluzej
utrzymujgcym si¢ aromatem oraz strukturg taninows, ktéra jest doskonalsza i mniej rustykalna niz struktura win
produkowanych na sgsiednim obszarze.

5. Te cechy charakterystyczne sprawiajg, ze wina te idealnie przechodzg proces dojrzewania i lezakowania w beczkach
albo w butelkach w przypadku win czerwonych, co wida¢, odkad rozpoczeto produkcje w 1996 r.

Produkcja win bialych na tym obszarze jest do$¢ niespotykana ze wzgledu na wysokoS¢ i ekstremalne warunki klima-
tyczne, ale uprawa biatych odmian jest mozliwa na obszarze ,Abadia Retuerta” na tych dziatkach, ktére sa dobrze chro-
nione przez roslinno$¢, znajdujg si¢ blisko rzeki Duero oraz na ktérych wystepuja luZniejsze gleby i zwir.

Wina biale stanowig zatem rzadko$¢ w dolinie rzeki Duero. Na obszarze ,Abadia Retuerta” udalo si¢ osiagnaé dosko-
nate dojrzewanie niektorych bialych odmian, a wytwarzane z nich wina majg jasnostomkowa barwe ze zlotymi reflek-
sami. Wina te majg wyczuwalny zlozony, intensywny zapach przypominajacy zapach owocéw pestkowych z nutami
ananasa i grejpfruta oraz lekko palonymi aromatami. Warto zwrdci¢ uwage na ich objetos¢ i ttusto$¢ na podniebieniu.
Czas przechowywania w beczkach sprawia, ze wina majg $wiezy, cytrusowy smak oraz aromaty dymne i lekko
korzenne.

ZWIAZEK PRZYCZYNOWY

Fakt, Ze obszar ,Abadia Retuerta” stanowi szczegdlng enklawe przyrodnicza polozong w waskiej dolinie rzeki Duero,
w ktérej dochodzi do kumulacji wilgotnosci i chlodnego powietrza, a takze ochrona zapewniana przez meander rzeki
i okoliczng roslinno$¢ sprawiajg, Ze na obszarze tym panujg niespotykane warunki pogodowe. Sa one z kolei uzalez-
nione od wystepujacych tu rodzajoéw gleby, ktére maja wyrazny wplyw na jako$¢ produkowanych winogron i ostatecz-
nie na jako§¢ wytwarzanych z nich win.
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Polaczenie warunkéw pogodowych panujacych latem (a konkretnie wahania temperatury) oraz piaszczystej i zwirowej
gleby wystepujacej na obszarze ,Abadia Retuerta” oznacza, ze promienie stoneczne odbijajg si¢ w kierunku gatezi wino-
gron w ciggu dnia, a wiec uznaje sig, Ze gleby s3 nagrzane. Nocg efekt orograficzny polegajacy na inwersji termicznej od
nizszych partii doliny (gdzie dochodzi do kumulacji wilgotnosci i chlodnego powietrza) w polaczeniu z piaszczystym
materialem (wykazujacym wysoki wspétczynnik promieniowania cieplnego) oznacza, ze nastgpuje szybszy spadek
temperatury. Wszystko to skutkuje wigkszymi réznicami migdzy temperaturg w dzien i temperaturg w nocy, co bezpo-
$rednio wplywa na dojrzewanie winogron na tym obszarze i sprawia, ze ich skorka jest grubsza niz w przypadku wino-
gron uprawianych w innych strefach. Oznacza to réwniez, Ze ich barwa jest intensywniejsza, gdyz maja one wigksza
catkowitg zawarto$¢ antocyjanéw. Czynnik ten ma trwaly wplyw na wino, jako Ze po procesie zewngtrzkomérkowej
maceracji fermentacyjnej i post-fermentacyjnej wino ma intensywniejsza barwe i wyzszy wskaznik polifenoli ogélem
w poréwnaniu z innymi winami produkowanymi na sasiednim obszarze. Dzigki temu czerwone wina ,Abadia
Retuerta” zyskuja najistotniejszg ceche charakterystyczna: doskonalyg strukture i dtugo utrzymujacy si¢ w ustach smak.

Srednia roczna temperatura rézni si¢ od temperatury na sasiednich obszarach. Powoduje to wolniejszy proces dojrze-
wania, dluzszy cykl i lepiej skompensowane wartosci kwasowosci wynikajace z bardziej zréwnowazonej dojrzatosci
technologicznej. Dzigki temu powstaja wina wykazujace bardzo dobra réwnowage miedzy kwasowoscig a zawarto$cia
alkoholu. Charakteryzuja si¢ one odpowiednia kwasowoscig bez cierpkiego posmaku.

Winogrona uprawiane na gtéwnie wapiennych, majacych niskg zawarto$¢ materii organicznej glebach obszaru obje-
tego nazwy ,Abadia Retuerta”, w polaczeniu z praktykami zwigzanymi z uprawg, staly si¢ siedliskiem swoistych
mikroorganizméw, ktérym udalo si¢ przystosowaé i rozmnozy¢ na tym obszarze, co tez jest cechg charakterystyczna.
Po dokladnym zidentyfikowaniu, wyizolowaniu i scharakteryzowaniu interesujgcych szczepéw mozliwe stalo si¢ wila-
czenie tej mikroflory do procesu produkcji dzigki zastosowaniu w procesie fermentacji rodzimych drozdzy, co nadaje
winom ,Abadia Retuerta” bardzo indywidualne cechy charakterystyczne, ktére réznia je od win z okolicznych obsza-
réw, sa to wina o $wiezym i intensywnym profilu aromatycznym (owoce leine, ananas, grejpfrut, nuty kwiatowe i egzo-
tyczne itp.). Podobnie podczas fermentacji jabtkowo-mlekowej rodzime bakterie wytwarzaja niskie poziomy amin bio-
gennych.

Chociaz wyznaczony obszar geograficzny znajduje si¢ w granicach ChOG ,Castilla y Ledn”, cechy charakterystyczne
produkowanych na nim win réznig si¢ znacznie od przedmiotowych win i od win objetych sasiednig ChNP ,Ribera del

Duero™:
ChOG ,Castilla y Leén” ,Abadia Retuerta” ROZNICA
>11,0 >12,0 Wyzsza zawarto$¢ alkoholu
16 000 kg 8000 kg Nizsza wydajno$¢ z hektara
< 13,36 meq/l < 16,7 meq/l Wyzsza kwasowosc lotna
ChNP ,Ribera del Duero” ~Abadia Retuerta” ROZNICA
> 11,0 w winach biatych >12,0 Wyzsza zawarto$¢ alkoholu
> 11,5 w winach czerwonych
7 000 8000 kg Wyzsza wydajno$¢ z hektara
< 8,33 meq|l < 16,7 meq/l Wyzsza kwasowos¢ lotna

Whiosek dotyczacy ChNP ,Abadia Retuerta” sklada pojedynczy wnioskodawca, poniewaz spetniono warunki odstep-
stwa ustanowione w art. 95 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013. W szczegdlnosci zgodnie z art. 2 ust. 1 rozporzadze-
nia (WE) nr 607/2009:

a) zainteresowana osoba jest jedynym producentem w wyznaczonym obszarze geograficznym. Na wyznaczonym
obszarze opisanym w pkt 4 znajduje si¢ tylko jeden plantator winorosli (kt6ry jest rowniez producentem wina). Nie
ma innych plantatoréw ani producentéw wina, wiec na razie nie ma mozliwosci, aby inni uczestnicy dolaczyli do
projektu. W przysztosci inni producenci, jesli bedg prowadzi¢ dzialalno$¢ na okreslonym obszarze geograficznym,
beda jednak mogli uzywac zarejestrowanej nazwy, o ile spelnia warunki okreslone w specyfikacji produktu;
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b) wyznaczony obszar znajduje si¢ w obrebie obszaru chronionego ChOG ,Castilla y Ledn” i graniczy z ChNP ,Ribera
del Duero”. Ze wzgledu na swoje uksztaltowanie, obszar ten ma jednak cechy, ktére znacznie r6znig si¢ od cech ota-
czajacych go wyznaczonych obszardw, lub cechy charakterystyczne produktu réznig si¢ od cech produktéw uzyski-
wanych na otaczajacych wyznaczonych obszarach, jak wyjasniono w poprzednich punktach.

Chociaz wina ,Abadia Retuerta” maja cechy charakterystyczne ChOG ,Castilla y Le6n”, maja rowniez pewne inne wlas-
ciwosci, ktdre odrdézniajg je od pozostatych win objetych tym ChOG i ktérych nie spotyka si¢ réwniez w winach obje-
tych ChNP ,Ribera del Duero”. Te szczegdlne cechy charakterystyczne wystepuja wylacznie na wyznaczonym obszarze
(,pago” lub winnica).

Kluczowy element tych szczeg6lnych cech wynika z mapy odmian ,Abadia Retuerta”, ktéra znacznie rézni si¢ od mapy
przewazajacej na sasiednich obszarach winnic. Na obszarze objetym ChNP ,Ribera del Duero” i w okolicznych winni-
cach, w ktdrych produkuje si¢ wina objete ChOG, wystepuje praktycznie monokultura odmiany Tempranillo wraz z jej
réznymi synonimami. W ramach ,Abadia Retuerta” wprowadzono szereg odmian (do dziewigciu odmian czerwonych
i pigciu odmian bialych), co pozwala uzyskiwaé wina kupazowe lub charakterystyczne wina odmianowe Tempranillo.
To, wraz ze wspomnianymi juz szczegdlnymi warunkami rolno-klimatycznymi i minimalng ingerencja w warunki pro-
dukgji, nadaje winom ich specyficzny profil, ktéry wyréznia je wiréd win z okolicznych obszaréw.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogé6w dodatkowych:
dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania
Opis wymogu:
1. ,Vino de pago” jest okreSleniem tradycyjnym zdefiniowanym w art. 112 ust. 1 lit. a) rozporzadzenia (UE)

nr 1308/2013. W zwiazku z tym, zgodnie z art. 119 ust. 3 lit. b) tego rozporzadzenia, okreslenie to mozna umiesci¢
na etykiecie wina zamiast okreslenia ,Denominacion de Origen Protegida” (chroniona nazwa pochodzenia).

2. Na etykietach win objetych ChNP ,Abadia Retuerta” mozna umieszczaé okrelenia tradycyjne ,CRIANZA”,
,RESERVA” i ,GRAN RESERVA” zgodnie z art. 112 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, o ile spelniono
warunki stosowania tych okreslen ustanowione w obowigzujacych przepisach i uwzgledniono je w elektronicznej
bazie danych E-Bacchus.

3. Podobnie na etykiecie win objetych ChNP ,Abadia Retuerta” mozna umieszczaé okre$lenie ,ROBLE”, pod warun-
kiem ze zapewniono zgodno$¢ z obowiazujgcymi przepisami.

Link do specyfikacji produktu

www.itacyl.es/documents/20143/342640/Ppta+PCC+VP+Abad%C3%ADa+Retuerta.docx/f301c97f-d1d1-efae-cf60-
96b87ee0ca46?
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