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1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

,Borzag palinka”

2. Kategoria napoju spirytusowego

9. Okowita z owocOw

3. Rodzaj oznaczenia geograficznego

oznaczenie geograficzne

4. Opis wlasciwosci napoju spirytusowego

Whasciwosci fizyczne, chemiczne lub organoleptyczne

,Borzag palinka”, produkowana z owocéw pestkowych bzu hebd (Sambucus ebulus), w jezyku wegierskim zwanego

potocznie borzag,

— jest klarowna i na 0gél bezbarwna, chociaz szczegdlnie intensywne sktadniki barwne owocéw moga zostaé prze-
niesione do destylatu konicowego w procesie destylacji, a nawet moga spowodowaé pojawienie si¢ zoltawego

odcieniu podczas odpoczywania;

— w przypadku tego napoju maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ metanolu wynosi 1 000 g/hl alkoholu 100 % obj.,

a zawarto$¢ cyjanowodoru nie przekracza 7 g/hl alkoholu 100 % obj.;

— ma unikalny, szczeg6lnie wyrazny charakter oraz intensywny smak i aromat.

() DzU.L130z17.5.2019,s. 1.
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Cechy szczegdlne (w pordwnaniu z napojami spirytusowymi nalezgcymi do tej samej kategorii)

— Zawarto$¢ alkoholu w pdlince ,Borzag palinka” przekracza 40 % obj., poniewaz cechy aromatyczne tego napoju
utrzymujg si¢ i rozwijaja w odpowiedni sposéb przy wyzszej zawartoéci alkoholu; zawarto$¢ substancji lotnych
wynosi nie mniej niz 350 g/hl alkoholu 100 % obj., co wynika z bogactwa aromatycznego surowca, bzu hebd,
wystepujacego w komitacie Nograd.

— Do charakterystycznych nut aromatycznych palinki ,Borzag pélinka” zaliczajg si¢ stodycz (przyjemny smak czeko-
lady, owocéw i miodu), pikantno$é, ewentualnie ziotowy charakter (migta, zielone ziota, wanilia, anyz, jalowiec),
moga pojawic si¢ réwniez nuty skorki pomaranczowej i marcepanu pochodzace z owocdw pestkowych.

5. OkreSlenie obszaru geograficznego

obszar administracyjny komitatu Nograd

6. Metoda produkcji napoju spirytusowego

owoce pochodzace z okre$lonego obszaru moga by¢ poddawane procesom zacierania, fermentacji, destylacji i odpo-
czywania w destylarni znajdujacej si¢ na obszarze geograficznym.

Gléwne etapy produkji palinki ,Borzag pélinka” s nastepujace:
1. selekcja i akceptacja owocow

2. zacieranie

3. fermentacja

destylacja

odpoczywanie, przechowywanie

A AR

produkgja i obrébka palinki

6.1 Selekcja i akceptacja owocéw

Owoce muszg by¢ dojrzale oraz wolne od rozkladajacych sie nasion i ciat obcych.

6.2 Zacieranie

Drobne owoce nalezy pozbawi¢ szypulek i rozgniesé, ale jedynie w takim stopniu, aby nie uszkodzi¢ pestki (co ogra-
nicza mozliwo$¢ wytworzenia si¢ cyjanowodoru). Nastgpnie surowiec jest podawany bezposrednio do kadzi fermen-
tacyjnych (ze stali nierdzewnej, ewentualnie z tworzywa sztucznego).

W zaleznosci od konsystencji owocéw konieczne moze okazad si¢ dodanie wody, jezeli jagody sg wysuszone, ponie-
waz jedynie wtedy moze zaj$¢ odpowiednia fermentacja.

6.3 Fermentacja

Dopuszcza sig¢ i zaleca stosowanie nowoczesnych technologii i dodatkowych materialéw (kontrolowanej fermentacji,
kultur drozdzy, enzyméw pektynowych). Optymalne pH zacieru wynosi 2,8-3,5. Sfermentowany zacier nalezy pod-
dad destylacji jak najszybciej, ale nie péZniej niz 30 dni po fermentacji. W razie potrzeby sfermentowany zacier powi-
nien by¢ przechowywany w temperaturze 10-22 °C.

6.4 Destylacja

Produkcja palinki ,Borzag pélinka” moze odbywac si¢ przy uzyciu wszelkich dostepnych w handlu urzadzen do desty-
lacji. W szczegdlnosci mozna wskazaé technologie destylacji w aparacie destylacyjnym kotlowym, jezeli palinke
wyprodukowano przy uzyciu urzadzen do destylacji o maksymalnej pojemnosci 1 000 litréw z miedziang powierz-
chnig w drodze co najmniej podwdjnej destylacji frakcyjne;j.

6.5. Odpoczywanie, przechowywanie

Po procesie rafinacji/destylacji ,Borzag palinka” musi odpoczywaé w pomieszczeniu bez dostgpu Swiatla, z jednolita
temperaturg ponizej 20 °C i umiarkowang wilgotnoscig, aby umozliwi¢ polgczenie si¢ zlozonych smakéw i zapachow.
Okres odpoczywania musi trwaé co najmniej 60 dni. W tym czasie nie nalezy poddawaé pélinki Zadnym procesom
fizycznym ani chemicznym.
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6.6. Produkcja i obrébka pdlinki

Zawarto$¢ alkoholu w destylacie, ktéry odpoczywal, musi zosta¢ dostosowana do poziomu odpowiedniego do spozy-
cia przez dodanie zmigkczonej wody o minimalnej zawartosci 40 % v/v, poniewaz szczeg6lne cechy aromatyczne
palinki ,Borzag palinka” utrzymuja si¢ i rozwijajg w odpowiedni sposéb przy wyzszej zawartosci alkoholu. (Zawar-
to$¢ alkoholu po rozcienczeniu moze rdznic si¢ o £ 0,3 % v/v od wartosci podanej na etykiecie.)

Poziom alkoholu odpowiedni do spozycia nalezy ustala¢ bardzo ostroznie w kilku etapach, dodajac jednorazowo
5-10 % wody na przestrzeni kilku dni, aby zapobiec opalizacji i ochroni¢ skladniki aromatyczne.

7. Szczegblowe zasady dotyczace pakowania

8. Szczegélowe zasady dotyczace etykietowania
Oprocz elementéw okreslonych w przepisach etykieta zawiera rowniez nastgpujgce elementy:
— Foldrajzi drujelz6” [oznaczenie geograficzne] (niezaleznie od nazwy)

— Nazwa ,Borzag pélinka” musi by¢ umieszczona na wszystkich etykietach butelek (z przodu lub z tytu, lub z boku).

9.  Opis zwigzku miedzy napojem spirytusowym a jego pochodzeniem geograficznym
Zwiazek palinki ,Borzag pélinka” z obszarem geograficznym opiera si¢ na wlasciwosciach i renomie tego produktu.

Surowcem do produkeji pélinki ,Borzag pélinka” jest owoc pestkowy bzu hebd — w jezyku wegierskim zwanego
borzag — pochodzacego z komitatu Nograd.

Borzag to popularna, oryginalna nazwa, ktérg Wegrzy z komitatu Nograd okreslaja bez hebd (Sambucus ebulus) (Pallas
Nagylexikon: https://mek.0szk.hu/00000/00060/html/015/pc001524.html#10), co wyraznie potwierdza pochodze-
nie pélinki ,Borzag pdlinka” z komitatu Néograd, poniewaz tylko tutaj bez hebd jest znany jako borzag. Ponadto Sdndor
Pbczos w swojej ksigzce poswigconej pdlince ,Borzag pélinka” pisze, Ze na Wegrzech istnieje komitat, mianowicie
Nograd, w ktérym bez hebd (borzag) jest powszechnie znany, a przetwérstwo palinki jest akceptowane a nawet natu-
ralne.

Komitat Nogrdd jest potozony w pétnocnej czgsci Wegier, u zbiegu czterech pasm goérskich (Borzsony, Matra, Czerhat
i Karancs-Medves). Pod wzgledem topografii obszar ten sklada si¢ z rozproszonych pasm gérskich pochodzenia wul-
kanicznego o wysokosci 400-600 m wraz z polaciami laséw (ktore pokrywaja ok. 40 % terytorium kraju). Obszar
ten charakteryzuje si¢ niskim naturalnym zaopatrzeniem w wode. Wystepujaca na tym obszarze uboga, kwasowa
i twarda gleba oraz panujace tu specyficzne warunki klimatyczne — chlodne, wilgotne i zacienione obszary — sprzyjaja
wzrostowi owocow, co znalazto potwierdzenie w badaniach. Charakterystyczne wlasciwosci bzu czarnego sa w duzej
mierze uzaleznione od pogody. Warunki srodowiskowe sprawiajg, Ze rosngcy w tym regionie bez hebd jest bardzo
bogaty w gorzkie estry glikozydéw irydoidowych (ebulozyd, izoswerozyd), saponiny, taniny, glikozydy cyjanogenne,
zywice, olejki eteryczne i kwasy organiczne. Gorzki smak glikozydow irydoidowych w znacznym stopniu nadaje
palince ,Borzag pdlinka” marcepanowy smak i pikantny charakter. Jagody bzu zawierajg réwniez duze ilosci olejku
eterycznego, cukru, glikozydu cyjanogennego i purpurowego barwnika, ktére odpowiadajg za aromatyczng nute sto-
dyczy i niekiedy bladoz6tty odcien palinki, ktéra odpoczywala.

Produkcja pdlinki ,Borzag palinka” w komitacie N6grad siega wielu wiekéw wstecz. Ze wzgledu na wielowiekowe tra-
dycje pélinke z bzu hebd produkuje si¢ w niemal wszystkich komercyjnych destylarniach w komitacie Nograd. Tylko
w tym regionie (komitat N6grdd) roslina ta jest okreslana jako borzag; w innych miejscach jest znana jako gyalogbodza
[standardowa wegierska nazwa bzu hebd].

Ta odporna i niewymagajaca roslina rozprzestrzenila si¢ na terenie komitatu N6grad juz w potowie XIX w., jak przy-
pomina urodzony w 1861 r. w Nogradmegyer Zoltdn Szerémy: ,... Ale ziemia byla bardziej pracowita i gorliwa niz

rolnicy. Z wlasnej woli urodzita karlowaty krzew podobny do bzu..” (Zoltin Szerémy: Emlékeim a régi jé idokbdl
[Moje wspomnienia starych dobrych dni] s. 27-28, Szinészek Szovetsége, Budapeszt, 1929).


https://mek.oszk.hu/00000/00060/html/015/pc001524.html

C 156/26 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 3.5.2023

Bez hebd jest obecny w medycynie ludowej; wykorzystywano go do produkcji dzeméw, a — poza sporadycznymi
przypadkami w regionie zamieszkalym przez lud Polowcéw — przede wszystkim w komitacie N6grdd byt i nadal jest
wykorzystywany do produkeji pélinki. Potwierdzenie tego mozna znalez¢ réwniez w artykule opublikowanym na
tamach ,Négrad Megyei Hirlap” [Gazeta komitatu Nograd], pt. ,Forré az ist, forr a cefre” [Kociolek jest gorgcy, zacier
wrze] (21 wrze$nia 2004 r., s. 2), w ktérym wymienia si¢ trzy gtéwne skfadniki wykorzystywane w lokalnej produkcji
palinki: jabtka, gruszki i na trzecim miejscu bez hebd (borzag).

Nagrody potwierdzajace renome pdlinki ,Borzag palinka”:

— 2012 r. - Pierwszy Ogdlnokrajowy Konkurs Pélinki z Owocéw Lesnych i Dzikich Owocéw — ztoty medal
— 2013 r. - Drugi Ogdlnokrajowy Konkurs Pélinki z Owocéw Lesnych i Dzikich Owocéw — ztoty medal
— 2014 r. - Trzeci Ogdlnokrajowy Konkurs Palinki z Owocéw Lesnych i Dzikich Owocéw — srebrny medal
— 2015 r. - 11. Konkurs Win i Napojow Spirytusowych Komitatu Matra — zloty medal

— 2016 r. — Czwarty Ogodlnokrajowy Konkurs Palinki z Owocéw Lesnych i Dzikich Owocéw — zloty medal
— 2018 r. — Kolegium Pélinki — nagroda Fortissimus Spiritus

— 2020 r. — Ogdlnokrajowy Konkurs Palinki i Palinki Grape Marc — srebrny medal

Palinke ,Borzag palinka” proponuje si¢ réwniez jako ciekawostke z komitatu Nograd gosciom najlepszego cztero-
gwiazdkowego hotelu w regionie.

Coraz wigksza liczba producentéw zglasza pélinke ,Borzag pélinka” do corocznego Ogdlnokrajowego Konkursu
Pélinki z Owocéw Lesnych i Dzikich Owocow.

Chociaz ,Borzag pélinka” cieszy si¢ uznaniem i jest dobrze znana w komitacie Nograd, niestety dostgpnych jest nie-
wiele dokumentow potwierdzajacych renome tego produktu. Aby wypelni¢ te luke, w 2018 r. pojawita si¢ publikacja
autorstwa Sandora Poczosa pt. ,Palocok palinkdja, a borzag” [Borzag (bez hebd) — pélinka Potowcéw], ktéra dostarcza
dowodéw historycznych potwierdzajacych lokalng renome produktu. W publikacji tej znajdujg si¢ réwniez wspom-
nienia i opisy pélinki ,Borzag palinka” zebrane od 0s6b mieszkajacych w komitecie Nograd lub pochodzacych z tego
obszaru (znanych réwniez jako Polowcy).

W swojej ksigzce ,Palocok palinkdja, a borzag” Sdndor Poczos twierdzi, ze renoma palinki ,Borzag palinka” jest zwia-
zana z obszarem geograficznym w nastgpujacy sposob: ,Jest jeszcze jeden wazny aspekt, ktry wyjasnia rozprzestrze-
nianie si¢ bzu hebd w komitacie N6grad. To podstawowy fakt, ze jesli jaka$ rzecz nie sprawdza si¢ w danym miejscu,
to nie mozna jej tam wprowadzac na sil¢, bo nie bedzie to dobre lub po prostu nie przyniesie oczekiwanego rezultatu.
By¢ moze, poniewaz surowiec ten byt dostepny w stosunkowo duzych ilo$ciach i nie wymagat zadnych szczegdlnych
inwestycji ani zabiegéw, prawdopodobnie prébe produkeji palinki »Borzag palinka« podjeto réwniez w innych czgs-
ciach kraju, ale bez powodzenia. Poniewaz w tamtym czasie nie bylo rzeczywistych wyraznych réznic, jezeli chodzi
o technologie produkcji destylowanych napojow spirytusowych, specyfika palinki »Borzag palinka« z komitatu
Négrad moze wynikaé tylko z czynnikéw Srodowiskowych. Mozemy stusznie przyjaé, ze to wlasnie ponadprzecigtna
wieZz ziemi, klimatu i, co nie mniej wazne, ludu Polowcow sprawia, ze ta specyfika palinki zyskata warto§¢ daleko
poza granicami komitatu”.

Specyfikacja produktu — odestanie do publikacji

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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