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Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany w specyfikacji nazwy pochodzenia w sektorze
winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1308/2013

(2023/C 224/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKAC]I PRODUKTU
»Bairrada”
PDO-PT-A1537-AMO1
Data wniosku: 2.3.2017

1.  Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna.

2. Opis i uzasadnienie zmiany

2.1.  Kategorie produktow sektora wina — aktualizacja
Opis:
Zmieniono kategorie produktu ,Wino musujace” na ,Gatunkowe wino musujace”.
Uzasadnienie:
Kategori¢ produktu dostosowano do dtugosci okresu ustalonego w przepisach.

Jednolity dokument (zmienione punkty): wszystkie poprzednie odniesienia do kategorii produktéw ,Wino musu-
jace” maja zastosowanie do obecnej kategorii ,Gatunkowe wino musujace”.

Specyfikacja (zmienione punkty): wszystkie poprzednie odniesienia do kategorii produktéw ,Wino musujace” maja
zastosowanie do obecnej kategorii ,Gatunkowe wino musujace”.

2.2.  Kategorie produktéw sektora wina — nowa kategoria produktu sektora wina
Opis:
Dodano kategori¢ ,Wino likierowe”.
Uzasadnienie:

Celem jest podniesienie wartoSci gospodarczej produktu, ktéry istnieje juz w regionie, poprzez uznanie go w ramach
ChNP.

Ten rodzaj produktu jest juz wytwarzany przez producentéw zgodnie z tradycyjnymi praktykami stosowanymi
w regionie, z zachowaniem wyjatkowej jakosci i typowych cech. Objecie tego nowego produktu ChNP ,Bairrada” sta-
nowi uznanie jego znaczenia i jakosci oraz wartosci dodanej dla jego producentéw.

Jednolity dokument (zmienione punkty): ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis wina lub win”, ,Szczegdlne
praktyki enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Specyfikacja (zmienione punkty): ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis wina lub win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

2.3. Opis wina lub win — kategorie ,Wino” i ,,Gatunkowe wino musujgce”
Opis:

Poprawiono i dostosowano opis kategorii ,Wino” i ,Gatunkowe wino musujace”.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Uzasadnienie:

Stwierdzono, ze poprzedni opis jest ogdlny i niewystarczajaco szczegbtowy, dlatego dostosowano go, aby uwzgled-
ni¢ cechy zwigzane z produktami objetymi ChNP ,Bairrada”. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodnos¢ jednolitego
dokumentu i specyfikacji z obowigzujacymi przepisami.

Jednolity dokument (zmienione punkty): ,Opis wina lub win — kategorie »Wino« i »Gatunkowe wino musujace«”

Specyfikacja (zmienione punkty): ,Opis wina lub win — kategorie »Wino« i »Gatunkowe wino musujgce«”

2.4, Maksymalna wydajnosé — wino i gatunkowe wino musujgce
Opis:
Zmiana maksymalnej wydajno$ci w odniesieniu do nastepujacych rodzajéw wina:
Wino biale i r6zowe: 100 hl
Wino czerwone: 80 hl
Gatunkowe wino musujace: 120 hl
Uzasadnienie:

Zwigkszono maksymalng wydajno$¢, aby dostosowac te wartosci do rzeczywistych pozioméw produkcji w regionie,
bez szkody dla swoistych cech produktu.

Jednolity dokument (zmienione punkty): ,Praktyki enologiczne”.

Specyfikacja (zmienione punkty): ,Praktyki enologiczne”.

2.5.  Gléwne odmiany winorosli — nowe odmiany
Opis:
Zmiana/aktualizacja wykazu odmian. Wprowadzono odmiang Viognier.
Uzasadnienie:

Odmiany okreslone w odniesieniu do produkcji win w regionie nalezalo dostosowac i zaktualizowad, aby zapewnié
zgodno$¢ z nowymi ramami prawnymi krajowego wykazu odmian nadajacych si¢ do produkeji win w Portugalii,
obejmujacego nowg odmiang istotna na potrzeby charakterystyki win w regionie. Odmiana ta figuruje na tradycyjnej
mapie odmian danego obszaru geograficznego, a zatem jej wlaczenie nie zmienia wyraznego charakteru win obje-
tych ChNP ,Bairrada”, lecz go optymalizuje.

Jednolity dokument (zmienione punkty): ,Gléwne odmiany winorosli”.

Specyfikacja (zmienione punkty): ,Gléwne odmiany winorosli”.

2.6.  Zwigzek z obszarem geograficznym
Opis:

Dostosowano i poprawiono opis zwigzku z obszarem geograficznym. Informacje dotyczace obszaru geograficz-
nego, szczegbdlowych informacji o produkcie i jego zwigzku przyczynowego zostaly zmienione, w przypadku
zaréwno wcze$niej istniejacych, jak i nowych kategorii produktéw.

Uzasadnienie:

Poniewaz z jednej strony uznano, ze poprzedni opis zwigzku jest ogélny i niewystarczajgco szczegbltowy, a z drugiej
strony nalezato doda¢ opis zwigzku dotyczacego nowej kategorii produktu (wino likierowe), zmieniono tre$¢ tego
punktu, aby uwzglednié wszystkie kategorie produktu. Dzigki temu tre$¢ jest bardziej obiektywna, poniewaz zwig-
zek z obszarem geograficznym ma zastosowanie do wszystkich kategorii.

Jednolity dokument (zmienione punkty): ,Zwiazek z obszarem geograficznym”.

Specyfikacja (zmienione punkty): ,Zwigzek z obszarem geograficznym”.

2.7.  Wina — oznaczenie ,,Cldssico”
Opis:

Dodanie wymog6w dotyczacych stosowania oznaczenia ,Cléssico” na etykietach.
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2.8.

2.9.

2.10.

2.11.

Uzasadnienie:
Konieczne bylo ustalenie warunkéw i wymogéw dotyczacych stosowania okreslenia ,Classico” na etykietach win.
Jednolity dokument (zmienione punkty): ,Dodatkowe wymogi — Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania”.

Specyfikacja (zmienione punkty): ,Dodatkowe wymogi — Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania”.

Informacje dotyczgce wnioskodawcy

Opis:

Aktualizacja informacji dotyczacych wnioskodawcy.
Uzasadnienie:

Informacje sg nieaktualne, w zwiazku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodnosé
specyfikacji z obowigzujgcymi przepisami oraz sprecyzowaé poprzedni opis.

Jednolity dokument (zmienione punkty): zmiana ta nie pocigga za sobg zadnych zmian w jednolitym dokumencie.

Specyfikacja (zmienione punkty): ,Inne informacje — Dane wnioskodawcy”.

Informacje dotyczgce zainteresowanych stron

Opis:

Usunigcie informacji dotyczacych zainteresowanych stron.

Uzasadnienie:

Ze wzgledu na nieporozumienie w tym polu omytkowo wpisano dane wnioskodawcy. Informacja ta zostata obecnie
usunigta. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodno$¢ specyfikacji z obowigzujgcymi przepisami oraz sprecyzowaé
poprzedni opis.

Jednolity dokument (zmienione punkty): zmiana ta nie pociaga za sobg zadnych zmian w jednolitym dokumencie.

Specyfikacja (zmienione punkty): ,Inne informacje — Informacje dotyczace zainteresowanych stron”.

Informacje dotyczgce jednostek certyfikujgcych

Opis:

Aktualizacja informagji dotyczacych jednostek certyfikujacych.
Uzasadnienie:

Informacje s3 nieaktualne, w zwiazku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodnosé
specyfikacji z obowigzujacymi przepisami oraz sprecyzowac poprzedni opis.

Jednolity dokument (zmienione punkty): zmiana ta nie pocigga za sobg zadnych zmian w jednolitym dokumencie.

Specyfikacja (zmienione punkty): ,Inne informacje — Informacje dotyczace jednostek certyfikujacych”.

Informacje dotyczgce wlasciwych organdéw nadzoru

Opis:

Aktualizacja informacji dotyczacych wilasciwych organéw nadzoru.
Uzasadnienie:

Informacje sg nieaktualne, w zwigzku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodno$é
specyfikacji z obowigzujacymi przepisami oraz sprecyzowaé poprzedni opis.

Jednolity dokument (zmienione punkty): zmiana ta nie pociaga za sobg zadnych zmian w jednolitym dokumencie.
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Specyfikacja (zmienione punkty): ,Inne informacje — Informacje dotyczace wlasciwych organéw nadzoru”.

JEDNOLITY DOKUMENT
1.  Nazwa produktu
Bairrada
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe

5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina lub win

4.1.  Wino (biale, czerwone i rézowe)
KROTKI OPIS

Wina biale: charakteryzuja si¢ $wiezym smakiem i bladocytrynowa barwg, z mozliwymi zielonkawymi lub lekko
zlotawymi odcieniami po fermentacji w nowych drewnianych beczkach. Maja delikatne kwiatowe lub owocowe aro-
maty, ktore niekiedy przybierajg bardziej intensywne tropikalne i maslane nuty. Sa to typowe wina o uporzadkowane;j
strukturze, charakteryzujace si¢ dobra naturalng réwnowaga migdzy kwasowoscia i alkoholem oraz doskonata Swie-
20§cia.

Wina czerwone: charakteryzujg si¢ intensywnie czerwong barwa, z mozliwymi niebieskawymi odcieniami, oraz
owocowymi aromatami jezyn, bergamotki i przypraw; maja wyrazna strukture taninowg i kwasowos¢. Podczas doj-
rzewania w winach rozwijaja trzeciorzedowe aromaty dzikich jagdd, zywic, przypraw, miodu i wedzonych nut oraz
odpowiednia struktura, gwarantowana przez dobra rownowage alkoholu, kwasu i tanin, dzigki czemu wykazuja
duzg trwalosé.

Wina rézowe: charakteryzuja si¢ barwa pomaraficzowg przechodzacg w czerwona oraz aromatami czerwonych
owocow (czeresnia, truskawka, malina, czerwona porzeczka). Na podniebieniu maja umiarkowanie wysoka kwaso-
wos¢ i sg bardzo $§wieze w smaku.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazuja limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowos¢ og6lna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4.2.  Gatunkowe wino musujgce (biale, czerwone i r6zowe)
KROTKI OPIS

Wina biale: charakteryzuja si¢ bladocytrynowa barwg z lekko ztotym odcieniem. Aromaty sa kwiatowe i owocowe,
z nutami owocoéw o bialym migZzszu. Bardziej dojrzale biale wina maja intensywne i palone aromaty. Wina te maja
intensywny smak, harmonijna strukture w ustach oraz doskonalg §wiezo$¢ i charakteryzuja si¢ pianka na podniebie-
niu.
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Wina czerwone: charakteryzujg si¢ czerwonawa barwa, niekiedy do$¢ intensywna, doskonalg §wiezoscia i piankg na
podniebieniu. Aromaty sg kwiatowe i owocowe. Bardziej dojrzale biale wina maja intensywne i palone aromaty.
W smaku sg pelne dzigki taninom, wywazone, z delikatnymi i trwalymi babelkami.

Wina rézowe: maja barwe pomaraiiczowa do rézowej. Aromaty sg kwiatowe i owocowe, z nutami czerwonych
owocow (takich jak wisnia, jezyna i truskawka), lub bardziej dojrzale, z intensywnymi i palonymi aromatami. Wina
te maja delikatny smak, o wywazonej kwasowosci i doskonalej $wiezosci oraz charakteryzuja si¢ piankg na podnie-
bieniu.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowigzujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4.3.  Wino likierowe (biale i czerwone)
KROTKI OPIS

Wina biale: majg lekko ztocistg barwe, niekiedy z kasztanowymi odcieniami, co jest efektem lezakowania w drewnia-
nych pojemnikach. Czasami maja aromat owocow cytrusowych z nutami orzechowymi i delikatnymi akcentami
utleniania. W smaku sa umiarkowanie stodkie z wyczuwalnym alkoholem. Charakteryzuja si¢ uporzadkowana
struktura, mocna kwasowoscia nadajacg im $wiezosci, ktéra jest dominujacg cecha tych win.

Wina czerwone: moga mie¢ barwe od umiarkowanie czerwonawej do glebszej czerwieni, a takze zélte, pomarani-
czowe oraz kasztanowe odcienie bedace wynikiem lezakowania w drewnianych pojemnikach. Dominujg aromaty
suszonych owocéw i bardzo §wiezych, cierpkich czerwonych owocdw, takich jak wisnia, a takze aromaty utleniania.
Moga w nich réwniez wystepowa¢ delikatne nuty miodu lub figi. Czerwone wina likierowe charakteryzuja sie upo-
rzagdkowanym smakiem z wyczuwalng kwasowoscig, zapewniajgca Swiezosé, ktéra ogélnie dominuje, choé ich
umiarkowana stodycz jest rowniez wyrazna. Wrazenia smakowe moga charakteryzowac si¢ pewna lepkoscia, jezeli
wina dojrzewaly w beczkach dgbowych.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowigzujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogélne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto§¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 16

Minimalna kwasowo$¢ ogélna w gramach na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

Szczegblne praktyki enologiczne
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5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

Gatunkowe wino musujgce — metoda
Szczegblne praktyki enologiczne

Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami przy produkcji gatunkowych win musujacych objetych ChNP ,Bairrada” sto-
suje si¢ klasyczng metodg fermentacji w butelkach.

Wina, gatunkowe wina musujgce i wina likierowe — naturalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu
Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win

Moszcz wykorzystywany do produkcji produktéw sektora wina objetych ChNP ,Bairrada” musi mie¢ minimalng
naturalng objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu wynoszaca:

— w przypadku win bialych, czerwonych i rézowych — 11 % obj.;
— w przypadku gatunkowych win musujacych - 9,5 % obj.;
— w przypadku win likierowych — 12 % obj.

Gatunkowe wino musujgce — lezakowanie

Szczegdlne praktyki enologiczne

Gatunkowe wino musujace, ktére moze by¢ objete ChNP ,Bairrada”, musi pozostawaé na terenie rozlewni przez
okres co najmniej 9 miesi¢cy od daty butelkowania przed wprowadzeniem do obrotu.

Wino likierowe — produkcja

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win

Wino likierowe, ktore moze by¢ objete ChNP ,Bairrada”, wytwarzane jest z moszczu gronowego przeznaczonego do
produkcji produktéw objetych ChNP ,Bairrada”, we wezesnej fazie fermentacji, do ktérego dodaje si¢ destylat winny
o rzeczywistej zawartoSci alkoholu nie mniejszej niz 52 % i nie wickszej niz 86 % obj., pod warunkiem zachowania
wlasciwosci okre$lonych w obowiazujacych przepisach.

Wina, gatunkowe wina musujgce i wina likierowe — praktyki uprawy, metody prowadzenia winorosli i gleby

Praktyki uprawy

Praktyki uprawy stosowane w winnicach ukierunkowanych na produkcje produktéw sektora wina, ktére moga by¢
objete ChNP ,Bairrada”, musza by¢ tradycyjnymi praktykami stosowanymi w regionie lub zalecanymi przez jed-
nostke certyfikujaca.

Winorosl nalezy prowadzi¢ pétswobodnie lub w formie sznura, a gestos¢ obsady musi przekraczaé 3 000 roslin/ha.

Winorosl przeznaczona do wytwarzania produktéw sektora wina, ktore moga by¢ objete ChNP ,Bairrada”, musi by¢
sadzona lub wcze$niej uprawiana na glebach o nastepujacych wlasciwosciach:

a) brunatne lub czerwone gleby wapienne;
b) tupkowe litosole prochniczne lub niepréchniczne;

c) gleby bielicoziemne z piaszczystego materiatu nieskonsolidowanego.

Maksymalna wydajno$é

1. Wino (biale i r6zowe)

100 hektolitréw z hektara

2. Wino (czerwone)

80 hektolitrow z hektara

3. Gatunkowe wino musujace

120 hektolitréw z hektara
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4. Wino likierowe
100 hektolitréw z hektara
6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny ChNP ,Bairrada” obejmuje:

a) gminy Anadia, Mealhada oraz Oliveira do Bairro;

b) w gminie Agueda, a Unido das freguesias de Recardies e Espinhel, a Unido das freguesias de/Agueda e Borralha,
a Unido das freguesias de Barrd e Aguada de Baixo, w a Unido das freguesias de Travasso e Ois da Ribeira, tylko
solectwo Ois da Ribeira, w a Unido das freguesias de Belazaima do Chao, Castanheira do Vouga e Agadio, tylko
sofectwo Belazaima do Chido, oraz solectwa Aguada de Cima, Fermentelos oraz Valongo do Vouga;

¢) w gminie Aveiro, w a Unido das freguesias de Requeixo, Nossa Senhora de Fitima e Nariz, tylko solectwo Nariz;

d) w gminie Cantanhede, a Unido das freguesias de Sepins e Bolhoa, a Unido das freguesias de Vilamar e Corticeiro
de Cima, a Unido das freguesias de Covdes e Camarneira, a Unido das freguesias de Portunhos oraz Outil,
a Unido das freguesias de Cantanhede e Pocariga, oraz solectwa Ancd, Cadima, Cordinha, Febres, Murtede,
Ourentd, Sanguinheira oraz Sdo Caetano;

¢) w gminie Coimbra, a Unido das freguesias de Souselas e Botdo, a Unido das freguesias de Trouxemil e Torre de
Vilela, a Unido das freguesias de Antuzede e Vil de Matos, tylko solectwo Vil de Matos;

f) w gminie Vagos, w a Unido das freguesias de Fonte de Angedo e Covio do Lobo, tylko solectwo Covido do Lobo,
w a Unido das freguesias de Ponte de Vagos e Santa Catarina, tylko solectwo Santa Catarina, oraz sotectwa Ouca
oraz Sosa.

7. Glowne odmiany winorosli

Alfrocheiro — Tinta-Bastardinha

Aragonez — Tinta-Roriz; Tempranillo

Arinto — Pederna

Baga

Bastardo — Graciosa

Bical — Borrado-das-Moscas

Cabernet-Sauvignon

Camarate

Casteldo — Jodo-de-Santarém(1); Periquita

Cercial — Cercial-da-Bairrada

Chardonnay

Fernao-Pires — Maria-Gomes

Jaen — Mencia

Merlot

Petit-Verdot

Pinot-Blanc

Pinot-Noir

Rabo-de-Ovelha

Rufete — Tinta-Pinheira

Sauvignon — Sauvignon-Blanc

Sercialinho

Syrah — Shiraz
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Tinta-Barroca
Tinto-Cao
Touriga-Franca
Touriga-Nacional
Verdelho

Viognier

8. Opis zwiazku lub zwigzkow

Wino, gatunkowe wino musujgce i wino likierowe
Szczegbtowe informacje dotyczgce obszaru geograficznego istotne z punktu widzenia zwiagzku

Czynniki naturalne: Granice przedmiotowego obszaru geograficznego wyznaczaja na péinocy rzeka Vouga, na
potudniu rzeka Mondego, na wschodzie pasma gérskie Bussaco i Caramulo, a na zachodzie — Ocean Atlantycki.

Jest to w wigkszosci plaski region z lagodnymi wzgérzami, polozony na wysokosci rzadko przekraczajacej 250
m n.p.m.

Obszar ChNP ,Bairrada” obejmuje réwnine lub plaskowyz, polozone w poblizu Atlantyku, ktéry wywiera silny
wplyw na klimat regionu.

Klimat $rédziemnomorski w znacznym stopniu ksztattuje Ocean Atlantycki i charakteryzuje si¢ on dtugimi i chlod-
nymi zimami z umiarkowanymi $rednimi temperaturami, ale obfitymi opadami deszczu. Gorace lata s3 fagodzone
przez wiatry znad Atlantyku. Dni sg gorace, a noce chlodne — na obszarze tym wystepuja znaczne réznice tempera-
tur.

Gleby sg mineralne i powstaly w réznych epokach geologicznych. Gleby sg na ogét stabej jakosci, od piaszczystych
po gliniaste, a miejscami takze piaszczysto-gliniaste. Winorosl uprawiana jest gtéwnie na glebach gliniastych i gli-
niasto-wapiennych.

Czynnik ludzki Uprawa winorosli w regionie Bairrada odgrywa wazna role w rozwoju gospodarczym regionu od
czas6w Sredniowiecza.

Wina z tego regionu byly juz znane, a ich jako$¢ zostata doceniona juz w XIX wieku, kiedy to dostrzezono potencjat
regionu do produkcji win musujacych. To wlasnie w tym regionie w 1890 r. wyprodukowano pierwsze komercyjne
wina musujace w Portugalii.

Szczegblne wlasciwosci produktéw zwigzane z obszarem geograficznym:

Wina, gatunkowe wina musujgce i wina likierowe objete ChNP ,Bairrada” majg wspdlne cechy charakterystyczne.
Charakteryzuja si¢ bogatymi aromatami i wyrazng Swiezocig, dobrg strukturg oraz wywazong i wyczuwalng kwa-
sowoscig (bedaca odzwierciedleniem wyraznej kwasowosci stalej).

Zwiazek z obszarem geograficznym:

Umiarkowane wysokosci i silny wplyw Atlantyku sg kluczowymi czynnikami powodujgcymi wysokie opady
deszczu, z ktérych stynie ten region. Cechy te sprzyjaja produkcji winogron o zréwnowazonej dojrzatosci, z ktérych
powstaja wina o wyraznej kwasowosci i duzej zawartosci prekursoréw aromatycznych.

Wplyw Atlantyku, ktéry jest zauwazalny na calym obszarze geograficznym, w polaczeniu z wysokimi opadami
deszczu, jest rowniez czynnikiem nadajgcym winom charakterystyczng $wiezos¢. Wynika to gléwnie z naturalnej
kwasowosci winogron uprawianych w tych warunkach.

Gleby tego obszaru geograficznego pochodza ze skat osadowych. Winoro$l uprawiana jest na glebach wapiennych
z okresu jurajskiego, piaskowcach z okresu triasu lub zlepieficach z okresu kredy.

Przedmiotowy obszar geograficzny zapewnia zatem doskonate warunki do uprawy winorosli, w szczegdlnosci pod
wzgledem dostepnosci wody w tych glebach oraz ich wlasciwosci, tj. przepuszczalnosci i zdolnosci zatrzymywania
wody w najbardziej deszczowych miesigcach. Dzigki temu wina z produkowanych na tym obszarze winogron cha-
rakteryzujg si¢ wyrazng kwasowoscig stalg, ktéra ma zasadnicze znaczenie dla ich $wiezosci.
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Czynnik ludzki, dzigki ktéremu w regionie kultywowane sa praktyki i tradycje i ktory przejawia si¢ w wyborze
odmian najlepiej przystosowanych do warunkéw panujgcych na tym obszarze geograficznym, ma decydujace zna-
czenie w produkcji winogron nadajgcych winom, gatunkowym winom musujacym i winom likierowym objetym

ChNP ,Bairrada” ich charakterystyczne cechy.

Praktyki i rozwigzania techniczne (w zakresie zbioréw, fermentacji, maceracji i lezakowania), ktére wywodza si¢
z czynnika ludzkiego zwiazanego z tradycjg regionu, majg réwniez wplyw na ogdlna charakterystyke produktéw

sektora wina objetych ChNP ,Bairrada”.

Zwigzek miedzy czynnikami glebowo-klimatycznymi, odmianami winorosli wystepujacymi w regionie i tradycyjna
wiedza fachowg umozliwia produkcje win o wyjatkowych whasciwosciach, wyrézniajacych si¢ mineralnoscig, kwa-

sowoscig i $wiezo$cig produktéw sektora wina, ktére moga by¢ objete ChNP ,Bairrada”.

Dodatkowe wymogi zasadnicze

Wino, gatunkowe wino musujgce i wino likierowe
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Ocena etykietowania przed wprowadzeniem do obrotu.

Znak jest obowigzkowym oznaczeniem na etykiecie.

Wino — stosowanie oznaczenia ,,Cldssico”
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Aby mozna bylo stosowa¢ oznaczenie ,Classico” na etykietach win opatrzonych ChNP ,Bairrada”, muszg by¢ spel-

nione nastepujgce warunki:

a) z wykazu odmian uprawianych w regionie nastgpujace odmiany moga by¢ wykorzystywane do produkcji win,

ktére moga by¢ opatrzone oznaczeniem ,,Clssico™:
Arinto (Pederna)
Bical (Borrado-das-Moscas)
Cercial (Cercial-da-Bairrada)
Ferndo-Pires (Maria-Gomes)
Rabo-de-Ovelha
Alfrocheiro (Tinta-Bastardinha)
Baga
Camarate
Casteldo
Jaen (Mencia)

Touriga-Nacional

b) maksymalna wydajnos¢ z hektara winnic przeznaczonych do produkcji win, ktére moga by¢ opatrzone oznacza-

niem ,Cldssico” wynosi 55 hektolitré6w z hektara;

¢) minimalna rzeczywista objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach, ktére moga by¢ opatrzone oznaczeniem

,Cldssico”, wynosi:
wino biate — 12 % obj.,

wino czerwone — 12,5 % obj.
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d) minimalna naturalna zawartos¢ alkoholu w moszczach przeznaczonych do produkeji win, ktére moga by¢ opa-
trzone oznaczeniem ,Cldssico”, wynosi:

wino biale — 12 % obj.,
wino czerwone — 12,5 % obj.
) minimalny okres lezakowania w przypadku win, ktére moga by¢ opatrzone oznaczeniem ,Cldssico”, wynosi:

wino czerwone — butelkowanie musi by¢ poprzedzone okresem lezakowania trwajacym 30 miesigcy, w tym 12 mie-
siecy w butelkach;

wino biale — butelkowanie musi by¢ poprzedzone okresem lezakowania trwajacym 12 miesigcy, w tym 6 miesigcy
w butelkach.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.ivv.gov.pt/np4/8617.html
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