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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany na poziomie Unii w specyfikacji produktu objetego
nazwg pochodzenia w sektorze winoro$li i wina na podstawie art. 97 ust. 3 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 13082013

(2023/C 36/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU NA POZIOMIE UNII
,Monti Lessini”
PDO-IT-A0462-AMO02
Data zloZenia wniosku: 23.09.2021

1.  Grupa skladajgca wniosek i majaca uzasadniony interes
Consorzio Tutela Vini Lessini Durello

Dobrowolne stowarzyszenie na rzecz ochrony win objetych chroniona nazwg pochodzenia (ChNP).

2. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotyczg zmiany

O  Nazwa roduktu

B

Kategoria roduktu sektora wina

=]

XZwigzek

|

Ograniczenia otyczace wprowadzania do obrotu

3. Opis iuzasadnienie zmiany

3.1. Wprowadzenie kategorii ,,Gatunkowe wino musujgce”
Zmiana dotyczy wprowadzenia kategorii ,Gatunkowe wino musujace”, w tym dla win Riserva i Crémant.

Celem tej zmiany jest umozliwienie produkcji kategorii produktu sektora wina, ktéry historycznie byt wytwarzany na
obszarze, do ktérego odnosi si¢ nazwa pochodzenia ,Monti Lessini”. Dzi¢ki nowoczesnym technikom uprawy wino-
roéli i produkgji wina produkt ten moze by¢ produkowany w okreslonym i wysokim standardzie jakosci, zwigzanym
z geograficznym pochodzeniem wina.

W tym kontekscie nalezy wspomnied, ze ta kategoria wina byla juz produkowana na obszarze, do ktérego odnosi si¢
nazwa pochodzenia, do 2011 r., ale nastgpnie zostala wlaczona do nazwy pochodzenia ,Lessini Durello” z tego
samego obszaru.

Obecnie zmiana jest potrzebna, aby odpowiedzie¢ na nowe potrzeby produkcyjne i handlowe, przy jednoczesnym
zachowaniu szacunku dla tradycji.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Jej gtéwnym celem jest podniesienie rangi win nalezacych kategorii ,Gatunkowe wino musujace” opatrzonych chro-
niong nazwa pochodzenia ,Monti Lessini”, tak aby obszar ten byl lepiej kojarzony z tym winem musujacym produko-
wanym z winogron Durella jako gtéwnej odmiany. Winogrona te szczegdlnie nadaja si¢ do produkcji wina musuja-
cego, ktore odzwierciedla potencjal obszaru produkcji tego wina objetego ChNP, z jego wyjatkowymi warunkami
glebowymi i klimatycznymi oraz stosowanymi tam tradycyjnymi technikami produkcji wina.

Zmiana dotyczy nastepujgcych sekgji jednolitego dokumentu: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis wina lub
win”, ,Szczegdlne praktyki enologiczne”, ,Maksymalna wydajnos$¢” oraz ,Zwiazek z obszarem geograficznym”.

Dodanie opisu dozwolonych odmian winorosli w odniesieniu do kategorii ,, Gatunkowe wino musujgce”

Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami unijnymi i krajowymi w odniesieniu do nowej kategorii produktu sektora wina
- ,Gatunkowe wino musujace” — dodano opis odmian winorosli.

W szczegdlnosci okreslono, ze gtéwng odmiang jest Durella i Ze musi ona stanowi¢ co najmniej 85 % produktu z tej
kategorii. Garganega, Pinot Bianco, Chardonnay i Pinot Nero moga by¢ uzyte jako odmiany drugorzedne, ale nie
moga stanowi¢ wigcej niz 15 %.

Zmiana ta nie pocigga za sobg zadnych zmian w jednolitym dokumencie, poniewaz odmiany te zostaly juz uwzgled-
nione w jego sekcji 7, jako ze dozwolony zakres odmian jest taki sam jak w przypadku produktéw sektora wina
,Monti Lessini” w kategorii ,Wino”.

Dodanie informacji o wydajnosci produkcji i naturalnej objetosciowej zawartosci alkoholu w winogronach w odnie-
sieniu do kategorii ,,Gatunkowe wino musujgce”

Powodem tej zmiany jest fakt, Ze zgodnie z majgcymi zastosowanie przepisami unijnymi i krajowymi w odniesieniu
do kategorii ,Gatunkowe wino musujgce” nalezy wskaza¢ maksymalne zbiory winogron z hektara oraz naturalng
objetosciowq zawartos¢ alkoholu w winogronach.

Zmiana dotyczy sekcji ,Maksymalna wydajnos¢” jednolitego dokumentu.

Dodanie odstgpstwa od obowigzku produkcji na wyznaczonym obszarze w odniesieniu do kategorii ,,Gatunkowe
wino musujgce”

Ta zmiana dotyczy wprowadzenia odstepstwa dotyczacego czynnosci zwigzanych z produkcja wina w odniesieniu do
nowo wprowadzonej kategorii ,Gatunkowe wino musujace”. Zgodnie z prawem UE czynnosci te moga by¢ prowa-
dzone w kazdej czgsci terytorium jednostek administracyjnych wymienionych w sekcji ,Wyznaczony obszar geogra-
ficzny”, a takze w obrebie wyznaczonego obszaru produkcji lezacego na terenie prowincji Werona i Vicenza.

Zmiana ta jest konieczna, aby umozliwi¢ niektérym producentom kontynuowanie dziatalnosci zwigzanej z produkcja
gatunkowego wina musujgcego poza wyznaczonym obszarem, jak wyjasniono powyzej, tak aby mogli oni korzysta¢
z gospodarstw 0séb trzecich wyposazonych w odpowiednie technologie do produkeji tego rodzaju wina, w szczegdl-
nosci na etapie drugiej fermentacji.

Zmiana dotyczy sekcji ,Wymogi dodatkowe” jednolitego dokumentu.

Dodanie zasad dotyczgcych produkcji wina w odniesieniu do kategorii ,, Gatunkowe wino musujqce”

Zmiana dotyczy dodania informacji o technikach produkcji wina dozwolonych przy produkcji win z nowo wprowa-
dzonej kategorii ,Gatunkowe wino musujgce”, w tym win Riserva i Crémant.

Zmiana ta jest niezbedna w celu okre$lenia gléwnych technik produkcji wina stosowanych przy produkcji win nowej
kategorii ,Gatunkowe wino musujace”, w tym win Riserva i Crémant. Dla kazdego z tych rodzajow okreslono szcze-
gblowe informacje dotyczace metody przygotowania, czasu trwania okresu lezakowania w butelce oraz zawartosci
cukru.

Zmiana dotyczy sekgji ,Szczegdlne praktyki enologiczne”.
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3.6. Dodanie opisu wlasciwosci analitycznych i organoleptycznych win z kategorii ,, Gatunkowe wino musujgce”, w tym
win Riserva i Crémant.

Zmiana dotyczy dodania informacji o wlasciwosciach win z nowo wprowadzonej kategorii ,Gatunkowe wino musu-
jace”, w tym win Riserva i Crémant.

Powodem tej zmiany jest konieczno$¢ zawarcia w specyfikacji produktu informacji na temat kategorii ,Gatunkowe
wino musujgce” (w tym win Riserva i Crémant), wskazujacych gléwne parametry odniesienia, na podstawie ktorych
produkt moze by¢ dopuszczony do konsumpcji.

Zmiana dotyczy sekcji: ,Opis wina lub win”

3.7. Dodanie opisu zwigzku ze Srodowiskiem geograficznym w odniesieniu do kategorii ,, Gatunkowe wino musujgce”

Zmiana ta dotyczy dodania opisu zwiazku ze $rodowiskiem geograficznym w odniesieniu do nowej kategorii ,Gatun-
kowe wino musujace”, w tym win Riserva i Crémant.

Zmiana ma na celu wykazanie, ze wymogi dotyczace jakosci i specyficzne wlasciwosci win z nowo wprowadzonej
kategorii ,Gatunkowe wino musujace” wynikaja zasadniczo ze specyficznego srodowiska geograficznego, ktdre trady-
cyjnie idealnie nadaje si¢ do uprawy winorosli, w tym z odpowiednich czynnikéw naturalnych i ludzkich. W dodanych
informacjach wskazano, w jaki sposob rodzaj gleby, wysokos¢, usytuowanie i zasoby ludzkie (praktyki zwigzane
z uprawg, systemy zarzadzania, zbiér reczny, systemy przetwarzania) lacznie wplywaja na wyjatkowy charakter
powstalego produktu, ktérego nie mozna odtworzy¢ w innym miejscu.

Zmiana dotyczy sekdji ,Zwiazek z obszarem geograficznym” jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Monti Lessini

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina lub win
1. ,Monti Lessini” Durello

KROTKI OPIS TEKSTOWY

— barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci;

— aromat: lekko owocowy i wyrdzniajacy sie;

— smak: wytrawny, pelny, Srednio wytrawny o réznej intensywnosci, tradycyjnie wyrazisty;
— minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 10,50 % obj.;

— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/L.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
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Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. ,Monti Lessini” Bianco

KROTKI OPIS TEKSTOWY

— barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci;

— aromat: przyjemny, charakterystyczny;

— smak: $§wiezy, bogaty i harmonijny;

— minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 % obj.;
— minimalna zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/L.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3.  ,Monti Lessini” Pinot Nero

KROTKI OPIS TEKSTOWY

— barwa: rubinowoczerwona z mozliwymi refleksami przypominajacymi barwe owocu granatu;
— aromat: delikatny, przyjemny i charakterystyczny;

— smak: wytrawny, pelny i przyjemnie gorzki;

— minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,5 % obj.;

— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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~Monti Lessini” passito

KROTKI OPIS TEKSTOWY
— barwa: zlotozohta;

— aromat: charakterystyczny, intensywny i owocowy;

— smak: postodki lub stodki, harmonijnie jedwabisty i pelny;

— minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 14,50 % obj.;

— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26,0 g/L.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

11,50

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Gatunkowe wino musujgce ,Monti Lessini”

KROTKI OPIS TEKSTOWY
— pianka: delikatna i dlugotrwala;
— barwa: stomkowozolta o réznej intensywnosci;

— aromat: charakterystyczny, z delikatna nutg drozdzy;

— smak: od ,zéro dosage” lub ,,pas dosé” po ,extra brut”, ,brut”, ,extra dry”, ,dry” i ,demi-sec”;

— minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,5 % obj.;

— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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6. Gatunkowe wino musujace ,Monti Lessini” — Riserva
KROTKI OPIS TEKSTOWY
— pianka: delikatna, intensywna;
— barwa: od stomkowozobltej o réznej intensywnosci do zlotozoltej;
— aromat: zlozony, rozwiniete nuty typowe dla dtugiego okresu lezakowania w butelce;
— smak: od ,zéro dosage” lub ,pas dosé” po ,extra brut”, ,brut”, ,extra dry”, ,dry” i ,demi-sec”;
— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,00 g/l.
Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.
Ogdlne cechy analityczne
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,50
Minimalna kwasowo$¢ og6lna 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
7. Gatunkowe wino musujace ,Monti Lessini” — Crémant

KROTKI OPIS TEKSTOWY

— pianka: delikatna, kremowa;

— barwa: stomkowozoélta o roznej intensywnosci, z mozliwymi miedzianymi refleksami;

— aromat: delikatny, z nutami charakterystycznymi dla drugiej fermentacji w butelce;

— smak: od ,zéro dosage” lub ,pas dosé” po ,extra brut”, ,brut”, ,extra dry”, ,dry” i ,demi-sec”;

— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,00 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okrelonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

11,50

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki enologiczne

a)  Szczegdlne praktyki enologiczne
Klasyczna metoda produkcji wina musujgcego
Szczegdlne praktyki enologiczne

Naturalna druga fermentacja w butelce metodg klasyczng zgodnie z obowigzujacymi przepisami dotyczgcymi
produkcji win musujgcych.

b)  Maksymalna wydajnosc
1. ,Monti Lessini” Durello
16 000 kg winogron z hektara
2. ,Monti Lessini” Bianco
12 000 kilograméw winogron z hektara
3. ,Monti Lessini” Pinot Nero
12 000 kilograméw winogron z hektara
4. Gatunkowe wino musujace ,Monti Lessini”
16 000 kg winogron z hektara
5. Gatunkowe wino musujace ,Monti Lessini” — Riserva
16 000 kg winogron z hektara
6. Gatunkowe wino musujace ,Monti Lessini” — Crémant

16 000 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny
Obszar produkcji win objetych kontrolowang nazwa pochodzenia ,Monti Lessini” obejmuje:

a) prowincj¢ Werona: caly obszar nastepujacych gmin: Vestenanova i San Giovanni Ilarione oraz cz¢$¢ obszaru
nastepujacych gmin: Montecchia di Crosara, Ronca, Cazzano di Tramigna, Tregnago oraz Badia Calavena.

b) prowincje Vicenza: caly obszar gmin Arzignano, Castelgomberto, Chiampo, Brogliano, Gambugliano i Trissino
oraz cz¢$¢ obszaru nastepujacych gmin: Cornedo, Costabissara, Gambellara, Isola Vicentina, Malo, Marano Vicen-
tino, Monte di Malo, Montebello Vicentino, Montecchio Maggiore, Montorso Vicentino, Nogarole Vicentino, San
Vito di Leguzzano, Schio oraz Zermeghedo.

Granice tego obszaru okresla si¢ w nastgpujacy sposéb: na wschodzie granica obszaru przebiega od granicy z prowin-
cja Vicenza w miejscowosci Calderina (wysoko$¢ 36 m n.p.m.), a nastepnie biegnie wzdluz drogi prowadzacej do
miejscowosci Ronca przez miejscowosci Binello i Momello. Przecina kompleks miejscowosci Ronca, a nastgpnie bieg-
nie trasa, ktéra laczy si¢ z drogg prowincjonalng Monteforte-Montechcia, i dalej do granicy gminy Montecchia di Cro-
sara. Nastepnie biegnie wzdtuz tej granicy gminy az do wysokosci 64 m n.p.m., a nastgpnie wzdluz drogi faczacej sig
z drogg prowincjonalng, na poludnie od spéldzielczej wytworni wina Montecchia di Crosara. W dalszej kolejnosci
granica biegnie krétkimi odcinkami na pélnoc wzdluz drogi prowincjonalnej w dolinie Alpone az do mostu na rzece
o tej samej nazwie; nastepnie biegnie przez ten most az do drogi gminnej, ktdra przecina miejscowosci Molino, Cas-
tello i San Pietro, na potudnie od wsi Montecchia di Crosara; biegnie dalej az do rzeki Rio Albo (wysoko$¢ 85 m n.p.
m.), ktéra stanowi granicg obszaru, az do wysokosci 406 m n.p.m., na potudnie od Corgnan i Tolotti, po czym granica
obszaru ponownie zaczyna si¢ pokrywac z granica gminy Cazzano di Tramigna. Nastepnie granica biegnie droga
gminng w kierunku Marsilio i — na tej samej wysokosci — ciagnie si¢ wzdtuz rzek Rio V. Bra i V. Magragna az do wyso-
kosci 149 m n.p.m. w miejscowosci Caliari. Od miejscowosci Caliari granica biegnie dalej w kierunku péinocnym
wzdtuz drogi do Campiano az do rzeki Tramigna w miejscowosci Panizzolo (209 m n.p.m.) i biegnie nastepnie
wzdluz tej rzeki; nastgpnie granica kieruje si¢ na péinoc wzdluz rzeki Tramigna az do granicy gminy Tergnago,
wzduz ktdrej ciagnie si¢ na zachdd przez krétki odcinek; nastgpnie zbiega si¢ z granica miejscowosci Rovere (wyso-
ko§¢ 357 m n.p.m., a nastgpnie 284 m n.p.m.). W dalszej kolejnosci granica obszaru biegnie wzdluz drogi do Treg-
nago na wysokosci 295 m n.p.m., przecinajac miejscowos¢ Tregnago wzdluz gléwnej drogi az do wysokosci 330
m n.p.m. Nastepnie ciggnie si¢ wzdluz drogi gminnej w kierunku Marcemigo, przecinajac t¢ miejscowos¢, po czym
kieruje si¢ ku wyzszym partiom obszaru w stron¢ miejscowo$ci Morini (481 m n.p.m.) i zbiega si¢ z drogg prowincjo-
nalng prowadzacg do San Mauro di Saline (523 m n.p.m.). Nast¢pnie biegnie wzdluz drogi prowincjonalnej w kie-
runku San Mauro di Salina (523 m n.p.m.). Ciagnie si¢ wzdtuz tej drogi prowadzacej do San Mauro di Saline, w kie-
runku pétnocnym, az do miejscowosci Bettola, do granicy gminy Badia Calavena. Od miejscowosci Bettola biegnie



C 36/54

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 31.1.2023

w dot wzdtuz drogi gminnej prowadzacej do doliny, przecina miejscowosci Canovi, Valle, Antonelli, Riva i Fornari az
do obszaru Badia Calavena. Na wysokoSci 451 m n.p.m. biegnie wzdluz drogi gminnej na wschéd, kierujac sie
w strong miejscowosci Colli (734 m n.p.m.), gdzie faczy si¢ z granica gminy Vestenanova (643 m n.p.m.), a nastgpnie
przebiega wzdtuz drogi gminnej, przecinajgc wioske Castelvero, i biegnie dalej w kierunku Vestenavecchia, az do cen-
trum Vestenanova. Stamtad biegnie w kierunku miejscowosci Siveri i ciagnie si¢ wzdtuz drogi gminnej az do miejsco-
wosci Alberomato. W dalszej kolejnosci przecina miejscowo$¢ Bacchi i zbiega sie z granica prowingji Vicenza,
a nastepnie ciagnie si¢ wzdluz granic prowingji na péinoc az do wysokosci 474 m n.p.m. Dalej biegnie wzdtuz pot-
nocnej granicy gminy Chiampo w kierunku wschodnim, a p6Zniej potudniowym, az do skrzyzowania z droga pro-
wincjonalng, ktéra faczy Chiampo z Nogarole Vicentino, na wysokosci 468 m n.p.m. Biegnie wzdhuz tej drogi przez
wioske Nogarole i dalej w kierunku Selva di Trissino az do Capitello, tuz za punktem na wysokosci 543 m n.p.m.,
gdzie skreca w lewo na trasg prowadzaca do akweduktu. Od tego momentu granica biegnie wzdtuz Sciezki przecinaja-
cej dzielnice Prizzi, a nastgpnie dochodzi do drogi do Cornedo (530 m n.p.m.), ciagngc si¢ wzdtuz tej drogi przez
dzielnice Pellizzari i Duello az do skrzyzowania z droga gminng, ktéra prowadzi do dzielnic Caliari, Stella i Ambrosi,
po czym ponownie taczy si¢ z drogg prowincjonalng do Cornedo, przecinajgc miejscowo$¢ Grigio. W Cornedo gra-
nica przebiega wzdtuz drogi krajowej nr 246 w kierunku mostu Nori; przed mostem skreca na wschod i ciagnie sie
wzdtuz drogi gminnej wyznaczajacej granice dzielnic Colombara, Biastianci, Muzzolon i Milani (wysoko$¢ 547 m n.
p.m.). Pozniej biegnie wzdtuz drogi gruntowej w kierunku pétnocno-wschodnim az do dzielnicy Crestani (532 m n.
p.m.). Nastepnie granica przebiega wzdluz drogi gminnej do dzielnic Mieghi i Milani (626 m n.p.m.), Casare di Sopra,
Casara di Sotto i Godeghe, az do skrzyzowania z drogg gminna do Monte di Malo-Monte Magre, ktdorg podaza az do
tego kompleksu miejscowosci. Od tego miejsca ciagnie si¢ wzdtuz drogi do Magreé az do wysokosci 294 m n.p.m.,
dalej w kierunku pétnocno-zachodnim do wysokosci 214 m n.p.m., kieruje si¢ wzdtuz drogi Valfreda do Raga (414
m n.p.m.), a potem do granicy gmin Schio i Torrebelvicino, wzdluz ktérej biegnie az do punktu na wysokosci 216
m n.p.m. Stamtad podaza wzdluz potoku Leogra do mostu na drodze krajowej nr 46 i dalej wzdluz rzeki az do
punktu na wysoko$ci 188 m n.p.m. W dalszej kolejnosci granica biegnie wzdluz drogi nr 46 ze Schio do Vincenzy az
do miejscowosci Fonte di Castelnovo. Granica przecina Fonte di Castelnovo i ciagnie si¢ wzdtuz drogi do Costabissary,
ktora faczy miejscowosci Ca de Tommasi i Pilastro.

Nastepnie granica obszaru biegnie wzdluz drogi gminnej z Costabissary do Creazzo, przecinajac miejscowos¢ San
Valentino, az do potudniowej granicy gminy Costabissara; w dalszej kolejnosci biegnie na zach6d wzdtuz potudniowej
granicy gminy Costabissara az do drogi faczacej Gambugliano i Sovizzo, a potem wzdluz drogi do Valdiezzy. Nastep-
nie biegnie wzdtuz drogi do Castelgomberto az do zbiegu z droga prowadzaca do dzielnic Busa, Pilotto i Vallorona
(po lewej stronie). Na tym skrzyzowaniu granica skreca dwukrotnie w lewo, a nastepnie przecina skrzyzowanie, kieru-
jac si¢ w strong miejscowosci Monteschiavi. Na skrzyzowaniu z drogag w kierunku miejscowosci Contra Vallorona,
Rubbo i Spinati granica omija droge prowadzaca do tych miejscowosci i biegnie prosto az do drogi via Vallorona.
Nastepnie kieruje si¢ w prawo i ciggnie si¢ wzdluz grzbietu gérskiego w kierunku Valdimolino. W dalszej kolejnosci
biegnie wzdluz drogi prowadzgcej do Sant'Urbano di Montecchio Maggiore (droga do Cavallary). Biegnie dalej wzdluz
drogi do miejscowosci Bastian az do drogi z miejscowosci Castelgomberto. Ciagnie si¢ wzdluz drogi do Bernuffi,
pozostajac po lewej stronie az do miejscowosci Sant'Urbano. Na skrzyzowaniu granica skreca w lewo i biegnie wzdtuz
drogi do Sovizzo Alto. Na skrzyzowaniu granica skreca w lewo i biegnie wzdtuz drogi do Sovizzo Alto. Na wysokosci
Casa Cattani skreca w prawo w droge via Caussa; na koricu tej drogi ponownie skreca w prawo i biegnie wzdluz drogi
(w kierunku miejscowosci Carbonara) az do miejscowosci Bastia Bassa, a nastepnie biegnie w kierunku miejscowosci
Campestrini, prowadzac na prawo od posiadlosci Villa Cordellina. W tym miejscu skreca w prawo i zbiega si¢
z droga krajowg nr 246, a pdzniej skreca w lewo w kierunku Montorsiny i okraza kompleks zamkéw Romea i Julii
(Casteli di Giulietta e Romeo).

Granica biegnie nastgpnie wzdluz drogi do Motecchio Maggiore i Montroso az do mostu nad rzekg Chiampo, biegnie
przez most i ciagnie si¢ na poludnie az do drogi do Zermeghedo, ktéra taczy sie z drogg via Mieli. Od skrzyzowania
z droga via Mieli granica wyznaczonego obszaru kieruje si¢ w lewo w strong miejscowosci Belloccheria, przebiegajac
wzdluz grzbietu gérskiego az do skrzyzowania z drogg via Perosa. Od tego momentu ciggnie si¢ do kompleksu miejs-
cowosci Montebello, przecinajac Castelleto, az do skrzyzowania z droga do miejscowosci Mira. Nastepnie ciggnie si¢
wzdluz drogi Contrada Selva az do skrzyzowania migdzy Casa Cavazza a droga do Zermeghedo.

Granica biegnie wzdtuz drogi do miejscowosci Agugliana w kierunku miejscowosci La Guarda. Okolo 300 metréw
przed tg miejscowosci skreca w lewo i biegnie wzdhuz Sciezki do granicy miejscowosci Gambellara, ktorg to granica
podaza na péinoc, az do wysokosci 143 m n.p.m.

Granica kieruje si¢ w dol, biegnac wzdluz drogi wiejskiej prowadzacej do Gambellary, przecina t¢ miejscowo$¢ i bieg-
nie na zach6d wzdtuz drogi z Gambellary do Calderiny, a nastepnie zbiega sie z granicg obszaru prowingji Werona.
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Odmiany winoro$li
Chardonnay B

Durella B - Durello
Garganega B - Garganego
Pinot Bianco B - Pinot
Pinot Grigio - Pinot
Pinot Nero N - Pinot

Sauvignon B - Sauvignon blanc

Opis zwigzku lub zwigzkéw

ChNP ,,Monti Lessini” (wino i gatunkowe wino musujgce)
Szczegdtowe informacje dotyczgce obszaru geograficznego
Czynniki naturalne istotne z punktu widzenia zwigzku

Obszar produkcji win ChNP ,Monti Lessini” obejmuje pagdrkowatg cze$¢ wschodniego obszaru gér Lessini, ktore lezg
na granicy prowingcji Werona i Vicenza. Geologia tego obszaru jest do§¢ ztozona i wieloaspektowa, przy czym na
obszarach, na ktérych obecnie uprawia si¢ winorosl, dominujg skaty wulkaniczne i wulkaniczno-detrytyczne. Gleby
o takiej charakterystyce s3 bogate w mineraly i umiarkowanie glebokie, o drobnej strukturze i zawartosci skal bazalto-
wych, ktére sa nieliczne przy powierzchni, ale wystepuja w wigkszym zageszczeniu w glebszych warstwach gleby.
Profil mineralny gleb sprzyja procesom fermentacji moszczu z winogron Durella, biatej odmiany winorodli, ktéra ros-
nie niemal wylgcznie na tym obszarze.

Obszar, do ktérego odnosi si¢ ChNP ,Monti Lessini”, charakteryzuje si¢ tagodnym i umiarkowanym klimatem z rocz-
nymi opadami wynoszgcymi okoto 1 000 mm, ktére wystepuja gléwnie wiosna i jesienia, oraz $rednig roczng tempe-
raturg wynoszaca okoto 13,5 °C.

Struktura fizjograficzna tego obszaru, wspdlna dla calego regionu Lessini, charakteryzuje si¢ dugimi i gdzieniegdzie
waskimi dolinami rozchodzacymi si¢ przewaznie w kierunku NNW-SSE, oddzielonymi od siebie utozonymi réwno-
legle grzbietami, ktdre rozciagaja si¢ na potudnie, az ostatecznie nikng pod osadami aluwialnymi Niziny Padanskie;.
Roéznica wysokosci na tym obszarze wynosi okoto 800 m, co jest czynnikiem sprzyjajacym znacznym wahaniom
temperatur w dziefl i w nocy.

Czynniki historyczne i ludzkie istotne z punktu widzenia omawianego zwigzku

Fakt, Ze uprawa winoro$li na obszarze Monti Lessini prowadzona jest az od siedmiu stuleci, dobitnie podkresla dba-
los¢, z jaka ludzie uprawiajg winoro$l na tym obszarze wysokich wzgbrz rozciagajacych sie wzdtuz granicy prowingji
Werona i Vicenza.

W dokumentach historycznych dotyczacych rolnictwa na obszarze Monti Lessini czesto podkresla si¢ sformutowanie
,Terra cum vineis”, co oznacza tereny w calosci przeznaczone pod uprawe winorosli. Od XIX wieku uprawa winorosli
i produkcja wina w prowincjach, do ktérych odnosi si¢ nazwa pochodzenia, doprowadzily do znacznego wzrostu
produkgji i podniosly jako§¢ produkowanych win.

Po tym okresie wzrostu podjeto pierwsze dzialania majace na celu ochrong tamtejszych typowych win, a nastepnie
zalozono stowarzyszenie reprezentujgce producentéw. Utworzong po raz pierwszy w ramach ChNP ,Lessini Durello”
na mocy dekretu ministerialnego nr 25/06/1987 (Dziennik Urzedowy Republiki Wloskiej nr 6 z dnia 9 stycznia
1988 r.) nazwe pochodzenia zmieniono w 2011 r. na ,Monti Lessini”; w tym samym czasie uznano tez ChNP ,Lessini
Durello”. Konsorcjum na rzecz Ochrony ,Lessini Durello” [Consorzio di Tutela del Lessini Durello], ktére zostato
uznane przez wloskie ministerstwo w listopadzie 2000 r., ma na celu podniesienie rangi win objetych nazwg pocho-
dzenia produkowanych na tym obszarze, jak réwniez warunkéw produkeyjnych i spoleczno-gospodarczych w doli-
nach potozonych w prowincjach Werona i Vicenza na obszarze objetym specyfikacja produktu. Producenci win obje-
tych nazwa pochodzenia wraz z przedstawicielami konsorcjum dopracowali technike wytwarzania wina musujacego
z winogron Durella, dzigki czemu zyskalo ono prestizowa pozycje wsréd win musujacych produkowanych w regionie
Wenegji.

Najlepsze uprawy produkuje si¢ na odpowiednio wyeksponowanych glebach pochodzenia wulkanicznego, przy uzy-
ciu inteligentnych technik uprawy zgodnych z lokalnymi tradycjami. Odmiana Durella najlepiej ro$nie przy dobrej
ekspozycji na Swiatlo stoneczne, ale przede wszystkim wymaga dobrego przeplywu powietrza w winnicy.
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Systemy prowadzenia winoro$li zmienialy si¢ przez lata zgodnie z realizowanymi celami enologicznymi. Obecnie
idealnymi systemami do tego typu produkgji sa pergola i sznur Guyota. Pergole stosuje si¢ na stromych zboczach,
gdzie winoroél jest w wigkszosci pielegnowana recznie. Szpalery lub sznur Guyota sa cz¢sciej spotykane w miejscach,
ktore sa bardziej dostepne i gdzie stoki nie sg tak strome. Te systemy prowadzenia winoro$li gwarantuja, Ze wino-
grona dobrze dojrzewaja i pozostaja zdrowe. Sg one nie tylko znakiem rozpoznawczym krajobrazu, ale takze jakosci
win i stalosci plondw.

Obszar ChNP ,Monti Lessini” stynie obecnie z doskonalosci enologicznej, ktéra doceniono na konkursach winiarskich
we Wloszech i na calym $wiecie.

ChNP ,,Monti Lessini” — kategoria ,,Wino”

Zwigzek przyczynowy miedzy jakoscia, cechami produktu i Srodowiskiem geograficznym a czynnikami naturalnymi
i czynnikiem ludzkim

Wina ChNP ,Monti Lessini” — Durello maja stomkowozdltg barwe o roznej intensywnosci, charakterystyczny i delikat-
nie owocowy aromat oraz wytrawny, pelny smak o réznej intensywnosci, ktory réwniez jest tradycyjnie wyrazisty.
Aromaty jablek mniej lub bardziej zielonych przeplatajg si¢ z mocniejszymi i bardziej zlozonymi nutami pochodzenia
mineralnego i aromatem prochu strzelniczego, w tym z morskim aromatem jodu i siarki.

Wina ChNP ,Monti Lessini” — Bianco sg stomkowozélte o réznej intensywnosci, majg charakterystyczny przyjemny
zapach i §wiezy, aromatyczny i harmonijny smak.

Wina ChNP ,Monti Lessini” — Pinot Nero maja barwe rubinowoczerwona, czasami z refleksami przypominajacymi
barwe owocu granatu, delikatny, przyjemny i charakterystyczny aromat oraz wytrawy, pelny i przyjemnie gorzki
smak.

Wina objete ChNP ,Monti Lessini” — Passito maja zlotozéltg barwe i charakterystyczne intensywne i owocowe aro-
maty. Ich smak jest polstodki po stodki, a takze jedwabisty, harmonijny i pelny.

Obszar Monti Lessini stanowi idealne Srodowisko do produkcji asortymentu win objetych ChNP ,Monti Lessini”: cha-
rakterystyczne wulkaniczne gleby sg bogate w skladniki odzywcze, a chlodne bryzy wiejace z Monti Lessini pozwalajg
winogronom na osiagniecie optymalnej dojrzalosci przy jednoczesnym zachowaniu niezbednej kwasowosci. Cecha
charakterystyczna tego typu win sg nuty mineralne.

Tradycyjne systemy prowadzenia winoro$li na pergolach i w szpalerach, specjalistyczna wiedza techniczna plantato-
réw winoroéli, wielowiekowa tradycja i inwestycje w technologie enologiczne pozwalajg produkowaé wina o bardzo
ztozonym aromacie. O wyjatkowosci win objetych ChNP ,Monti Lessini” nie $wiadczy przeciez ich solidna struktura
— to whadciwosci zapachowe tych win tworzg i praktycznie okreslaja ich tozsamos¢.

ChNP ,,Monti Lessini” — kategoria ,,Gatunkowe wino musujgce”

Zwigzek przyczynowy miedzy jakoscia, cechami produktu i Srodowiskiem geograficznym a czynnikami naturalnymi
i czynnikiem ludzkim

Gatunkowe wino musujace ChNP ,Monti Lessini” ma delikatng, trwalg pianke. Ma barwe stomkowozétta o réznej
intensywnosci i charakterystyczny aromat, z delikatng nutg drozdzy. Zawarto$¢ cukru jest rézna, od ,zéro dosage”
lub ,pas dosé” po ,,demi-sec”.

Gatunkowe wina musujace ChNP ,Monti Lessini” — Riserva majg intensywne, drobne pecherzyki. Ich barwa moze by¢
stomkowozélta o réznej intensywnosci po zlotozoélta. Wina majg ztozony aromat i rozwinigte nuty typowe dla dhu-
giego okresu lezakowania w butelce. Zawarto$¢ cukru jest rozna, od ,zéro dosage” lub ,pas dosé” po ,demi-sec”.

Gatunkowe wina musujgce ChNP ,Monti Lessini” — Crémant maja drobne, kremowe pecherzyki. Barwa tych win moze
by¢ stomkowozélta o réznej intensywnosci po zlotozéltg. Wina majg ztozony aromat i rozwinigte nuty typowe dla
dlugiego okresu lezakowania w butelce. Zawarto$¢ cukru jest rézna, od ,zéro dosage” lub ,pas dosé” po ,,demi-sec”.

Umiarkowany klimat i typowe dla obszaru, do ktérego odnosi si¢ ChNP ,Monti Lessini”, znaczne wahania tempera-
tury miedzy dniem a nocg sg kluczowe dla powstawania znacznej liczby prekursoréw aromatycznych, ktére wzmac-
niajg wlasciwosci organoleptyczne i typowe nuty charakterystyczne dla winogron odmiany Durella.
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Zawarto$¢ mineratéw w glebach oraz orzezwiajaca kwasowo$¢ odmiany Durella oznaczaja, ze winogrona te wyjat-
kowo nadaja si¢ do produkcji wina musujacego. Ta ostatnia technika (stosowana jako sposéb wydobywania najlep-
szych cech odmiany Durella od poczatku istnienia nazwy) pozwala na uzyskanie wspomnianych wyzej typowych
wla$ciwosci w zaleznosci od okresu lezakowania. Jesli okres lezakowania jest krétszy, pojawia si¢ przyjemniejsze
nuty i aromaty zielonego jablka i owocéw cytrusowych, typowo mineralny charakter i charakterystycznie taniczna
konsystencja, ktora jest wyjatkowa w winach bialych i sprawia, ze pecherzyki sa szczegé6lnie drobne. Dluzszy okres
lezakowania (win Riserva) fagodzi nieokielznany charakter tej odmiany i sprawia, Ze wina stajg si¢ bardziej wyraziste,
z nutami autolitycznymi, ktére odgrywaja wazna role w tworzeniu eleganckich doznan organoleptycznych. Typowe
morskie nuty zawsze daja o sobie zna¢ i cho¢ wino nigdy nie jest przesadnie pelne, to poczucie smaku, wzmocnione
gorzkim mineralnym posmakiem, nigdy nie przestaje zachwycac.

Dodatkowe wymogi szczegélowe (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Produkcja win musujacych

Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczgce produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Zgodnie z odstepstwem przewidzianym w art. 5 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 ()

produkcja gatunkowego wina musujacego moze odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze produkcji, a takze w prowin-
¢jach Werona i Vicenza.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17283

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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