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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosSci produktow
rolnych i $srodkéw spozywczych

(2017/C 143/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
~+CHASSELAS DE MOISSAC”
Nr UE: PDO-FR-02205 - 21.11.2016
ChNP (X) ChOG ( )
1. Grupa skladajaca wniosek i majgca uzasadniony interes
Syndicat de défense du Chasselas de Moissac AOC

Adres: 1 promenade Sancert
82200 Moissac
FRAN

Tel. +33 563040178
Faks +33 563041121
Email: syndicatduchasselas@wanadoo.fr

Zwigzek ChNP ,Chasselas de Moissac” sklada si¢ z producentéw i przetworcéw winogron ,Chasselas de Moissac”
i z tego wzgledu ma uzasadniony interes w zloZeniu wniosku w sprawie zmiany.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Francja
3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— [ Nazwa produktu
— X Opis produktu
— [ Obszar geograficzny
— X Dowdd pochodzenia
— X Metoda produkgji
— Zwigzek
— X Etykietowanie
— [X Inne: obszar geograficzny, kontrola

4. Rodzaj zmian

— [X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca sie do
uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nie-
znaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany
Opis produktu

Kontrole zawartoéci cukru w winogronach przeprowadza si¢ przy pomocy refraktometru, co umozliwia natych-
miastowe uzyskanie wyniku wyrazonego w stopniach Brixa. Proponuje si¢ ustalenie minimalnej zawartosci cukru
na poziomie 17,2 stopnia Brixa, co odpowiada 160,4 g/l, zamiast obecnie okre$lonych 160 g/l. Zmiana ta nie
powoduje zmiany wewnetrznych cech produktu, umozliwia natomiast utatwienie kontroli.

Postanowienie ,Zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 160 g/l.” otrzymuje wigc brzmienie: ,Zawarto$¢ cukru wynosi
co najmniej 17,2 stopnia Brixa.”.

Znosi si¢ mozliwo$¢ odstepstwa od minimalnej zawartosci cukru w przypadku wyjatkowej sytuacji klimatyczne;j.
Skresla si¢ zatem postanowienie okreslajace to odstepstwo w brzmieniu: ,poza przypadkami wystgpienia wyjatko-
wej sytuacji klimatycznej, gdy dla danych zbioréw wskaznik ten mozna obnizy¢, przy czym nie moze on wynosi¢
mniej niz 150 g/l.”. Postanowienie to byto bowiem nieodpowiednie.

Dodaje si¢ zdanie: ,Winogrona sa w pelni zdrowe.”, co ma na celu zagwarantowanie jakosci produktu. Odrzuca si¢
wiec winogrona w jakikolwiek sposéb zepsute lub uszkodzone.

Zdanie ,Winogrona uznaje si¢ za dojrzale, gdy stosunek cukru do kwasowo$ci wynosi powyzej 25.”. zostaje
uproszczone i otrzymuje brzmienie: ,Stosunek zawartosci cukru do kwasowosci wynosi powyzej 25.”. W punkcie
,Opis produktu” pozostawia si¢ jedynie element analityczny. Postanowienie okreslajgce konieczno$é zbioru wino-
gron o odpowiednim stopniu dojrzatosci przenosi si¢ do punktu ,Opis metody produkcji”, nadajac mu brzmienie:
,Winogrona zbiera si¢ w momencie uzyskania przez nie odpowiedniego stopnia dojrzatosci.”, poniewaz postano-
wienie to odnosi si¢ do metody produkdji.

W punkcie ,Opis produktu” skresla si¢ zdanie ,KiScie muszg by¢ przygotowane, mie¢ powycinane uszkodzone
grona i by¢ opakowane.” i przenosi si¢ je do punktu ,Opis metody produkcji” oraz uzupelnia jak nastgpuje:
,Z kisci wycina si¢ uszkodzone winogrona, a nastepnie kiScie te pakuje si¢ na stanowisku wycinania i pakowania.”,
poniewaz postanowienie to odnosi si¢ do metody produkcji oraz ma na celu uzupelnienie nastgpujacego zdania,
wystepujacego juz w zarejestrowanej specyfikacji: ,Przygotowywanie kiSci winogron, w tym z kiSci pochodzacych
z dlugiego przechowywania, odbywa si¢ w miejscu wycinania i pakowania.”.

Dowéd pochodzenia

Uwzgledniajac zmiany w krajowych przepisach ustawowych i wykonawczych, skonsolidowano i przeredagowano
punkt ,Elementy dowodzace pochodzenia produktu z obszaru geograficznego”, a w szczeg6lnosci zawarte w nim
obowigzki w zakresie deklaracji i prowadzenia rejestrow zwigzanych z identyfikowalnoscig produktu i monitorowa-
niem warunkéw produkgji.

W celu lepszego uregulowania i jednoczesnego uproszczenia procedury monitorowania podmiotéw gospodarczych
,roczne odwiadczenie o zdolnosci”, skladane co roku przez kazdego producenta, zastepuje si¢ ,o$wiadczeniem
o braku zamiaru prowadzenia produkcji”, ktore skladaja podmioty gospodarcze niezamierzajgce prowadzié pro-
dukcji w odniesieniu do catosci lub czgsci swoich $rodkéw produkgji.

Ponadto w punkcie tym dodano i uzupelniono szereg postanowiei dotyczacych rejestréw, deklaracji i szczegélo-
wego systemu identyfikacji i identyfikowalno$ci, umozliwiajacego zapewnienie identyfikowalnosci i kontroli zgod-
nosci produktéw z wymogami specyfikacji.

Metoda produkgji

W odniesieniu do gestosci nasadzenia i odleglo$ci miedzy szpalerami (ktére pozostajg niezmienione) skresla sie
zdanie: ,Zasady stosowania gestosci i odleglo$ci miedzy szpalerami musza by¢ zgodne z przepisami art. 5 dekretu
dotyczacego kontrolowanej nazwy pochodzenia »Chasselas de Moissac«.”, poniewaz nie nalezy obecnie uwzgledniaé
odniesienia do aktu prawa krajowego, a ponadto zasady te dotycza nieaktualnego harmonogramu dostosowania
winnic.

Jednoczesnie zdanie ,Maksymalne $rednie plony w ramach produkcji objetej chroniona nazwa pochodzenia
w gospodarstwie wynosza 13 t/ha.” uzupelnia si¢ postanowieniem dotyczacym plonu na jeden krzew winorosli.
Uzupelnienie to umozliwia ograniczenie obcigzenia poszczegdlnych roélin winorosli w celu uzyskania kisci wino-
gron o odpowiedniej jakosci. W zwigzku z tym, gospodarstwa o niskiej gesto$ci nasadzenia winnic w stosunku do
maksymalnej dozwolonej gestosci nie mogg zwickszaé plonéw z poszczegblnych krzewéw winorosli, poniewaz
wplywaloby to niekorzystnie na jako$¢ winogron. Wprowadza si¢ nastgpujace wymogi dotyczace plonéw: ,4 kg/na
krzew winorosli w systemie jednoplaszczyznowym lub 5,2 kg w systemie dwuplaszczyznowym”.

Skresla si¢ mozliwo$¢ korzystania z odstgpstwa dotyczacego maksymalnych calkowitych plonéw w przypadku
wystapienia wyjatkowej sytuacji klimatycznej, poniewaz nie nalezy jej umieszczaé w specyfikacji produktu.
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Uzupelnia si¢ postanowienia dotyczace dlugiego przechowywania winogron:

— wskazuje sig, ze zepsucie, o ktorym mowa w zdaniu: ,Winogrona mozna przechowywac¢ dluzej, po usunigciu
w momencie zbioru winogron zepsutych [...]” jest to zepsucie ,spowodowane szarg plesnia”,

— dodaje si¢ informacje, ze kiscie winogron uklfada si¢ w jednej warstwie, umieszcza si¢ je ,pionowo” (ogonkiem
do gbry) w pojemnikach o formie tac, azurowych lub z przeswitami,

— dodaje si¢ nastepujace zdanie: ,Winogrona wybierane w winnicy s3 zdrowe, dojrzale i wolne od $ladéw
zawilgocenia.”,

— zdanie ,Te nieodcigte od ki$ci winogrona, po ich przywiezieniu do miejsca przechowywania, poddaje si¢ szyb-
kiemu schlodzeniu...” uzupelnia si¢ stowami: ,w chlodni przez co najmniej 12 godzin w temperaturze 0-1 °C.
Nastepnie nalezy wystawi¢ je na ochronne dzialanie dwutlenku siarki.”, ktore zastepuja mniej dokladne posta-
nowienie w brzmieniu ,w chlodni o kontrolowanej atmosferze, temperaturze i wilgotnosci”,

— okresla si¢ warunki przechowywania winogron przeznaczonych do dlugiego przechowywania: ,Pojemniki gro-
madzi si¢ na paletach, a calo$¢ hermetycznie owija plastikows folig przed umieszczeniem w chlodni w tempe-
raturze 0-1°C i w wilgotnosci powyzej 90 %", zastepujac stowa ,przeznacza si¢ w do dlugiego przechowywa-
nia w hermetycznym opakowaniu”,

— dokladniej opisuje si¢ warunki transportu winogron z dzialek rolnych, na ktérych zostaly zebrane, do miejsca
wycinania i pakowania: ,Przewozi si¢ je jak najszybciej z winnicy do miejsca pakowania. Nalezy je ulozy¢
w jednej warstwie, ogonkiem do géry, w pojemnikach azurowych lub z prze$witami.”,

— dodaje si¢ nastgpujace zdanie: ,NatezZenie Swiatla lub o$wietlenia na stanowiskach pracy w miejscach wycinania
i pakowania wynosi co najmniej 500 lukséw.”,

— ponadto dodaje si¢ nastgpujace postanowienie: ,W celu zachowania charakterystycznych cech produktu, gdy
masa opakowanego produktu przekracza 800 g, kiscie winogron uklada si¢ w jednej warstwie na tacach zawie-
rajacych maksymalnie 8 kg. Na tej warstwie winogron mozna jednak umiesci¢ 1-3 kiSci pod warunkiem
oddzielenia ich papierows serwetka.”.

Wszystkie powyzsze informacje wprowadzono w celu lepszego uregulowania stosowanych praktyk i zapewnienia
jakodci produktu. Wskazanie, ze winogrona musza by¢ poddane ochronnemu dzialaniu dwutlenku siarki pozwala
na usci$lenie warunkow przechowywania w chlodni.

Zwigzek

Punkt ten uzupelniono w celu wyraZniejszego okreslenia umiejetnosci oraz uspdjnienia poszczegdlnych czesci.
Przeredagowanie to pozwala na lepsze podkreslenie zwigzku miedzy produktem a obszarem geograficznym. Pel-
niejszg redakcje tego punktu wprowadzano w jednolitym dokumencie.

Etykietowanie

W punkcie tym, tak jak we wszystkich innych punktach specyfikacji produktu, skresla si¢ odniesienia do kontrolo-
wanej nazwy pochodzenia.

Inne

Obszar geograficzny:

Zasady dotyczace identyfikacji dzialek, stanowigce procedure uwzgledniong juz w zarejestrowanej specyfikacji pro-
duktu w punkcie ,Dowdd pochodzenia”, przenosi si¢ do punktu ,Obszar geograficzny” specyfikacji produktu
i uzupelnia o dat¢ zloZenia wniosku w sprawie identyfikacji dzialek (przed dniem 1 lutego poprzedzajagcym
1. zbiér).

Wprowadzono wykaz gmin obszaru geograficznego (wykaz 76 gmin w departamentach Lot i Tarn-et-Garonne),
nie zmieniajac obszaru geograficznego w stosunku do zarejestrowanej specyfikacji produktu.

Kontrola:
Odniesienia do struktur kontroli i do wlasciwego organu panstwa czlonkowskiego: zaktualizowano nazwe i dane
kontaktowe urzedowych struktur kontroli.

Uwzgledniajgc zmiany krajowych przepiséw ustawowych i wykonawczych, w punkcie ,Wymogi krajowe” przedsta-
wiono w formie tabeli gtéwne punkty kontroli oraz odnoszace si¢ do nich wartosci referencyjne i metode oceny.
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JEDNOLITY DOKUMENT
»CHASSELAS DE MOISSAC”
Nr UE: PDO-FR-02205 - 21.11.2016
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa lub nazwy
,Chasselas de Moissac”
2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Francja
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

ChNP ,CHASSELAS DE MOISSAC” jest zastrzezona dla winogron stotowych $wiezych lub przeznaczonych do dhu-
giego przechowywania, produkowanych wylacznie z odmiany Chasselas B, posiadajacych nastgpujace wiasciwosci:

— kiS¢ jest gigtka, charakteryzuje si¢ jednolitym zageszczeniem winogron i zlocistym zabarwieniem, jej dlugosé
wynosi co najmniej 12 cm, a jej masa wynosi co najmniej 100 g. Winogrona nie sg znieksztalcone, niedosta-
tecznie dojrzale, uszkodzone lub zaatakowane chorobg. Warstewka wosku na jagodach jest zachowana, ich
przejrzysto$¢ pozwala dostrzec pestki, a szypulki sa jedrne,

— winogrona sg catkowicie zdrowe,

— zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 17,2 stopnia Brixa. Stosunek zawartoici cukru do kwasowosci wynosi
powyzej 25.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Wszystkie czynnosci produkeyjne odbywajg si¢ na obszarze geograficznym.
3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Winogrona przeznaczone do dlugiego przechowywania przechowuje si¢ w miejscu wycinania i pakowania na
obszarze geograficznym, aby umozliwi¢ jak najszybsze umieszczenie ich w chlodni w celu zabezpieczenia pro-
duktu i unikniecia jego zepsucia. Szybkie obnizenie temperatury i poddanie winogron ochronnemu dzialaniu dwu-
tlenku siarki stanowia bowiem niezbedny warunek dlugiego przechowywania.

Pakowanie winogron ,Chasselas de Moissac” odbywa si¢ jednocze$nie z wycinaniem i sortowaniem produktu, ktére
sa niezbednymi etapami produkcji w celu uzyskania charakterystycznego produktu objetego nazwg pochodzenia.
W zwigzku z tym nateZenie $wiatla na stanowiskach wycinania i pakowania musi wynosi¢ co najmniej 500 luk-
sow, aby wykwalifikowani pracownicy byli w stanie oceni¢ jakos¢ kisci winogron charakterystyczna dla produktow
,Chasselas de Moissac” na podstawie nastepujacych kryteriow: zabarwienia jagéd, zachowanie warstewki wosku,
przezroczysto$ci migzszu, jedrnosci szypulek.

Aby zachowa¢ jako$¢ tego bardzo delikatnego produktu, pakowanie przeprowadza si¢ recznie. Ponadto, gdy masa
opakowanego produktu przekracza 800 g, kisci winogron uklada si¢ na tacach zawierajagcych maksymalnie 8 kg
w jednej warstwie. Na tej warstwie winogron mozna jednak umiesci¢ 1-3 kisci pod warunkiem ze sg one poto-
zone na papierowej serwetce.

W celu zachowania wiasciwosci produktu winogrona pakuje si¢ bezposrednio po wycigciu z kisci uszkodzonych
winogron, ograniczajac w ten sposob liczbe manipulagji.

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa
Etykiety na opakowaniach jednostkowych zawieraja:

— chroniong nazwe pochodzenia ,Chasselas de Moissac”, napisana czcionka o wielkoici co najmniej réwnej naj-
wigkszej czcionce zastosowanej na etykiecie,

— nazwe producenta,

— elementy systemu identyfikacji i identyfikowalno$ci wlasciwego ChNP ,Chasselas de Moissac”.
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4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny sklada si¢ z 76 gmin wchodzacych w sklad departamentéw Tarn-et-Garonne i Lot:

w departamencie Lot (46): Bagat-en-Quercy, Belfort-du-Quercy, Castelnau-Montratier, Flaugnac, Fontanes,
Lascabanes, Lebreil, Montcuq, Montdoumerc, Montlauzun, Saint-Cyprien, Saint-Daunes, Saint-Laurent-Lolmie,
Saint-Pantaléon, Saint-Paul-de-Loubressac, Sainte-Alauzie, Sainte-Croix, Valprionde;

w departamencie Tarn-et-Garonne (82): kantony Bourg-de-Visa, Lafrancaise, Lauzerte, Moissac, Molieres
i Montpezat-de-Quercy oraz gminy Belveze, Castelsagrat, Caussade, Cayriech, Gasques, Corbarieu, Génébricres,
Goudourville, Lamothe-Capdeville, Léojac, Mirabel, Montaigu-de-Quercy, Montauban, Montjoi, Réalville, Roquecor,
Saint-Clair, Saint-Nauphary, Saint-Vincent.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego
Czynniki naturalne:

W ramach obszar geograficznego obejmujacego trzy jednostki geomorfologiczne winnice ,Chasselas de Moissac”
polozone s3 na dzialkach o glebach niezbyt Zyznych, ubogich w gléwne pierwiastki lub w pierwiastki Sladowe,
dos¢ glebokich i dobrze osuszonych, latwo nagrzewajacych si¢ ze wzgledu na ich strukture obejmujacg gldéwnie
duze czgstki, lub na warunki nastonecznienia.

Na obszarze tym panuje klimat atlantycki z wpltywami klimatu kontynentalnego i $rédziemnomorskiego. Zimy sa
stosunkowo chodne. Wiosng temperatury znacznie wzrastaja, za$ lato charakteryzuje si¢ duzym nastonecznieniem
i wysokimi temperaturami. Srednie roczne opady deszczu wynosza 600-800 milimetréw. Opady sa réwnomierne
w ciggu calego roku z wyjatkiem wiosny, kiedy sa duzo intensywniejsze.

Na obszarze tym dominujg wiatry zachodnie. Wieja one znad oceanu, przynoszac ze sobg zachmurzenie i opady.
Nieco rzadziej wystepujacym wiatrem jest autan, ktory jest wiatrem cieplym i suchym, wiejacym z potudniowego
wschodu. Wieje okresowo, przez kilka dni, wiosng i jesienia.

Czynniki ludzkie:

Opisanym wyzej czynnikom naturalnym towarzysza istotne umiejetnoéci ludzi dotyczace zaréwno prowadzenia
winnicy, jak i zbioru i przygotowania winogron, ktérym produkt zawdzigcza swojg oryginalno$¢. Winogrona
,Chasselas de Moissac” produkuje si¢ wylacznie z odmiany Chasselas B. Odmiane te wyselekcjonowano ze szcze-
p6éw winorosli pochodzacych z regionu Moissac. Selekcje klonalna, zapoczatkowang w 1956 r. przez specjalistow
z krajowego instytutu badaf agronomicznych (Institut National de la Recherche Agronomique, INRA) prowadzono
dzigki pomocy producentéw winogron ,Chasselas de Moissac”. Klony obecnie stosowane powstaly w wyniku tam-
tych prac. Pomimo postgpéw w dziedzinie mechanizacji tradycyjne umiejetnosci zachowuja sig. W zwigzku z tym
czynnosci wykonywane recznie sg liczne, odpowiadajg ponad 600 godzinom pracy na hektar i wymagaja wykwali-
fikowanych pracownikéw. Sposréd wszystkich etapéw pracy mozna wyrézni¢ etapy odbywajace si¢ na dzialce,
takie jak przerzedzenie zawigzanych kisci i listowia wokdl pozostawionych kisci oraz zbiory w kilku przejSciach,
a nastepnie etapy odbywajace si¢ w miejscu obrobki, takie jak wycinanie, ktére polega na usunigciu zepsutych lub
uszkodzonych winogron z kazdej kisci.

Specyfika produktu

,Chasselas de Moissac” charakteryzuja si¢ dobrze rozwinieta, gietka kiScig, o jednolitym zageszczeniu winogron.
Jagody sa zlociste, co jest oznaka odpowiedniej dojrzalosci, maja wysoka zawarto$¢ cukru, tj. powyzszej 17,2 stop-
nia Brixa, a stosunek zawarto$ci cukru do kwasowosci wynosi powyzej 25. Wyklucza si¢ kisci zielone ze wzgledu
na niedojrzalo$¢ lub kisci o zbyt intensywnie miedzianym zabarwieniu. Jagody uszkodzone s3 usuwane.

Jagody ,Chasselas de Moissac” s3 wyjatkowo zdrowe; zachowuje si¢ na nich warstewka wosku. Wyznacznikiem
Swiezosci sa réwniez jedrne szypulki.

Zwigzek przyczynowy

Producenci ,Chasselas de Moissac” w celu rozwoju tej produkcji potrafili wykorzystal polaczenie szczegdlnych
warunkéw topograficznych i klimatu, na ktéry wplywaja r6znorodne czynniki.

Wiosenna wilgo¢ zwigzana z klimatem oceanicznym zapewnia dobry wzrost wegetatywny winoroéli. Wplyw
Morza §rédziemnego latem i wiosna wyraza si¢ wystegpowaniem suchego i goracego powietrza oraz nastonecznie-
niem sprzyjajacym regularnemu i optymalnemu dojrzewaniu winogron odmiany Chasselas, przy umiarkowanym
letnim niedoborze wody, co zapewnia odpowiedni stopien dojrzalo$ci winogron. Wiatr autan wplywa na proces
rozwoju winogron odmiany Chasselas w okresie calego cyklu wegetatywnego, a w szczegdlnosci przys$piesza roz-
wéj pakow, kwitnienie i dojrzewanie owocéw. Wiatr ten moze wiaé silnie w korficowym okresie lata, sprzyjajac
dojrzewaniu winogron. Osuszajac winnicg po sierpniowych burzach, wiatr ten sprzyja tez ograniczeniu rozwoju
choréb grzybiczych, co pozwala na uzyskanie zdrowego produktu. Pierwsze przymrozki nadchodzg pézno, co
umozliwia dobre zahartowanie drewna.
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Warunki glebowo-klimatyczne dzialek uprawnych ,Chasselas de Moissac” sprzyjaja odpowiedniemu ukorzenieniu
winorosli oraz zapewniajg jej prawidlowy rozwdj wegetatywny i optymalng dojrzalos¢ winogron. Ponadto natu-
ralne niedobory gléwnych pierwiastkéw lub pierwiastkow $ladowych w glebie umozliwiajg wybarwienie si¢ wino-
gron, synteze cukréw oraz powstawanie warstewki wosku.

W tych warunkach naturalnych, korzystnych dla rozwoju tego lokalnego szczepu winorosli, producenci ,Chasselas
de Moissac” z biegiem czasu rozwingli optymalne zasady zarzadzania uprawg tej roéliny i jej potencjalem produk-
cyjnym. Zaréwno sposéb prowadzenia uprawy winorodli, jak i rygorystyczne zasady jej przycinania sprzyjaja uzy-
skiwaniu gietkich i wybarwionych kisci przy jednoczesnym ograniczeniu $redniego plonu na dzialce oraz umozli-
wieniu wietrzenia ulistnienia i kiSci. Reczne rozmieszczenie kiSci pozwala na uzyskanie gietkich, jednolitych
i zdrowych kisci, a takze wplywa na zabarwienie i odpowiednia dojrzalo§¢ winogron.

Zbiory prowadzone s3 recznie w kilku przejsciach. Dzigki umiejetnosciom producentéw ,Chasselas de Moissac”
mozliwy jest zbidr kisci, ktore osiagnely optymalng dojrzato$¢. Warunki transportu kiSci umozliwiaja optymalne
zachowanie wlaSciwosci produktu, a zwlaszcza warstewki wosku na jagodach. Reczne wycinanie pozwala zaréwno
na zachowanie jakosci sanitarnej produktu dzigki usunigciu zepsutych jagdd, jak i na sortowanie kisci wedlug
zabarwienia, zageszczenia jagod i gietkosci. Swiezos¢ kisci, a zwlaszcza jedrnosé szypulki jest zapewniona dzigki
recznym manipulacjom i jednoczesnemu przygotowaniu kici w momencie wycinania.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site[bo-agri/document_administratif-b81f2a83-ee52-498d-8b80-¢600206ef64a/
telechargement
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