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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 6 lutego 2019 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej jednolitego dokumentu, o ktérym
mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013,
oraz odestania do publikacji specyfikacji produktu objetego nazwa w sektorze wina

(La Jaraba (ChNP))
(2019/C 57/08)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Hiszpania zlozyla wniosek o objecie ochrong nazwy ,La Jaraba” zgodnie z czgscig II tytul II rozdzial I sekcja 2
rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(2) Zgodnie z art. 97 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 Komisja przeanalizowala ten wniosek i stwierdzila, ze
spelnione zostaly warunki okreslone w art. 93-96, art. 97 ust. 1 oraz art. 100, 101 i 102 tego rozporzadzenia.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy
opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d)
tego rozporzadzenia, oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dokonanej w toku wstepnej krajowej pro-
cedury rozpatrywania wniosku o objecie ochrong nazwy ,La Jaraba”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

W zalgczniku do niniejszej decyzji zamieszczono jednolity dokument ustanowiony zgodnie z art. 94 ust. 1 lit. d) rozpo-
rzadzenia (UE) nr 1308/2013 oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dla nazwy ,La Jaraba” (ChNP).

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec ochrony nazwy, o ktdérej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, w ciggu dwéch miesiecy od daty
publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 6 lutego 2019 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

JEDNOLITY DOKUMENT
~LA JARABA”
PDO-ES-01895
Data ztoZenia wniosku: 4.11.2014
1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

,La Jaraba”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw winiarskich

1.  Wino

4.  Opis win
Wino czerwone

Wino o barwie ciemnowi$niowej i intensywnosci od Sredniej do znacznej, z nutami czerwonych i czarnych owo-
c6éw, ktére zapewniajg obfity i treSciwy smak w ustach. Ze wzgledu na wysoki poziom strontu w glebie stezenia
tego pierwiastka s3 wyzsze niz w przypadku innych win, co pomaga w produkgji intensywnych, aromatycznych,
pelnych w smaku win o mocnych nutach mineralnych i balsamicznych.

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okres-
lonych w odpowiednich przepisach UE.

Ogolne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 16,7

Mall<5)f)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 130

na litr

5. Praktyki wytwarzania wina
a)  Podstawowe praktyki enologiczne
Szczegélne praktyki enologiczne

Fermentacja alkoholowa w temperaturze 15-30 °C w zbiornikach ze stali nierdzewnej lub w kadziach z francu-
skiego debu. Napelnianie zbiornikéw i maceracja przez co najmniej 10 dni. Proces fermentacji wywoluje wilasna
mikroflora winogron. Maksymalna wydajno$¢ wyciskania winogron wynosi 70 litréw na 100 kg winogron. Wino
najpierw lezakuje w debowych beczkach o pojemnosci 225 litréw, a nastepnie, przez kolejne okresy, w butelkach:

— kupaz win czerwonych o réznych proporcjach odmian Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot i Graciano:
lezakowanie w debowych beczkach o pojemnosci 225 litréw przez co najmniej 9 miesiecy i lezakowanie
w butelkach przez co najmniej 9 miesigcy,

— kupaz win czerwonych o réznych proporcjach odmian Tempranillo, Cabernet Sauvignon i Merlot: lezakowanie
w debowych beczkach o pojemnosci 225 litréw przez co najmniej 6 miesiecy i lezakowanie w butelkach przez
co najmniej 6 miesiecy,

— jednoodmianowe wino czerwone Merlot: lezakowanie w dgbowych beczkach o pojemnosci 225 litréw przez co
najmniej 6 miesiecy i lezakowanie w butelkach przez co najmniej 6 miesiecy.
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Praktyki uprawy

Zbiér winogron odbywa si¢ po osiagnigciu przez nie dojrzalosci fenolowej; wybiera si¢ kiScie o najlepszej struktu-
rze i najwyzszym stezeniu zwigzkéw fenolowych. Jedynym materialem organicznym wykorzystywanym w winni-
cach jest obornik owczy pochodzacy z wlasnego gospodarstwa hodowlanego.

b) Maksymalne zbiory

Tempranillo

73,5 hektolitra z hektara

10 500 kg winogron z hektara

Cabernet Sauvignon

77 hektolitréw z hektara

11 000 kg winogron z hektara

Merlot i Graciano

70 hektolitréw z hektara

10 000 kg winogron z hektara
6. Wyznaczony obszar geograficzny

Wyznaczony obszar znajduje si¢ w gminie El Provencio (Cuenca). Uklad dzialek, zgodnie z rejestrem winnic, jest
nastepujacy: strefa 9, dziatki 14b, 14d, 14f, 14h, 26d, 26¢, 26h, 26i, 26j, 26k, 26 m, 26n, 26v.

Winogrona zebrane w wyznaczonych winnicach przetwarza si¢ na wino, a wina butelkuje si¢ w wytwérni wina
znajdujgcej sie na obszarze produkdji.

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina
Tempranillo — Cencibel
Merlot

8.  Opis zwigzkéw
Srodowisko (czynniki naturalne i ludzkie)

Wyznaczony obszar jest zlokalizowany w La Jaraba, jak wynika z mapy obecnego katastru wiejskiego Hiszpanii.
Ogolnie przyjmuje si¢, ze ,Jaraba” jest terminem pochodzenia arabskiego oznaczajgcym ,wod¢” lub ,obfitosé
napoju”.

Dawny ciek wodny znany pod nazwg ,Cafiada de Valdelobos”, ktory obecnie jest ciekiem okresowym, przecina
przedmiotowy obszar, zbiegajac si¢ z rzeka Zancara, ktéra stanowi granice migdzy prowincjami Cuenca i Albacete.
W La Jaraba nie ma prawie zadnych wzgdrz, wiec obszar ten mozna uznaé za catkowicie plaski. Jego wysokosé
wynosi 700 m n.p.m.

Polozenie winnic, w duzej mierze chronione przez 92 ha laséw zlozonych z debéw bezszyputkowych i sosen,
zapewnia mikroklimat, ktory jest szczegdlnie korzystny dla rozwoju winorosli. Dzigki temu winnice s3 w duzej
mierze odporne na deficyt wody — ktérego mozna si¢ spodziewaé w zwigzku z wystgpowaniem cieptego i suchego
wiatru wschodniego — a proces dojrzewania winogron jest dluzszy. Ich owoce s3 w zwigzku z tym bogatsze
w substancje barwigce, wysokiej jakosci taning i aromaty niz winogrona z winoro$li znajdujacych si¢ poza wyzna-
czonym obszarem.

Przedmiotowy teren powstal w okresie czwartorzedu i wchodzi w sklad morfostratygraficznego systemu rzeki
Gwadiana. Sklad jego gleby jest zréznicowany i obejmuje m.in. kwarcyt, kwarc oraz wapien pochodzacy z okresu
mezozoiku i miocenu. Taki sklad gleby umozliwia dluzsze zatrzymywanie wilgoci w ziemi i odréznia jg od pobli-
skich obszaréw, w ktérych zawarto$¢ wapienia jest znacznie wyzsza.

Gleby naleza do szarych gleb lesnych, a na wapieniach znajduja si¢ czerwone gleby $rédziemnomorskie. Majg one
rozwiniety profil, pH miedzy 7 a 8,5, niska zdolno$¢ wymiany, wydajny drenaz podpowierzchniowy, dobra prze-
puszczalno$¢ az do poziomych warstw wapienia potozonych na glebokosci okoto 60-90 cm, a ich tekstura obej-
muje zakres od piasku o luznej konsystencji do gliny. Ze wzgledu na duza ilo$¢ elementéw aluwialnych gleby te sa
bogate w skladniki odzywcze. Ponadto pod wzgledem morfologicznym gleba ta jest zyzna, bogata w gruboziarniste
osady aluwialne, co w polaczeniu z praktyka corocznego stosowania obornika daje w efekcie lekki, $wiezy profil.
Taka gleba w sposéb szczegblny nadaje si¢ do uprawy winorosli, a zatem jest czynnikiem wplywajacym na wysoka
jako$¢ owocow.

Klimat mozna okresli¢ jako umiarkowany $rédziemnomorski z cechami kontynentalnymi. Jesli chodzi o dane licz-
bowe dotyczgce klimatu, najwazniejszymi Srednimi warto$ciami rocznymi s3: temperatura w zakresie 14-16 °C
i suma opadéw wynoszgca 450 mm.
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W glebie stwierdzono ponadprzecietny poziom strontu: ponad 100 mg/kg na poszczegdlnych dziatkach. Poziom
ten miesci si¢ w zakresie 111,67-158,41 mg/kg. Przekraczaja one znacznie wartoSci wystepujace w glebach ota-
czajagcych omawiany obszar, w tym w miejscu o nazwie Los Canforrales, gdzie warto$¢ ta wynosi 76,59 mg/kg,
oraz w miejscu o nazwie Manteleros, gdzie wynosi ona 20,19 mg/kg. W drugim przypadku podana wartos¢ licz-
bowa jest oSmiokrotnie nizsza niz na obszarze La Jaraba.

Fakt ten wplywa bezposrednio na wina pochodzgce z przedmiotowego obszaru, poniewaz okazalo si¢, Ze poziom
strontu przekracza w nich 2,2 mg/l, a w niektérych przypadkach nawet 3,3 mg/l. Te dane liczbowe s3 znacznie
wyzsze niz w przypadku win pochodzacych z sgsiednich obszaréw, w ktérych poziomy strontu wynosza 0,95-
1,6 mg/l. Dlatego tez poziom strontu w winach pochodzacych z przedmiotowego obszaru mozna uznaé za wiary-
godny wskaznik w odniesieniu do produkcji wina w La Jaraba.

Jezeli chodzi o metody produkcji, jedynym wykorzystywanym materialem organicznym jest obornik owczy pocho-
dzacy z wlasnego gospodarstwa hodowlanego.

Natomiast jezeli chodzi o metody przetwérstwa, proces fermentacji alkoholowej wywoluje wlasna mikroflora
winogron, a na etapie wyciskania z kazdych 100 kg winogron uzyskuje si¢ nie wigcej niz 70 litréw wina.

Opis wina

Cechy win pochodzacych z La Jaraba warunkujg lokalne gleby i klimat. Czynniki te majg wplyw na zawartos¢
fenoli w winie, ktére zyskuje dzigki nim na intensywnosci, stabilnosci i elegancji. Przedmiotowe wina charaktery-
zujg si¢ imponujgcg konstrukcjg smakows, zawartoscig mineratéw i struktura. Fakt, ze wszystkie te wina lezakujg
w beczkach i butelkach wplywa na organoleptyczne cechy charakterystyczne, dzigki czemu powstaja wina o ciem-
nowisniowej barwie i intensywnosci od $redniej do znacznej, z nutami czerwonych i czarnych owocéw, ktore
zapewniajg obfity i treSciwy smak w ustach. Ze wzgledu na wysoki poziom strontu w glebach La Jaraba wina te
zawierajg wyzsze stezenia tego pierwiastka niz inne wina produkowane poza wyznaczonym obszarem, co ulatwia
produkgje tych pelnych win o mocnych nutach mineralnych i balsamicznych.

Zwigzek

Obszar wyznaczony znajduje si¢ w wypelnionej osadami dolinie rzecznej, a jego gleba charakteryzuje si¢ wystgpo-
waniem zréznicowanych ilosci kwarcytu, kwarcu i wapienia oraz ponadprzecietnym poziomem strontu, co
pozwala na produkcje win o intensywnym smaku, aromatycznych i o pelnej strukturze, z mocnymi nutami mine-
ralnymi i aromatami balsamicznymi. Wina te zawdzigczaja swoje charakterystyczne wilasciwosci wspomnianemu
poziomowi strontu.

Chociaz omawiany obszar znajduje si¢ w regionie ChNP ,La Mancha”, opisane ponizej czynniki odrdzniajg go od
wspomnianego regionu.

Czynniki naturalne

Granice omawianego obszaru wytyczono w oparciu o poziom strontu w glebie, ktéry jest znacznie wyzszy niz
w przypadku gleb znajdujacych si¢ w okolicy. Dzigki temu wina produkowane na tym obszarze majg bardziej
mineralny charakter.

Z przedstawionego przez wnioskodawce badania Srodowiska naturalnego wynika, ze poza tym obszarem poziomy
strontu w glebie wynosza 20-80 mg/kg, podczas gdy wewngtrz obszaru wyznaczonego jest to 110-160 mg/kg.
Sprawia to, ze zawarto$¢ strontu w winach z obszaru wyznaczonego wynosi 2,5-3,3 mgfl, podczas gdy zawartos¢
strontu w winach pochodzacych z okolicznych winnic — jedynie okoto 1 mg/l.

Czynnikiem decydujacym o wyjatkowosci tego obszaru, oprocz zawartosci strontu, jest fakt, ze wokél omawianego
obszaru znajduje si¢ duza przestrzen porosnigta lasami ztozonymi z dgbéw bezszyputkowych i sosen, co chroni go
przed cieptymi i suchymi wiatrami wschodnimi. Oznacza to, Ze panuje na nim wigksza wilgotno$¢ niz na obsza-
rach sasiednich, co wydluza proces dojrzewania winogron. Na skutek tego owoce, a w zwigzku z tym i samo wino,
charakteryzuja si¢ intensywniejszym kolorem, wyzszym poziomem taniny i wickszg liczba aromatéw.

Czynniki ludzkie

Najbardziej oczywiste réznice miedzy metodami produkeji win ,La Jaraba” a metodami stosowanymi w sasiednim
ChNP ,La Mancha” (w tym przypadku nalezy uwzgledni¢ tylko lezakujace wina czerwone La Mancha, poniewaz
jest to jedyny rodzaj wina produkowany przez La Jaraba) s3 nastgpujace:

ChNP ,La Mancha” La Jaraba Réznice
> 11,5 % obj. > 12,5 % obj. Wyzsza zawarto$¢ alkoholu
< 10 meq/l < 16,7 meq/l Wyzsza kwasowo$¢ lotna
< 13000 kg/Ha < 11000 kg/Ha Nizsza produkcja z hektara
< 1,6 mg|l > 2,2 mgfl Wyzsza zawarto$¢ strontu
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Po wyznaczeniu obszaru na podstawie zawartosci strontu w glebie okazuje si¢, ze obecnie na tym obszarze znaj-
duje si¢ tylko jedna wytwoérnia wina produkujaca wino i nalezy ona do wnioskodawcy.

Nalezy podkresli¢, ze jest on wlascicielem obszaru, ktory jest wigkszy niz teren objety wyznaczonym obszarem.
W zwigzku z tym obszaru nie wyznaczono na podstawie jego prawa wlasnosci, lecz na podstawie warunkéw $ro-
dowiskowych, ktére opisano powyzej.

Ponadto, jezeli w przyszlosci inni producenci beda prowadzi¢ dzialalno$¢ na wyznaczonym obszarze geograficz-
nym, beda oni mogli uzywal zarejestrowanej nazwy, o ile spelnig warunki okreslone w specyfikacji. Wyznaczony
obszar obejmuje 75 hektaréw, istnieje zatem duze prawdopodobieristwo zalozenia tu kolejnych wytwérni wina.
Dodatkowe wymogi zasadnicze

Ramy prawne:

zapewnione w prawodawstwie krajowym.

Rodzaj wymogow dodatkowych:

pakowanie w wyznaczonym obszarze geograficznym.

Opis wymogu:

Wina powinny by¢ butelkowane na obszarze produkcji, poniewaz we wszystkich przypadkach proces ten konczy
si¢ drugim etapem lezakowania w butelkach przez co najmniej 6 lub 9 miesiecy. W tym okresie nastgpuje proces
redukcji, ktory podnosi jako$¢ win, zaokraglajac ich smak. Wina sa gotowe do spozycia po uzyskaniu organolep-
tycznych cech charakterystycznych okreslonych w specyfikacjach dla poszczegdlnych ich rodzajow.

Link do specyfikacji produktu

http://pagina.jccm.es/agricul/[paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos|
20161028 _Pliego_Condiciones PAGO_LA_JARABA_SCC.pdf


http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/20161028_Pliego_Condiciones_PAGO_LA_JARABA_SCC.pdf
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