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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 13 lutego 2019 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosku o zmian¢ w specyfikacji
nazwy produktu sektora wina, o ktérej mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013
(~TOpvafog” (Tyrnavos) (ChOG))

(2019/C 63/06)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 23479, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 (), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Grecja zlozyla wniosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,TUpvafog” (Tyrnavos) zgodnie z art. 105 rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013.

(2) Komisja rozpatrzyta wniosek i stwierdzila, ze spelniono warunki okreslone w art. 93-96, w art. 97 ust. 1 oraz
w art. 100, 101 i 102 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o§wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, wniosek
o zmiang w specyfikacji nazwy ,TUpvafoc” (Tyrnavos) nalezy opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Whiosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,TUpvafog” (Tyrnavos) (ChOG), zgodnie z art. 105 rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013, znajduje si¢ w zalgczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 prawo do zgloszenia sprzeciwu wobec zmiany w specyfikacji

produktu, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, przystuguje w ciagu dwéch miesigcy od daty opu-
blikowania niniejszej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 13 lutego 2019 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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WNIOSEK O ZMIANE W SPECYFIKAC]I PRODUKTU
1. Przepisy majace zastosowanie do zmiany

2.2

2.3.

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 13082013 — zmiana inna niz nieznaczna

Opis i powody wprowadzenia zmiany

. Rozszerzenie wyznaczonego obszaru geograficznego

W ramach zmiany dokumentacji technicznej PGI-GR-A0122 Tyrnavos rozszerzono wyznaczony obszar geogra-
ficzny na przysidlek Dendra Tyrnavou zlokalizowany w jednostce gminnej Tyrnavos, gmina Tyrnavos, jednostka
regionalna Larisa. Zmiana ta dotyczy sekcji ,Wyznaczony obszar” specyfikacji produktu i jednolitego dokumentu.

Przysiétek Dendra Tyrnavou jest czg¢scia gminy Tyrnavos utworzonej na mocy ustawy nr 3852 o polgczeniu gmin
(Dziennik Urzedowy, seria I, nr 87). Przysiolek ten znajduje si¢ okolo szesciu kilometréw od gminy Tyrnavos. Jest
to region uprawy winoro§li o takich samych warunkach glebowo-klimatycznych i takich samych rodzajach odmian,
z ktérych produkuje si¢ wina o wlasciwosciach identycznych z wlasciwosciami win objetych ChOG Tyrnavos.

Dodanie odmiany Malagouzia do mieszanki odmian wina biatego

Zmiana dokumentacji technicznej PGI-GR-A0122 Tyrnavos, specyfikacji produktu i jednolitego dokumentu doty-
czy dodania odmiany Malagouzia do mieszanki odmian wina bialego (wytrawnego, pélwytrawnego i pétstodkiego)
w dowolnych proporcjach.

Zmiana ta dotyczy sekcji ,Glowne odmiany winorosli do produkeji wina” jednolitego dokumentu, ,Dopuszczone
odmiany winoro§li do produkcji wina” specyfikacji produktu i sekcji ,Zwigzek z obszarem geograficznym”
w odniesieniu do kategorii ,wino”.

Odmiana Malagouzia jest uprawiana w winnicach regionu Tyrnavos od dziesigcioleci.

Jest w pelni przystosowana do goracych i suchych warunkéw regionu. Duze winogrona i ich gruba skérka
z powodzeniem wytrzymujg parowanie wywolywane przez wysokie temperatury w regionie w miesigcach letnich.
Zbiory odbywaja si¢ w ciggu ostatnich 10 dni sierpnia. Wina produkowane z odmiany Malagouzia maja te zalete,
ze s3 wysokiej jakosci i odrézniajg si¢ od win produkowanych w innych regionach.

Na gliniastej glebie regionu Tyrnavos z odmiany tej produkuje si¢ wina o bardzo dobrej kwasowosci i bogatym
aromacie. Wyrdzniaja si¢ one charakterystycznymi aromatami zielonego jabtka i owocéw cytrusowych. Na glebie
piaszczystej i piaszczysto-gliniastej z odmiany tej produkuje si¢ wina o dobrej kwasowosci oraz aromacie jasminu
i dojrzalej gruszki.

Wina produkowane z odmiany Malagouzia w Tyrnavos cieszg si¢ popularnosciag za granicg, gléwnie na rynkach
Belgii, Stanéw Zjednoczonych i Niemiec. Zdobywaja one réwniez nagrody w wielu waznych konkursach, takich jak
Decanter.

Zarejestrowanie odmiany pod nazwag Tyrnavos (ChOG) zapewni produkowanym winom dodatkows przewage ryn-
kowa, dzigki czemu produkty beda bardziej konkurencyjne na rynku $wiatowym, co doprowadzitoby zaréwno do
lokalnego, jak i krajowego wzrostu gospodarczego.

Dodanie informacji w sekcji ,Zwigzek z obszarem geograficznym” w odniesieniu do kategorii ,Wino” i ,Wino pétmusujgce”

Sekcja specyfikacji produktu i jednolitego dokumentu ,Zwigzek z obszarem geograficznym” w odniesieniu do kate-
gorii ,Wino” i ,Wino pétmusujace” produktow sektora wina objetych dokumentacjg techniczng PGI-GR-A0122
Tyrnavos zostala uzupelniona o szczegétowe informacje dotyczgce:

a) opisu faktéw dotyczacych czynnikéw naturalnych lub ludzkich badz innych faktéw historycznych, ktore nadajg
specyficznego charakteru produktowi; b) cech jakosci produktu, ktére mozna przypisaé jego pochodzeniu geogra-
ficznemu; oraz ¢) zwigzku przyczynowego miedzy cechami charakterystycznymi obszaru geograficznego dotyczg-
cymi tego zwigzku a specyficznym charakterem produktu, ktéry mozna przypisal jego pochodzeniu geograficz-
nemu, tak aby zwigzek ten mozna bylo udowodni¢ w przypadku kazdego z tych produktéw.
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Informacje dotyczace renomy produktu dodano do kategorii ,Wino”.

Nalezy zauwazy¢, ze jednolity dokument dokumentacji technicznej ChOG Tyrnavos zawiera streszczenie danych
z sekcji ,Zwiazek z obszarem geograficznym” w odniesieniu do kategorii produktéw sektora wina ,Wino” i ,Wina
potmusujace”.

Przede wszystkim na koficu sekcji ,A. Zwigzek historyczny” podsekgji ,Szczeg6towe informacje dotyczace obszaru
geograficznego dla wina kategorii 1” dodano nastgpujace informacje:

,Obecnie Muscat Hamburg jest dominujaca odmiang winorosli uprawiang w 60 % wszystkich winnic na tym
obszarze. Odmiang t¢ mozna znaleZé w rozproszonych lokalizacjach na calym $wiecie. W Gregji jest ona jednak
synonimem obszaru Tyrnavos, poniewaz na poziomie krajowym jest ona niemal wylacznie uprawiana w granicach
gminy Tyrnavos. Odmiana Muscat Hamburg, ktéra stworzono przez skrzyzowanie wloskiej odmiany Schiava
Grossa (Trollinger lub Black Hamburg) i egipskiej odmiany Muscat z Aleksandrii, byla uprawiana niemal na calym
Swiecie. Miesza si¢ ja z innymi odmianami wykorzystywanymi do produkeji wina, ale w wyjatkowych przypadkach,
jak na obszarze Tyrnavos, mozna znalez¢ wina produkowane wylgcznie z odmiany Muscat Hamburg. Lokalni plan-
tatorzy winoro§li/producenci wina z Tyrnavos, ktérzy od wielu lat uprawiajg winorosl, dostosowali si¢ do nowe;j
sytuacji, jaka powstala w zwigzku z odmianami utworzonymi po ataku filoksery, i uzywali odmiany Muscat na
wiele sposobow. Produkowane sg specjalne aromatyczne wina, gléwnie jasnoczerwone, stodkie i pétstodkie. Stynne
wino Tsipouro z Tyrnavos opatrzone znakiem ChOG jest produkowane w drodze destylacji. Duzy obszar uprawy
odmiany Muscat Hamburg, dobra aklimatyzacja odmiany i wiele sposobéw jej wykorzystania sprawily, ze obszar
Tyrnavos stal si¢ globalnym punktem odniesienia, do tego stopnia, ze synonim Moschato Tyrnavou jest obecnie
wlaczony do migdzynarodowego katalogu odmian VIVC (Vitis International Variety Catalogue). Dzigki temu
Moschato Tyrnavou zyskalo renomg na skale Swiatowg, a po uznaniu oznaczenia w lutym 2013 r. na szczeblu
krajowym odmiana ta moze by¢ oficjalnie oznaczana synonimem »Moschato Mavro Tyrnavou« w odniesieniu do
winogron uprawianych w granicach gminy Tyrnavos.”.

Na koricu sekcji ,C. Srodowisko geograficzne oraz pochodzenie geograficzne” dodano ponizszy tekst:

yJezeli chodzi o odmiang Muscat Hamburg (Moschato Mavro Tyrnavou), lokalny mikroklimat uzupelnia intensywny
aromatyczny charakter odmiany, ktory przypomina roze, przyczyniajac sie do produkeji niepowtarzalnych win
Muscat, ktore same w sobie stanowig kategorie. Odmiang¢ Muscat Hamburg (Moschato Mavro Tyrnavou) uprawia
si¢ na najbardziej zyznych, glebokich glebach, gdzie w najwigkszym mozliwym stopniu rozwijajg si¢ organolep-
tyczne cechy charakterystyczne winogron (barwa, wielko$¢, aromat), chociaz udowodniono, ze odmiana ta jest naj-
bardziej odporna na mréz (zimg 2001 r. temperatura spadla do -24,8 °C).

Ogodlnie rzecz biorgc, mlode piaszczyste gleby obsadza si¢ p6Zno dojrzewajagcymi odmianami czerwonymi, takimi
jak Cabernet Sauvignon czy nawet Syrah, ktéra dojrzewa w drugiej dekadzie wrze$nia, podczas gdy wczesne
odmiany, takie jak Merlot, uprawia si¢ na glebach gliniastych, aby osiagna¢ optymalng dojrzalo$¢ technologiczng
i polifenolows.

Jezeli chodzi o odmiany biale Chardonnay i Sauvignon Blanc, ktére dojrzewajg w drugiej dekadzie sierpnia, selekcje
przeprowadza si¢ na podstawie mozliwej daty zbioru, uwzgledniajac réwniez potencjal aromatyczny odmiany. Na
przyklad odmian¢ Sauvignon Blanc uprawia si¢ na glebach gliniastych w celu zwigkszenia aromatéw charaktery-
stycznych dla tej odmiany, takich jak zielony pieprz i owoce tropikalne.

W przypadku odmian greckich dojrzewajacych od drugiej dekady sierpnia do pierwszej dekady wrzesnia, oprécz
gleby i rozwoju aromatycznego podczas dojrzewania, waznym czynnikiem jest rowniez wilgotno$¢ kazdego mikro-
klimatu. Odmiany greckie, zaréwno biale, jak i czerwone, z duzymi i zwartymi kis¢mi (takie jak Malagouzia
i Roditis) s uprawiane na glebach o niskim poziomie wilgotnosci ze wzgledu na ryzyko zakazenia grzybami, np.
z gatunkéw botrytis. Wina wyprodukowane z bialych odmian uprawianych gléwnie na glebach polozonych na
potudniowy wschéd od Tyrnavos sa stonawe w smaku, co przypisuje si¢ glebie piaszczysto-ilastej o wysokiej kon-
centracji krzemienia. Produkcja wytrawnego wina z odmiany Malagouzia wymaga nachylonego podloza cechujy-
cego si¢ dobrym drenazem i niskim poziomem wilgotnosci. Wiele gleb ma takie wlasciwosci. Niektore z nich
mozna znalez¢ na zachéd od Tyrnavos i stosunkowo blisko rzeki Titarisios. Brak wody w rzece w okresie letnim
w polaczeniu z piaszczysto-ilastg glebg nadaje produkowanym tam winom niepowtarzalny charakter.

Niewielkie opady deszczu w okresie letnim i wysokie temperatury na tym obszarze wplywaja na kwasowos$é
i barwe win czerwonych oraz na zawarto$¢ cukru w tych winach.

Oprécz cech charakterystycznych obszaru (gleba, klimat) i uprawianych odmian wazng role w produkcji win
gatunkowych odgrywaja réwniez praktyki winiarskie. Aby podnie$¢ jako$¢ win produkowanych z odmiany Malago-
uzia, mozna stosowac rozne praktyki i metody winiarskie. W zaleznosci od dziatki, na ktérej potozona jest win-
nica, oraz jej cech charakterystycznych miejscowi enolodzy decydujg si¢ albo schlodzi¢ winogrona w duzych
lodéwkach, albo uzy¢ suchego lodu w celu obnizenia ich temperatury. Mniej powszechng metoda jest wykorzysta-
nie drewnianych beczek do produkeji dojrzatego wina. W winnicach z pézno dojrzewajacymi winogronami mozna
produkowa¢ wina wytrawne dojrzewajace w zbiorniku albo w beczce.”.
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Na koncu sekji ,Szczegdlowe informacje o produkcie” dodano ponizszy tekst:

,Wina biale majg rézne aromaty, takie jak zielone jablko i dojrzala gruszka czy aromat owocéw cytrusowych
z subtelnymi nutami ja$minu, w zaleznosci od odmiany. W przypadku wina Muscat wyczuwalny jest wyraZny aro-
mat odmiany Muscat z nutami kwiatowym. Wina te charakteryzuja si¢ subtelng kwasowoscig i solidna struktura.

Cechy jakoSciowe win czerwonych z Tyrnavos sg bardzo interesujgce. Wina te majg ciemnopurpurowg barwe
z fioletowymi refleksami i aromatami takimi jak figa i dojrzale czerwone owoce, np. wisnie, jezyny i Sliwki,
z nutami czarnego pieprzu i gozdzikéw oraz intensywnym aromatem pizma, na ktory nakladajg si¢ nuty miodu
i tradycyjnych stodkich przetworéw, w zaleznosci od odmiany. W przypadku wina Muscat wyczuwalny jest
wyrazny aromat odmiany Muscat z nutg kwiatowg. Wina te charakteryzuja si¢ réwniez migkkimi taninami.

Wina rézowe majg barwe rézowa i rézne aromaty, takie jak wisnia, truskawka i czerwona réza. W przypadku
wina Muscat wyraZzny aromat odmiany Muscat. Wina te charakteryzujg si¢ subtelng kwasowoscia, zlozonoscia
i dobra strukturg.

Ze wzgledu na swodj potencjal aromatyczny wina produkowane z odmian Malagouzia, Chardonnay i Sauvignon
Blanc moga poprawi¢ aromat i smak innych odmian z obszaru Tyrnavos, takich jak Roditis, Savatiano i Batiki,
ktére majg neutralny aromat i $rednia kwasowos¢.

Wina objete ChOG Tyrnavos otrzymaly nagrody w konkursach migdzynarodowych, takie jak:
DECANTER 2011 SILVER, DECANTER 2012 BRONZE, DECANTER 2013 SILVER.”.
Sekcja ,Zwigzek przyczynowy” otrzymuje nastepujace brzmienie:

,Wyjatkowos$¢ win objetych ChOG Tyrnavos jest zwiazana z potencjalem aromatycznym odmian, z ktorych sa one
produkowane, oraz rodzajem gleby i warunkami klimatycznymi panujagcymi w okresie dojrzewania. Wazna jest
réwniez stosowana praktyka winiarska.

Odmiany biale w polaczeniu z odpowiednim rodzajem gleby dajg wina charakteryzujace si¢ subtelng kwasowoscia
i aromatem owocow, owocéw cytrusowych i kwiatow.

Jezeli chodzi o odmiang Malagouzia, mozemy podaé przyklad dwéch réznych rodzajéw gleby. W pierwszym przy-
padku gleby w poblizu rzeki Titarisios zawierajg piasek i ily piaszczyste, z silna obecnoscia krzemienia. Dojrzewa-
nie na tych glebach nastepuje wczesniej, a z uprawianej odmiany produkuje si¢ wina o aromacie ja$minu i dojrzalej
gruszki. W drugim przypadku gleby w poblizu gory Melouna s3 gliniaste. Dojrzewanie na tych glebach nastepuje
10-15 dni péZniej niz w pierwszym przypadku, a z uprawianej odmiany produkuje si¢ wina o aromacie przywo-
dzgcym na mysl zielone jabtko i owoce cytrusowe. Dla obu obszaréw charakterystyczne sg wina o bardzo dobrej
kwasowosci.

Odmiany czerwone w polaczeniu z odpowiednim rodzajem gleby, gliniastej albo piaszczystej, produkuja wina
o aromacie owocow, kwiatéw i intensywnym aromacie pizma z nutg miodu i tradycyjnych stodkich przetworéw
oraz miekkimi taninami w przypadku win czerwonych. Niewielkie opady deszczu w okresie letnim i wysokie tem-
peratury na tym obszarze nadajg winom $rednia kwasowos¢, wplywaja na ich barwe i powoduja wysokos¢ zawar-
to$¢ cukru. Bardzo interesujgca jest rowniez lokalna odmiana Limniona, ktéra dojrzewa od ostatnich dziesigciu dni
wrze$nia do pierwszych dziesigciu dni pazdziernika. Z odmiany tej produkuje si¢ wina o intensywnej kwasowosci,
Srednionasyconej barwie i migkkich taninach.

Wina r6zowe charakteryzuja si¢ zadowalajaca kwasowoscia, ztozonoscig i dobrg strukturg.”.

Dodano podsekcje zatytulowang ,Szczegblowe informacje dotyczace obszaru geograficznego w odniesieniu do
wina pélmusujacego kategorii 8” o nastgpujacym brzmieniu:

,A. Zwiazek historyczny

Uprawa winorosli jest praktykowana w regionie Tyrnavos od wiekéw. Od stuleci podrézni wspominajg o winnicach
w Tyrnavos. W 1668 r. turecki podr6znik Evliya Celebi opisal winnice w regionie Tyrnavos w nastgpujacy sposéb:
»Wyjezdzajac z miasta w kierunku poludniowo-wschodnim (Tyrnavos), mozna zobaczy¢ 37 winnic, rozciagajacych
si¢ az do Larisy«. Odniesienia mozna réwniez znaleZé w pismach Browna (1669), Leake’a (1806) i Leonardosa
(1836).

Pisemne odniesienia do historii uprawy winoro$li i produkcji wina na obszarze Tyrnavos, nawet z czaséw bizantyj-
skich, mozna znalez¢ w listach rzadzacego zachodnig Tesalia Michala Gabrielopulosa (1295) dotyczacych muin.
akcyzy nakladanej na wina i oliwe z oliwek (Tsopotos, 1896). Za rzadéw otomanskich winnice nalezaly do nielicz-
nych nieruchomosci, w odniesieniu do ktérych uznawano pelng i nieograniczong wlasnos¢ (miilk).



C63/10 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 18.2.2019

Francuz Léon Heuzey, jeden z najbardziej znanych zagranicznych badaczy i podréznikéw, odwiedzit Tyrnavos
w 1858 1. i stwierdzil, Ze zinzirie, tj. dziesigcina nalozona na moszcz, byla jednym z podatkéw placonych wladcom
tureckim. Kazdy, kto nie zaplacit tego podatku, nie mogt produkowaé wina (Heuzey, 1858). Nalezy zauwazy¢, ze
Tyrnavos bylo miastem zamieszkalym gléwnie przez Grekow.

W 1806 r. W. Leake naliczyl 1 500 rodzin w Tyrnavos, z czego tylko 70 bylo rodzinami tureckimi. Zwazywszy, ze
Turcy unikali produkcji wina ze wzgledow religijnych, mozna stwierdzié, ze to Grecy zajmowali si¢ produkcja
wina.

loannis Leonardos tak pisze o Tyrnavos: »Wszyscy mieszkaficy Tyrnavos, ktorzy mieli wino na sprzedaz, wywie-
szali galazke z drzewa, aby to zasygnalizowal, a kazdy, widzac galazke przy bramie, mdgl swobodnie wejsé
i sprobowaé wina w celu ewentualnego zakupu.

S. Paganellis i Zosimas Esphigmenitis, wydawca Prometeusza, opisali Tyrnavos w 1880 r. w nastgpujacy sposéb:
»Tyrnavos produkuje kokony, melony i duzo wina, ktore jest jednak stabe i ktére nadaje si¢ do spozycia nie duzej
niz do kwietniac.

Wedlug informacji zawartych w magazynie »Hellenic Viticulture and Oenology« (1932) w regionie uprawiane byly
takie odmiany winorosli jak: Roditis, Batiki, Koukouli, Limniona, Sideritis, Kartsiotis, Outmali. W tym samym Zr6-
dle mozna réwniez znalezé informacje na temat uprawy winoroéli i produkcji wina w regionie Tyrnavos.
W Tyrnavos bylo 800 wlascicieli winnic, w Ampelonas — 450, w Argyropouli — 100, za$ »esli chodzi o inne wio-
ski, niemal kazda rodzina posiadala dziatke ziemi obsadzong winoro$la« Laczny obszar uprawy winorosli w regio-
nie mial wynosi¢ 10 375 stremmata produkujgcych 702 000 oka wina ciemnoczerwonego i 200 000 oka wina bia-
tego (retsina) [1 oka = 1,2829 kg]. Powyzsze odmiany nie s3 juz uprawiane w regionie Tyrnavos, z wyjatkiem
odmian Roditis, Batiki i Limniona. Zmiana nastgpila w latach 1930-1936 z powodu pojawienia si¢ filoksery
w regionie. Dystrybucja winorosli odpornych na filoksere¢ zajmowala si¢ gléwnie Szkola Rolnicza z Larisy, ktora
promowala takie odmiany jak Muscat Hamburg, Batiki i Rozaki.

Obecnie Muscat Hamburg jest dominujaca odmiang winoro§li uprawiang w 60 % wszystkich winnic na tym
obszarze.

Odmiang te mozna znalezé w rozproszonych lokalizacjach na calym $wiecie. W Grecji jest ona jednak synonimem
obszaru Tyrnavos, poniewaz na poziomie krajowym jest ona niemal wylacznie uprawiana w granicach gminy
Tyrnavos.

Odmiana Muscat Hamburg, ktora stworzono przez skrzyzowanie wioskiej odmiany Schiava Grossa (Trollinger lub
Black Hamburg) i egipskiej odmiany Muscat z Aleksandrii, byta uprawiana niemal na calym $wiecie. Miesza si¢ ja
z innymi odmianami wykorzystywanymi do produkcji wina, ale w wyjatkowych przypadkach, jak na obszarze
Tyrnavos, mozna znalez¢ wina produkowane wylgcznie z odmiany Muscat Hamburg.

Lokalni plantatorzy winorosli/producenci wina z Tyrnavos, ktérzy od wielu lat uprawiajg winorosl, dostosowali si¢
do nowej sytuacji, jaka powstala w zwigzku z odmianami utworzonymi po ataku filoksery, i uzywali odmiany
Muscat na wiele sposobéw. Produkowane s3 specjalne aromatyczne wina, gléwnie jasnoczerwone, stodkie
i polstodkie. Stynne wino Tsipouro z Tyrnavos opatrzone znakiem ChOG jest produkowane w drodze destylacji.
Duzy obszar uprawy odmiany Muscat Hamburg, dobra aklimatyzacja odmiany i wiele sposob6w jej wykorzystania
sprawily, ze obszar Tyrnavos stal si¢ globalnym punktem odniesienia, do tego stopnia, ze synonim Moschato
Tyrnavou jest obecnie wlgczony do migdzynarodowego katalogu odmian VIVC (Vitis International Variety Catalo-
gue). Dzigki temu Moschato Tyrnavou zyskalo renom¢ na skale $wiatowa, a po uznaniu oznaczenia w lutym
2013 r. na szczeblu krajowym odmiana ta moze by¢ oficjalnie oznaczana jako »Moschato Mavro Tyrnavouc
w odniesieniu do winogron uprawianych w granicach gminy Tyrnavos.

B.  Zwiazki kulturowe, spoleczne i gospodarcze

Zycie spoleczne i gospodarcze regionu Tyrnavos jest SciSle zwigzane z uprawa winorosli, winem i tsipouro. Trady-
cja ta od wiekéw istnieje w miescie Tyrnavos i w calym regionie. Jednak dopiero w potowie XIX wieku mieszkancy
Tyrnavos aktywnie zaangazowali si¢ w uprawe winorodli, a produkty takie jak wino, tsipouro i ouzo zaczely odgry-
wal gtéwng role w gospodarce miasta. Jak wynika z réznych przekazéw historycznych, oprécz przyrody to row-
niez wesole usposobienie mieszkaiicow Tyrnavos przyczynilo si¢ do rozpowszechnienia winoroéli i otrzymywa-
nych z niej produktéw: »Mieszkaficy Tyrnavos s oddanymi wielbicielami dobrej zabawy i biesiadowania, do tego
stopnia, ze nie sposéb znalez¢ chocby jednego mieszkanca miasta, ktéry nie lubi wina« — napisal w 1817 r. Ioannis
Economou Logiotatou, uczony z Larisy.

W 1880 r. Nikolaos Georgiadis odnotowal: »A mieszkaricy miasta s3g wesolymi, Zywiotowymi milosnikami zabawy
i naboznymi wyznawcami Bachusa.
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C. Srodowisko geograficzne oraz pochodzenie geograficzne

Winnice w terroir win Tyrnavos (ChOG) leza na wysokosci od 70 do 250 metréw. Obszar tych winnic, gdzie upra-
wiane sg zalecane i dozwolone odmiany, wynosi 17 000 ha, z czego Muscat Hamburg zajmuje okolo 10 000 ha.
Gleba nadaje si¢ do uprawy winorodli gtéwnie na nizinach, ale winoro$l jest réwniez uprawiana na obszarach
pagérkowatych. Obszar produkcji win objetych ChOG Tyrnavos obejmuje réznorodne gleby, w szczegdlnosci
piaszczyste, gliniaste, piaszczysto-gliniaste i piaszczysto-ilaste. Mikroklimat w regionie cechujg stosunkowo niskie
temperatury w zimie, czgste mrozy i niewielkie opady deszczu, podczas gdy lata sg zazwyczaj gorace i suche.

O cechach jakosci win pdélmusujacych objetych ChOG Tyrnavos decyduje polaczenie specyfiki gleby, lokalnych
warunkéw klimatycznych i uprawianych odmian. Do produkgji win pétmusujacych wybiera si¢ obszary i dziatki
winnic spelniajace wymogi dotyczace produktu. Wybierane sg gleby gliniaste na nachylonym podtozu, cechujace sig
dobrym drenazem i niskim poziomem wilgotnosci. Ponadto wybiera si¢ gleby, ktére zapewniaja wyzsza kwasowosé
i wyzszg zawarto$¢ terpendéw. Takie gleby wystepuja gtéwnie na péinoc od regionu Tyrnavos, u podndza gory
Melouna.

Szczegbdtowe informacje o produkcie

Z pézno dojrzewajacej winorosli moze wyprodukowa wy$Smienite wina pétmusujace o wyjatkowych cechach jako-
Sciowych. Wina pélmusujagce majg wyrazne wlaSciwosci organoleptyczne, w szczeg6lnosci s to rézowa barwa
oraz aromat owocowy, np. wisniowy i truskawkowy, badZ kwiatowy, tj. czerwonych réz. W przypadku wina pét-
musujgcego Muscat wyczuwalny jest wyrazny aromat odmiany Muscat. Wina pétmusujgce objete ChOG Tyrnavos
charakteryzuja si¢ zadowalajacg kwasowoscig, $wiezym smakiem i dobrg strukturg.

Zwiazek przyczynowy

Wyjatkowo$¢ win pétmusujgcych objetych ChOG Tyrnavos jest zwigzana z potencjalem aromatycznym odmian,
z ktérych s3 one produkowane, oraz rodzajem gleby i warunkami klimatycznymi panujacymi kazdego roku
(poziom opaddéw) w okresie dojrzewania. Duza réznorodno$¢ gleb daje wiele mozliwosci wyboru w celu utrzyma-
nia wysokiej jakosci win pétmusujacych. Takie polaczenie czynnikéw przyczynia sie do produkeji win pétmusujs-
cych o wyjatkowych wiasciwosciach organoleptycznych, takich jak aromat owocéw i kwiatéw, o zadowalajacej
kwasowosci, $wiezym smaku i dobrej strukturze.”.

2.4. Dodanie synonimu Muscat Hamburg

Zmiana dokumentacji technicznej PGI-GR-A0122 Tyrnavos, specyfikacji produktu i jednolitego dokumentu doty-
czy dodania synonimu Moschato Mavro Tyrnavou dla odmiany Muscat Hamburg zgodnie z decyzja ministerialng
nr 814/16068/5-02-2014 ,Klasyfikacja odmian winorosli do produkcji wina i winogron suszonych” (Dziennik
Urzedowy, seria II, nr 225) uchylong decyzja ministerialng nr 3534/96217/07.09.2015 w sprawie ,Klasyfikacji
odmian winorosli do produkcji wina i winogron do suszenia” (Dziennik Urzedowy, seria II, nr 1995).

Zmiana ta dotyczy sekgcji ,Glowne odmiany winorosli do produkcji wina” jednolitego dokumentu i ,Dopuszczone
odmiany winoro$li do produkcji wina” specyfikacji produktu.

2.5. Aktualizacja dokumentacji technicznej Tyrnavos (ChOG)

Oprécz wymaganych zmian oraz w celu aktualizacji dokumentacji technicznej wprowadzone zostaly nastgpujace
zmiany do specyfikacji produktu: a) dodalimy przepisy krajowe dotyczace majacych zastosowanie wymogow
i kontroli win objetych ChNP i ChOG oraz b) zmieniliémy informacje na temat wlasciwych organéw kontroli.

Sekcja ,ORGANY KONTROLI” otrzymuje nastepujace brzmienie:
»ORGANY KONTROLI

a) Ministerstwo Rozwoju Obszaréw Wiejskich i Zywnosci
Dyrekcja Generalna ds. Zywnosci
Dyrekcja: Wykorzystanie i Technologia Zywnosci
Dzial ds. Wina i Napojoéw Alkoholowych
105 52 Menandrou 22
GRECJA

Tel. +30 2102125113, +30 2102125145
Faks: +30 2105245195
E-mail: Ikiokakis@minagric.gr, kballa@minagric.gr
b) Dyrekcje ds. Gospodarki Wiejskiej i Spraw Weterynaryjnych

¢) Regionalne Osrodki Ochrony Roélin, Jakosci i Kontroli Fitosanitarnej.”.


mailto:lkiokakis@minagric.gr
mailto:kballa@minagric.gr
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JEDNOLITY DOKUMENT
1. Zarejestrowana nazwa
,TUpvafoc” (Tyrnavos)
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChOG - chronione oznaczenie geograficzne
3. Kategorie produktow sektora wina
1.  Wino
8.  Wino pétmusujace
4. Opis wina lub win

Pétmusujgce rézowe wino wytrawne

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 10,0 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): maksymalnie 9,0 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru przekracza 4 gfl, zasto-
sowanie majg warunki okreslone w zalgczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009)

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5
— Cisnienie w zamknietych pojemnikach nie mniejsze niz 1 bar, ale nie wigksze niz 2,5 bara w temperaturze 20 °C.

Barwa rézowa. Wino owocowe o aromacie wisni, truskawek i czerwonych réz. W przypadku wina Muscat
wyrazny aromat odmiany Muscat. Zadowalajgca kwasowos¢, §wiezy smak i dobra struktura.

Ogo6lne wilasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,0

Minimalna kwasowos¢ ogélna 3,5 grama na litr,' wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Mai{sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 200

na litr

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okreslone w przepisach Unii.

Pétmusujgce rézowe wino potwytrawne

— Minimalna naturalna zawarto§¢ alkoholu: 10,0 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 4,5 — maksymalnie 17,5 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru prze-
kracza 12 gfl, zastosowanie majg warunki okreSlone w zalagczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE)
nr 607/2009)

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5

— Zawarto$¢ dwutlenku siarki w winach (ogétem): 250 mg/l (przy zawartosci cukru nie mniejszej niz 5 g/l)
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— Ci$nienie w zamknietych pojemnikach nie mniejsze niz 1 bar, ale nie wigksze niz 2,5 bara w temperaturze 20 °C.

Barwa rézowa. Wino owocowe o aromacie wisni, truskawek i czerwonych réz. W przypadku wina Muscat
wyrazny aromat odmiany Muscat z nutg miodu. Zadowalajaca kwasowos¢, $wiezo$¢ i dobra struktura.

Ogolne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Ma11<sy)ma1na catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 250

na litr

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okreslone w przepisach Unii.

Wino biate wytrawne

— Calkowita zawarto$¢ alkoholu: minimalnie 11,0 % obj.
— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 10,0 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): maksymalnie 9,0 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru przekracza 4 gfl, zasto-
sowanie majg warunki okre$lone w zalgczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009)

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5

Kolor zéttozielony. Aromat przypominajacy zielone jablko i dojrzalg gruszke, aromat owocéw cytrusowych
z subtelnymi nutami jasminu. W przypadku wina Muscat wyczuwalny jest wyrazny aromat odmiany Muscat z nutg
kwiatowa. Intensywne na podniebieniu, niska kwasowos$¢ i utrzymujacy si¢ posmak.

Ogdlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Mai<sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 200

na litr

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okre$lone w przepisach Unii.

Wino czerwone pétstodkie

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 12,5 — maksymalnie 45
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— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,0

Ciemnopurpurowa barwa z fioletowymi refleksami. Aromat przejrzatych czerwonych owocéw takich jak wisnie,
jezyny i Sliwki, na ktéry nakladaja si¢ nuty czarnego pieprzu i gozdzikéw. W przypadku wina Muscat wyrazny
aromat odmiany Muscat z nutami miodowymi i kwiatowymi. Intensywny na podniebieniu, z dobra strukturg
i migkkimi taninami. Stodki posmak.

Ogodlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr,' wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Mallisy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 200

na litr]

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okreslone w przepisach Unii.

Wino rézowe wytrawne

— Calkowita zawarto$¢ alkoholu: minimalnie 11,0 % obj.
— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 10,0 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): maksymalnie 9,0 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru przekracza 4 gfl, zasto-
sowanie majg warunki okreslone w zalaczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009)

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5

Barwa rézowa. Wino owocowe o aromacie wisni, truskawek i czerwonych réz. W przypadku wina Muscat
wyrazny aromat odmiany Muscat. Zadowalajaca kwasowos¢, ztozono$¢ i dobra struktura.

Ogodlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr,' wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Mall<sy)malna caltkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 200

na litr]

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okre$lone w przepisach Unii.

Wino rézowe potwytrawne
— Minimalna naturalna zawarto§¢ alkoholu: 10,0 % obj.
— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 4,5 — maksymalnie 17,5 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru prze-

kracza 12 gfl, zastosowanie majg warunki okreSlone w zalagczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE)
nr 607/2009)
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— Calkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5
— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki w winach (mg/l): 250 (przy zawartoci cukru nie mniejszej niz 5 g/l)

Barwa rézowa. Wino owocowe o aromacie wisni, truskawek i czerwonych réz. W przypadku wina Muscat
wyrazny aromat odmiany Muscat. Zadowalajaca kwasowos¢, zozono$¢, przyjemna stodycz i dobra struktura.

Ogodlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr,' wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Ma11<sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 250

na litr

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okre$lone w przepisach Unii.

Wino rézowe pétstodkie

— Minimalna naturalna zawarto§¢ alkoholu: 10,0 % obj.
— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 12,5 — maksymalnie 45
— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5

Barwa rézowa. Wino owocowe o aromacie wisni, truskawek i czerwonych réz. W przypadku wina Muscat
wyrazny aromat odmiany Muscat. Zadowalajgca kwasowo$¢, ztozono$¢ i dobra struktura. Utrzymujacy si¢ stodki
posmak.

Ogo6lne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Ma11<sy)malna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 250

na litr]

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okreslone w przepisach Unii.

Wino biate potwytrawne
— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 10,0 % obj.
— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 4,5 — maksymalnie 17,5 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru prze-

kracza 12 gfl, zastosowanie majg warunki okreSlone w zalagczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE)
nr 607/2009)
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— Calkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5
— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki w winach (mg/l): 250 (przy zawartosci cukru nie mniejszej niz 5 g/l)

Kolor zéttozielony. Aromat przypominajacy zielone jabtko i dojrzala gruszke, aromat owocdéw cytrusowych
z subtelnymi nutami ja§minu. W przypadku wina Muscat wyczuwalny jest wyraZny aromat odmiany Muscat z nutg
kwiatowa. Intensywne na podniebieniu, od$wiezajacy stodki smak, niska kwasowos¢ i utrzymujacy si¢ posmak.

Ogodlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr,' wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Mall<sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 250

na litr]

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okreslone w przepisach Unii.

Wino czerwone wytrawne

— Calkowita zawarto$¢ alkoholu: minimalnie 12,0 % obj.
— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): maksymalnie 9,0 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru przekracza 4 gfl, zasto-
sowanie majg warunki okre$lone w zalgczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009)

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,0

Ciemnopurpurowa barwa z fioletowymi refleksami. Aromat dojrzalych czerwonych owocéw takich jak wisnie,
jezyny i $liwki, na ktéry naktadajg si¢ nuty czarnego pieprzu i gozdzikéw. W przypadku wina Muscat wyczuwalny
jest wyrazny aromat odmiany Muscat z nutg kwiatowa.

Intensywny na podniebieniu, z dobrg strukturg i migkkimi taninami.

Ogo6lne wilasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Ma11<sy)malna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 150

na litr]

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okreslone w przepisach Unii.
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Wino czerwone pétwytrawne

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 4,5 — maksymalnie 17,5 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru prze-
kracza 12 gfl, zastosowanie majg warunki okreSlone w zalgczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE)
nr 607/2009)

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,0

— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki w winach (mg/l): 200 (przy zawartosci cukru nie mniejszej niz 5 g/l)

Ciemnopurpurowa barwa z fioletowymi refleksami. Aromat dojrzalych czerwonych owocéw takich jak wisnie,

jezyny i Sliwki, na ktory nakladaja si¢ nuty czarnego pieprzu i gozdzikéw. W przypadku wina Muscat wyczuwalny

jest wyrazny aromat odmiany Muscat z nutg kwiatows.

Wyrazisty na podniebieniu, z dobrg strukturg, przyjemng stodycza i migkkimi taninami.

Ogdlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Ma11<sy)ma1na catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 200

na litr

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okre$lone w przepisach Unii.

Wino czerwone stodkie

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 45

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,0

Ciemnopurpurowa barwa z fioletowymi refleksami. Aromat przejrzatych owocéw takich jak figi, z intensywnym
aromatem winogron odmiany Muscat, na ktéry nakladaja si¢ nuty miodu i tradycyjnych stodkich przetworéw.
Stodki smak na podniebieniu, intensywny charakter odmiany Muscat. Zadowalajaca kwasowos¢, pelny, bogaty

smak i utrzymujacy si¢ posmak.

Ogodlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr,' wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Mallisy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 200

na litr]

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okreslone w przepisach Unii.
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Wino biate pdtstodkie

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 10,0 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 12,5 — maksymalnie 45

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5

Kolor zéttozielony. Aromat przypominajacy zielone jablko i dojrzala gruszke, aromat owocdéw cytrusowych
z subtelnymi nutami ja$minu. W przypadku wina Muscat wyrazny aromat odmiany Muscat z nutami miodowymi

i kwiatowymi. Intensywne na podniebieniu, subtelna kwasowo$¢ i utrzymujacy si¢ stodki posmak.

Ogodlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Ma11<sy)malna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 250

na litr

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okreslone w przepisach Unii.
5. Praktyki winiarskie

a)  Szczegolne praktyki enologiczne

Produkcja win bialych wytrawnych, pétwytrawnych i pétstodkich

Ograniczenia w zakresie wyrobu wina

Wyprodukowane przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii do produkcji wina biatego; temperatura podczas fer-
mentacji alkoholowej nie moze przekracza¢ 20 °C.

Produkcja win czerwonych wytrawnych, pétwytrawnych, pétstodkich i stodkich

Ograniczenia w zakresie wyrobu wina
Wino czerwone Tyrnavos (ChOG) produkuje si¢ zgodnie z tradycyjnymi metodami wyrobu wina czerwonego.

Produkcja win rézowych wytrawnych, potwytrawnych i pétstodkich

Ograniczenia w zakresie wyrobu wina

Wino rézowe Tyrnavos (ChOG) produkuje si¢ przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii do produkcji wina
rézowego; temperatura podczas fermentacji alkoholowej nie moze przekraczaé 20 °C.

System uprawy winorosli

Technika uprawy
Winoro$l jest uprawiana zgodnie z typowymi lokalnymi technikami uprawy.

Szczegélne praktyki enologiczne stosowane przy produkgji win
Zgodnie z majgcymi zastosowanie przepisami (zalgcznik I D do rozporzadzenia (WE) nr 606/2009) dostadzanie
wina jest dozwolone w przypadku produkcji wina pélwytrawnego, pélstodkiego i stodkiego.

Wino pélmusujace produkuje si¢ przy uzyciu tradycyjnej techniki lokalnej, a dwutlenek wegla nie jest dodawany,
lecz powstaje endogennie.
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b) Maksymalne zbiory

Maksymalny zbiér winogron z hektara wyrazony w kilogramach (odmiany czerwone i biale)

12 000 kg winogron z hektara

Maksymalny zbidr z hektara wyrazony w hektolitrach produktu koficowego — wina czerwone

96 hl z hektara

Maksymalny zbiér z hektara wyrazony w hektolitrach produktu koficowego — wina biale i rézowe
90 hl z hektara

6. Wyznaczony obszar

Wyznaczony obszar produkcji win Tyrnavos (ChOG) miesci si¢ w granicach jednostki regionalnej Larisa i obejmuje
dystrykty gminy Tyrnavos, w szczegélnosci jednostke gminng Tyrnavos z jej przysiétkami Argyropouli, Damasi
i Dendra Tyrnavou oraz jednostke gminng Ampelonas z jej przysiétkami Vryotopos, Deleria i Rodia.

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

Savatiano B — biale Doumprena, biate Kountoura, Perachoritiko, Sakeiko
Chardonnay B

Dempina B

Batiki B

Muscat Hamburg N — Moschato Mavro Tyrnavos
Cabernet Sauvignon N

Malagouzia B

Limniona N

Limnio N

Ugni Blanc B — Trebbiano Syrah N

Sauvignon Blanc B

Merlot N

Maccabeau B

Grenache Rouge N

Roditis Rs — Alepou

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw
Kategoria 1 — wino
A. Zwigzek historyczny

Uprawa winoroéli jest praktykowana w regionie Tyrnavos od wiekéw. Od stuleci podrézni wspominajag o winnicach
w Tyrnavos. W 1668 r. turecki podréznik Evliya Celebi opisal winnice w regionie Tyrnavos w nastepujacy sposéb:
,Wyjezdzajac z miasta w kierunku potudniowo-wschodnim (Tyrnavos), mozna zobaczy¢ 37 winnic, rozciagajacych
si¢ az do Larisy”. Odniesienia mozna réwniez znaleZzé w pismach Browna (1669), Leake’a (1806) i Leonardosa
(1836).

Istniejg pisemne odniesienia do historii uprawy winoroéli i produkeji wina na obszarze Tyrnavos pochodzace nawet
z czaséw bizantyjskich.

Francuz Léon Heuzey, jeden z najbardziej znanych zagranicznych badaczy i podrdéznikéw, odwiedzit Tyrnavos
w 1858 r. i stwierdzil, Ze zinzirie, tj. dziesiecina nalozona na moszcz, byla jednym z podatkéw placonych wladcom
tureckim.
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B. Zwigzki kulturowe, spoleczne i gospodarcze

Zycie spoteczne i gospodarcze regionu Tyrnavos jest $cisle zwiazane z uprawa winoroéli, winem i tsipouro. Trady-
cja ta od wiekow istnieje w miescie Tyrnavos i w calym regionie. Jednak dopiero w potowie XIX wieku mieszkancy
Tyrnavos aktywnie zaangazowali si¢ w uprawe winoroéli, a produkty takie jak wino, tsipouro i ouzo zaczely odgry-
wac gléwna rol¢ w gospodarce miasta.

Winoro$l i otrzymywane z niej produkty stanowig obecnie trzon lokalnej gospodarki. Wino i tsipouro s3 elemen-
tem kazdej aktywnosci spolecznej w regionie Tyrnavos, w tym tradycyjnych obchodéw, uroczystosci i ceremonii,
oraz nieodlgczng czescig codziennego zycia mieszkancow. Najbardziej charakterystycznym zwyczajem obserwowa-
nym tylko w Tyrnavos jest Burani, $wigto obchodzone w pierwszy poniedzialek Wielkiego Postu (tzw. Czysty
Poniedzialek), zakorzenione w dionizyjskich fetach i kulcie Dionizosa.

C. Srodowisko geograficzne oraz pochodzenie geograficzne

Winnice w terroir win Tyrnavos (ChOG) lezg na wysokosci od 70 do 250 metréw. Obszar tych winnic, gdzie upra-
wiane sg zalecane i dozwolone odmiany, wynosi 17 000 ha, z czego Muscat Hamburg zajmuje okolo 10 000 ha.
Gleba nadaje si¢ do uprawy winorosli gléwnie na nizinach, ale winorodl jest réwniez uprawiana na obszarach
pagérkowatych.

Obszar produkcji win objetych ChOG Tyrnavos obejmuje réznorodne gleby, w szczegdlnosci piaszczyste, gliniaste,
piaszczysto-gliniaste i piaszczysto-ilaste.

Mikroklimat w regionie cechujg stosunkowo niskie temperatury w zimie, czgste mrozy i niewielkie opady deszczu,
podczas gdy lata sg zazwyczaj gorace i suche.

O cechach jakosci wina Tyrnavos (ChOG) decyduje polgczenie specyfiki lokalnej (gleby i klimatu), uprawianych
odmian oraz stosowanych praktyk uprawy winorosli i praktyk winiarskich.

Ogodlnie rzecz biorgc, mlode piaszczyste gleby obsadza si¢ p6Zno dojrzewajagcymi odmianami czerwonymi, takimi
jak Cabernet Sauvignon czy nawet Syrah, podczas gdy wczesne odmiany, takie jak Merlot, uprawia si¢ na glebach
gliniastych.

Jezeli chodzi o odmiany biate Chardonnay i Sauvignon Blanc, ktére dojrzewaja w drugiej dekadzie sierpnia, selekcje
przeprowadza si¢ na podstawie mozliwej daty zbioru, uwzgledniajac réwniez potencjal aromatyczny odmiany.

Odmiany greckie, zaréwno biale, jak i czerwone, z duzymi i zwartymi ki§¢mi (takie jak Malagouzia i Roditis) s3
uprawiane na glebach o niskim poziomie wilgotnosci ze wzgledu na ryzyko zakazenia grzybami, np. z gatunkéw
botrytis.

Produkcja wytrawnego wina z odmiany Malagouzia wymaga nachylonego podtoza cechujgcego si¢ dobrym drena-
zem i niskim poziomem wilgotnosci.

Szczegétowe informacje o produkcie

Polgczenie klimatu, rodzajéw gleby, uprawianych odmian winorosli oraz stosowanych technik uprawy i praktyk
winiarskich wplywa na cechy jakosci win Tyrnavos (ChOG).

Wina czerwone majg ciemnopurpurowg barwe z fioletowymi refleksami i aromatami takimi jak figa i dojrzale
czerwone owoce, np. wiSnie, jezyny i $liwki, z nutami czarnego pieprzu i gozdzikéw oraz intensywnym aromatem
pizma, na ktdry nakladajg si¢ nuty miodu i tradycyjnych stodkich przetworéw, w zaleznosci od odmiany. W przy-
padku wina Muscat wyczuwalny jest wyrazny aromat odmiany Muscat z nutg kwiatowg. Wina te charakteryzuja sie
réwniez migkkimi taninami.

Wina rézowe majg barwe rézowa i rézne aromaty, takie jak wisnia, truskawka i czerwona réza. W przypadku
wina Muscat wyrazny aromat odmiany Muscat.

Wina biale majg rézne aromaty, takie jak zielone jablko i dojrzata gruszka, aromat owocéw cytrusowych z subtel-
nymi nutami ja$minu, w zaleznosci od odmiany. W przypadku wina Muscat wyczuwalny jest wyrazny aromat
odmiany Muscat z nutami kwiatowym. Wina te charakteryzujg si¢ subtelng kwasowoscig i solidng struktura.

Ze wzgledu na swodj potencjal aromatyczny wina produkowane z odmian Malagouzia, Chardonnay i Sauvignon
Blanc moga poprawi¢ aromat i smak innych odmian z obszaru Tyrnavos, takich jak Roditis, Savatiano i Batiki,
ktére majg neutralny aromat i $rednig kwasowosc.

Wina objete ChOG Tyrnavos otrzymaly nagrody w konkursach miedzynarodowych (IWSC Saloniki, Le Challenge
International du Vin, Decanter, AWC Wiederi, IWSC Londyn, migdzynarodowy konkurs PAR Wine).
Zwigzek przyczynowy

Wyjatkowo$¢ win objetych ChOG Tyrnavos jest zwigzana z potencjalem aromatycznym odmian, z ktérych sg one
produkowane, oraz rodzajem gleby i warunkami klimatycznymi panujagcymi w okresie dojrzewania. Wazna jest
réwniez stosowana praktyka winiarska.
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Odmiany biale w polaczeniu z odpowiednim rodzajem gleby dajg wina charakteryzujace si¢ subtelng kwasowoscia
i aromatem owocéw, owocéw cytrusowych i kwiatow.

Jezeli chodzi o odmiang Malagouzia, mozemy podaé przyklad dwéch réznych rodzajéw gleby. W pierwszym przy-
padku gleby w poblizu rzeki Titarisios zawierajg piasek i ily piaszczyste, z silna obecnoscia krzemienia. Dojrzewa-
nie na tych glebach nastepuje wczesniej, a z uprawianej odmiany produkuje si¢ wina o aromacie jaSminu i dojrzalej
gruszki. W drugim przypadku gleby w poblizu géry Melouna sg gliniaste. Dojrzewanie na tych glebach nastepuje
10-15 dni pdZniej niz w pierwszym przypadku, a z uprawianej odmiany produkuje si¢ wina o aromacie przywo-
dzacym na mysl zielone jabtko i owoce cytrusowe. Dla obu obszaréw charakterystyczne sg wina o bardzo dobrej
kwasowosci.

Odmiany czerwone w polaczeniu z odpowiednim rodzajem gleby, gliniastej albo piaszczystej, produkuja wina
o aromacie owocow, kwiatéw i intensywnym aromacie pizma z nutg miodu i tradycyjnych stodkich przetworéw
oraz migkkimi taninami w przypadku win czerwonych.

Niewielkie opady deszczu w okresie letnim i wysokie temperatury na tym obszarze nadajg winom $rednig kwaso-
wos¢, wplywaja na ich barwe i powoduja wysoko$¢ zawarto$¢ cukru. Bardzo interesujgca jest réwniez lokalna
odmiana Limniona, ktéra dojrzewa od ostatnich dziesigciu dni wrze$nia do pierwszych dziesigciu dni pazdziernika.
Z odmiany tej produkuje si¢ wina o intensywnej kwasowosci, Srednionasyconej barwie i migkkich taninach.

Wina rézowe charakteryzuja si¢ zadowalajacg kwasowoscia, ztozonoscig i dobra struktura.

Kategoria 8 — wino pétmusujgce
A. Zwiazek historyczny

Uprawa winorosli jest praktykowana w regionie Tyrnavos od wiekéw. Od stuleci podrézni wspominajg o winnicach
w Tyrnavos. W 1668 r. turecki podr6znik Evliya Celebi opisal winnice w regionie Tyrnavos w nastepujacy sposéb:
,Wyjezdzajac z miasta w kierunku potudniowo-wschodnim (Tyrnavos), mozna zobaczy¢ 37 winnic, rozciagajacych
si¢ az do Larisy”. Odniesienia mozna réwniez znaleZé w pismach Browna (1669), Leake’a (1806) i Leonardosa
(1836).

Istnieja pisemne odniesienia do historii uprawy winorosli i produkcji wina na obszarze Tyrnavos pochodzace nawet
z czaséw bizantyjskich. Francuz Léon Heuzey, jeden z najbardziej znanych zagranicznych badaczy i podréznikéw,
odwiedzit Tyrnavos w 1858 r. i stwierdzil, Ze zinzirie, tj. dziesiecina nalozona na moszcz, byla jednym z podatkéw
placonych wladcom tureckim.

B. Zwigzki kulturowe, spolteczne i gospodarcze

Zycie spoteczne i gospodarcze regionu Tyrnavos jest $cisle zwiazane z uprawa winoroéli, winem i tsipouro. Trady-
cja ta od wiekow istnieje w miescie Tyrnavos i w calym regionie. Jednak dopiero w potowie XIX wieku mieszkancy
Tyrnavos aktywnie zaangazowali si¢ w uprawe winoroéli, a produkty takie jak wino, tsipouro i ouzo zaczely odgry-
waé gtéwng rolg¢ w gospodarce miasta.

Winoro$l i otrzymywane z niej produkty stanowig obecnie trzon lokalnej gospodarki. Wino i tsipouro sg elemen-
tem kazdej aktywnosci spolecznej w regionie Tyrnavos, w tym tradycyjnych obchodéw, uroczystosci i ceremonii,
oraz nieodlaczng czescig codziennego zycia mieszkaficow. Najbardziej charakterystycznym zwyczajem obserwowa-
nym tylko w Tyrnavos jest Burani, Swigto obchodzone w pierwszy poniedzialek Wielkiego Postu (tzw. Czysty
Poniedzialek), zakorzenione w dionizyjskich fetach i kulcie Dionizosa.

C. Srodowisko geograficzne oraz pochodzenie geograficzne

O cechach jako$ci win pétmusujacych objetych ChOG Tyrnavos decyduje polaczenie specyfiki gleby, lokalnych
warunkéw klimatycznych i uprawianych odmian.

Do produkcji win pétmusujacych wybiera sie obszary i dziatki winnic spelniajace wymogi dotyczace produktu.
Wybierane s gleby gliniaste na nachylonym podlozu, cechujace si¢ dobrym drenazem i niskim poziomem wilgot-
nosci. Ponadto wybiera si¢ gleby, ktore zapewniaja wyzsza kwasowo$¢ 1 wyzsza zawarto$¢ terpendw.

Szczegdtowe informacje o produkcie

Wina pélmusujace majg wyrazne wlasciwosci organoleptyczne, w szczegdlnosci s to rézowa barwa oraz aromat
owocowy, np. wisniowy i truskawkowy, badZ kwiatowy, tj. czerwonych réz. W przypadku wina pélmusujgcego
Muscat wyczuwalny jest wyrazny aromat odmiany Muscat. Wina pétmusujace objete ChOG Tyrnavos charaktery-
zujg si¢ zadowalajgca kwasowoscia, Swiezym smakiem i dobra strukturg.

Zwigzek przyczynowy

Z péino dojrzewajacej winoro$li moze wyprodukowaé wySmienite wina pdélmusujace o wyjatkowych cechach
jakoSciowych.
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Wyjatkowo$¢ win pétmusujacych objetych ChOG Tyrnavos jest zwigzana z potencjalem aromatycznym odmian,
z ktorych s3 one produkowane, oraz rodzajem gleby i warunkami klimatycznymi panujagcymi kazdego roku
(poziom opadéw) w okresie dojrzewania.

Duza réznorodnos¢ gleb daje wiele mozliwosci wyboru w celu utrzymania wysokiej jakoci win potmusujacych.

Takie polaczenie czynnikéw przyczynia si¢ do produkcji win pétmusujacych o wyjatkowych wlasciwosciach orga-
noleptycznych, takich jak aromat owocéw i kwiatdw, o zadowalajacej kwasowosci, $wiezym smaku i dobrej
strukturze.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Ramy prawne:

Okreslone w przepisach UE
Rodzaj wymogow dodatkowych:
Przepisy uzupelniajace dotyczace etykietowania

Opis wymogu:
Okreslenia dotyczace niektérych metod produkgji

Art. 66 ust. 1, 2 1 6 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009 ustanawiajacego niektére szczegélowe przepisy
wykonawcze do rozporzadzenia Rady (WE) nr 479/2008 w odniesieniu do chronionych nazw pochodzenia i ozna-
czeni geograficznych, okreslen tradycyjnych, etykietowania i prezentacji niektorych produktéw sektora wina.

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogow dodatkowych:
Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania wina

Opis wymogu:
Okreslenia dotyczace niektérych metod produkgji

W art. 3 i 4 decyzji ministerialnej nr 280557/9-6-2005 w sprawie czasu dojrzewania, lezakowania i wprowadzenia
na rynek win wysokiej jakosci pochodzacych ze $cisle okreslonego obszaru oraz win regionalnych, a takze okreslen
uzywanych do ich etykietowania dotyczacych metod ich wytwarzania lub przygotowywania (Dziennik Urzedowy,
seria II, nr 818/15-6-2005) okreslono warunki stosowania nastgpujacych okreslen:

— ,NEOZ OINOZ” lub ,NEAPOZ OINOX” (MLODE WINO)
— ,QPIMANZH XE BAPEAI” lub , QPIMASE SE BAPEAI” (DOJRZEWAJACE W BECZKACH)
— ,JTAAAIOMENOZX XE BAPEAI” lub ,[TAAAIQZH XE BAPEAI” (STARZEJACE SIE W BECZKACH)

— ,OINOITIOIHOHKE KAI QPIMASE XE BAPEAI” lub ,OINOIIOIHEZH KAI QPIMANSH SE BAPEAI” (PODDAWANE
WINIFIKACJT I DOJRZEWAJACE W BECZKACH)

— ,OINOIIOIHEH XE BAPEAI” lub ,OINOIIOIHOHKE SE BAPEAI” (PODDAWANE WINIFIKAC]I W BECZKACH)

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania wina

Opis wymogu:

Podanie rocznika na etykiecie

W przypadku uzycia okreslent ,NEOT OINOX” lub ,NEAPOX OINOZX” (,MLODE WINO”) na etykiecie wina obowigz-
kowe jest podanie rocznika, zgodnie z art. 1 ust. 2 decyzji ministerialnej nr 280557/9-6-2005 w sprawie czasu
dojrzewania, lezakowania i wprowadzenia na rynek win wysokiej jakoSci pochodzacych ze Scisle okreslonego
obszaru oraz win lokalnych, a takze okreslen uzywanych do ich etykietowania dotyczacych metod ich wytwarzania
lub przygotowywania (Dziennik Urzedowy, seria II, nr 818/15-6-2005).
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Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogow dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania wina

Opis wymogu:
Umieszczanie okre$len na etykietach zgodnie z przepisami krajowymi.

Zgodnie z decyzja ministerialng nr 235309/7-2-2002 etykiety win objetych chronionym oznaczeniem geograficz-
nym (ChOG) Tyrnavos moga zawieral nastepujace okreslenia:

AEYKOZ ATIO AEYKA ETA®YAIA[Blanc de blancs (biale z bialych winogron), AEYKOX AIIO EPYOPA ITAQYAIA/
Blanc de noir (biale z czerwonych winogron), AEYKOS AITO EPY®PQIIA STAQYAIA lub AEYKOS AITO TKPIZA
ITAOYAIA/Blanc de gris (biale z rézowych winogron lub biate z szarych winogron), KOKKINEAI/KOKINELI, OINOX
AO®QN/Vin de collines (wino ze wzgdrz), OINOX I[TAATION/Vin de coteaux (wino ze zboczy).

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Odstepstwa dotyczace produkgji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Art. 6 ust. 4 lit. b) rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009 ustanawiajacego niektére szczegblowe przepisy
wykonawcze do rozporzadzenia Rady (WE) nr 479/2008 w odniesieniu do chronionych nazw pochodzenia i ozna-
czen geograficznych, okreslen tradycyjnych, etykietowania i prezentacji niektérych produktéw sektora wina.

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogow dodatkowych:

Odstepstwa dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:
Art. 4 lit. ¢) wspdlnego zarzadzenia ministerialnego nr 392169/20-10-1999 ustanawiajacego ogélne zasady doty-

czgce stosowania okreSlenia ,wino regionalne” do opisu wina stolowego (Dziennik Urzedowy, seria II,
nr 1985/8.11.99), zmienione wspdlnym zarzadzeniem ministerialnym nr 321813/29-08-2007, stanowi, ze:

,Wina stotowe, w przypadku ktérych okreslenie »wino regionalne« moze by¢ stosowane z oznaczeniem geograficz-
nym prowincji, prefektury lub obszaru uprawy winorosli, ktéry jest mniejszy niz prefektura, produkuje sig
w wytworniach wina dzialajacych w danej prefekturze lub w przyleglych prefekturach”. W szczegélnosci wina
Tyrnavos (ChOG) moga by¢ produkowane w wytworniach wina dzialajgcych w prefekturze Larisa lub przyleglych
prefekturach takich jak Magnisia, Ftiotyda, Karditsa, Trikala, Grewena, Kozani i Pieria.

Link do specyfikacji produktu
http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis[POP-PGE/OINOS/PGE _trop_prodiagrafes_tyrnavos201217.pdf
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